albert

menu

12u — 15u

VOoOr

flan van geitenkaas, rode biet en rooibos coulis, shiso, witlof en
umeboshi

vis-eitjes, prei, aardappel, chips van boerenkool, karnemelk en
olie van prei

gegrilde intvis, rijstcake, zwarte look, munt en lente-ul

lingots gevuld met keiemse witte, miso bouillon, lente-ui

panisse, wortel, citrusvruchten, verse kruiden

garnaalkroketten ( 2stuks) rémoulade (met slaatje? = + 3 €)

hoofd

el op 63°, snijbiet, boekweitwafel, coulis van peterselie, kappers
en citroen

zeebaars gegrild, beurre blanc met rabarber, selderij, groene
peper, aadappelmousseline en dragon

mechelse koekoek, mosselsaus, boeket van verse kruiden en
groentenchips, groene risotto

na

gekonfijte venkel, 1js van pinda’s, koekje ‘marrakesh’

coulis van biet, appel en mexicaanse peper, sorbet van
madagascar, cacao en koffie crumble

gekonfijte rabarber, sorbet, rabarber en en galanga bouillon,

tuile van kervel

albert 1s het culinair labo van WITLOF catering

lijkt dit jou de 1deale locatie voor je event?
of kom je graag nog eens langs met een grotere groep?

mail ons op info@albert.brussels of surf naar www.albert.brussels
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