albert

menu

12u — 15u

entrées

flan de fromage de cheévre, coulis de betteraves et rooibos, shiso,
chicon, et umeboshi

oeufs de poisson, poireau, pomme de terre, chips de choux, lait
battu et huile de poireau

calamar grillée, cake de riz, ail noir, menthe et jeunes oignions

lingot farci au keiemsewitte (fromage belge), bouillon de miso,
jeunes oignions

la panisse, carotte, agrume, herbes fraiches

croquettes aux crevettes ( 2pieces) rémoulade
(avec salade? = +3€)

plats
oeuf parfait, blette, gaufre de sarrasin, coulis de persil, cipres
et citron

bar grillé, beurre blanc de rhubarbe, céleri, poivre vert,
mousseline de pomme de terre et estragon

coucou de malines, jus de moules, bouquet d’herbes et chips de
racines, risotto vert

dessert

fenouil confite, glace cacahue¢tes, croustillant marrakech

coulis de betteraves, pomme et chili mexicain, sorbet de
chocolat madagascar, crumble de cacao et café

rhubarbe confite, sorbet rhubarbe au romarin, bouillon de
rhubarbe et galanga, tuile de cerfeuil

albert est le labo culinaire du traiteur WITLOF

I’endroit te semble 1déal pour organiser un événement ?
tu désires revenir avec un groupe plus grand ?

envole un mail a : info@albert.brussels ou surfe sur www.albert.brussels
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