
BRUNCH EN LUNCH 
De keuken is open voor brunch en lunch van 10:00 - 15:00 uur 

Franse uiensoep      10 
met croutons en gegratineerd met Vurense oude kaas 

Bretonse vissoep     13 
gevuld met verse schelpen en vis,  
geserveerd met toast en aioli 

Croque monsieur     11 
van desembrood met kaas en/of ham en bechamel 

Croque madame     12 
van desembrood met kaas en/of ham, bechamel en een eitje    

Demi Croque     7,5 
speciaal voor de kleine eters 

Uitsmijter      11.5 
3 eieren op desembrood met kaas en/of ham 

Rillette van makreel     12.5 
op een desemboterham, met zeewier pickles,  
botersla en dragon 

Gerookte rode biet      12.5 
op een desemboterham, met geitenkaas,  
lavendel, pompoenpitjes en bramendressing 

Paté de campagne     12.5 
op een desemboterham, met uiencompote en pickles  

Kroketten      13.5 
2 stuks van Holtkamp, keuze uit garnaal, kalf of kaas,  
op een desemboterham, met mosterd en groene salade 

Caesar Salad     15 
met romaine sla, Parmezaanse kaas, gekonfijte eend,  
croutons en caesar dressing 



HAUTE FRITURE 
Kaaskroketjes       9 
6 stuks met mosterd 

Garnalenkroketjes     13 
6 stuks met dragon mayonaise 

Chorizokroketjes     11 
6 stuks met aioli 

Kalfsbitterballen     12 
8 stuks met mosterd 

Pommes Frites     5.5 
met franse mayonaise 

APERO 
Zeeuwse oesters      20 
6 stuks met vinaigrette en citroen 

Borrelplank                    12,5/22,5 
amandelen, olijven, kaas, charcuterie,  
rillette van makreel, pickles en desembrood met dips 

GEBAK 
Appeltaart      4 

Carrotcake     4,5 

Chocolade brownie taart     4,5 

Hazelnootschuimbol     4,25


