Ristorante Fratelli
Cari ospiti - Werte Gdste - Dear guests

Wir heif3en Sie in unserem Restaurant Fratelli herzlich willkommen!
All unsere Speisen werden frisch zubereitet und wir sind stets bemiiht, unsere Gaste zufrieden zu stellen. Der guten
Ordnung halber méchten wir darauf aufmerksam machen, dass Kiiche und Pizzaplatz getrennt voneinander sind und
daher Pizzen und in der Kiiche zubereitete Gerichte nicht immer gleichzeitig serviert werden kdnnen. Wir bitten um
Verstandnis und winschen guten Appetit! Bei Beschwerden, Wiinschen oder Anregungen wenden Sie sich bitte an
unsere Geschéftsleitung.
Siete benvenuti nel nostro Ristorante Fratelli !

Tutte le nostre pietanze sono preparate con prodotti freschi e di qualita”. Cerchiamo di fare del nostro meglio per
accontentare | nostri amati clienti. L"ordine e” molto importante per noi, infatti la nostra cucina ed il forno per fare le
pizze si trovano in due posti separati. In questo modo possiamo essere efficienti e servire sempre pizze e pietanze fresche.
Grazie per la comprensione e buon appetito! Se avete desideri, consiglio lamentele
rivolgetevi alla direzione del locale.

We welcome you in our Restaurant Fratelli!
All our dishes are freshly prepared and we always do our best to satisfy our guests. As a matter of form we would like to
indicate that kitchen and pizza place are separated and we therefore are not able to guarantee to serve pizza and
other dishes at the same time. Thank you for your understanding and enjoy your meal! If you have complaints,
wishes or suggestions, please contact the management.

Verehrte Gaste !
Wir erlauben uns 1,80 Euro pro Person fir Tischgedeck zu verrechnen. Bitte um Verstandnis.
Rispettati Clienti !
Ci permetteremo di incassare 1,80 euro a persona per le spese di lavanderia. Vi preghiamo di comprendere.
Dear guest !
Please allow us to charge 1,80 euro per person for table setting. Thank you for your understanding.

Allergeninformation gemdf§ Codex-Empfehlung
Informazioni allergeni nel rispetto delle raccomandazioni Codex
Allergy information according to Codex recommendation

A Glutenhaltiges Getreide / cereali contenenti glutine / grains containing gluten

B  Krebstiere / crostacei / crustaceans

C Ei/uova/egg

D  Fisch/ pesce / fish

E  Erdnuss/ arachidi/ peanuts

F  Soja/soia/ soy

G  Milch oder Laktose / latte o lattosio / milk or lactose

H  Schalenfriichte / cariossidi / edible nuts

L  Sellerie / sedano / celery

M  Senf/ senape / mustard

N  Sesam/sesamo / sesame

O  Sulfite / solfiti / sulphites

P Lupinen / lupini / lupines

R Weichtiere / molluschi / molluscs

Information Uber StBungsmittel (gem. VO des BMG vom 10.07.2014, BGBI. Nr. 11/175/2014)

*) Enthéalt eine Phenylalaninquelle. **) Kann bei tberméfRiigem Verzehr abfuihrend wirken.

. Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat
im Endprodukt enthalten sind.

. Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dartiber hinaus auch noch andere Stoffe,
die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen kdnnen.

o Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren
anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere




Ristorante Fratelli

Aperitivi - Aperitive - Aperitif

(©)
Martini dry 4 cl € 7.00
Martini bianco 4 c € 7.00
Martini rosso 4 cl € 7.00
Sherry 4 cl € 7.00
San Bitter (alkoholfrei) 0,11 € 7.00
Champagner Ruinart brut 0,11 €11,00
Prosecco 0,11 € 6,50
Prosecco Orange 0,11 € 6,50
Aperol Spritz “Veneziano” 4cl € 8,00
(Prosecco, Aperol, Soda)
Aperol Spritz 4cl € 8,00
(Wein, Aperol, Soda)
Bellini (mit Pfirsichmark) 0,11 € 6,80
Campari Soda 4 cl € 6,00
Campari Orange 4 cl € 7,00
Vodka Orange 4 cl € 9,00
Negroni 6 cl € 9,00
(Campari, Gin, Martini rosso)
Hugo 011 € 850

(Prosecco, Soda, Holunderbliitensaft,
Limette, Minze)

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli
Antipasti - Vorspeisen - Starters

AFFETTATO MISTO
Italienische Salami, Parmaschinken, Biindnerfleisch und Ossocollo
Italian salami, parma ham, bresaola, ossocollo
€15,90

MOZZARELLA ALLA CAPRESE
Mozzarella mit Tomaten, frischem Basilikum und Olivendl
Mozzarella cheese with tomatoes, fresh basil and olive oil

€14,00
©)

ANTIPASTO MISTO A BASE DI VERDURE
Gegrilltes Gemiise
Different sorts of grilled vegetables

€14,90
©)

ANTIPASTO “DEI FRATELLI”
Gegrilltes Gemise, Parmaschinken, Biffelmozzarella und Salami
Seasonally vegetables, parmaham, mozzarella cheese and salami

€16,50
©)

PROSCIUTTO DI SAN DANIELE CON MELONE
“San Daniele” Schinken und Melone
“San Daniele” ham and melon

€16,50

CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO
Rindslungenbraten-Carpaccio mit Rucola, Parmesan und Olivendl, mariniert
Beef-carpaccio with rocket, parmesan and olive oil

€18,50
G M)

VITELLO TONNATO
Gediinstetes Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Veal with tuna sauce

€18,50
(C,D,G)

ANTIPASTO MISTO DI MARE
Gemischter Vorspeisenteller mit Meeresfriichten
Seafood salad

€18,50
(B,L,R)

CARPACCIO DI PESCE Al AGRUMI
Wolfsbarsch-Lachs-Carpaccio mit Marinade aus Zitrusfriichten
Sea bass-salmon-carpaccio with citrus fruits

€18,50
D)

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli
Insalata - Salate - Salads

INSALATA MISTA
Gemischter Salat
Mixed salad
€9,80
(M)
INSALATA DI POMODORO
Tomatensalat mit Zwiebel
Tomato salad with onions

€9,50
M)

INSALATA VERDE
Griner Salat
Green salad

€950
(M)

INSALATA DI RUCOLA
Rucolasalat mit Parmesan, Pinienkernen und Cherrytomaten
Rocket salad with parmesan, pine cores and tomatoes

€16,50
(G, H. M)

INSALATA DI TONNO
Gemischter Salat mit Thunfisch, Ei, Zwiebel, Oliven und Cherrytomaten
Mixed salad with tuna, egg, onions, olives and tomatoes

€19,50
(C,D, M)

INSALATA DI POLLO
Gemischter Salat mit gegrillten Hiihnerbruststreifen und Cherrytomaten
Mixed salad with grilled chicken stripesand tomatoes

€19,50
M)

INSALATA DI PECORINO
Gemischter Salat mit Schafkdse und Cherrytomaten
Mixed salad with ewe’s milk cheese and tomatoes

€19,50
G M)

INSALATA “FRATELLI”
Gemischter Salat mit Shrimps, gegrillten Riesengarnelen und Cherrytomaten

Mixed salad with shrimps, grilled scampi and tomatoes
€21,50
(B, M)

INSALATA DI CALAMARI E GAMBERETTI

Gemischter Salat mit gegrillten Calamari, Shrimps und Cherrytomaten
Mixed salad with grilled calamari, shrimps and tomatoes

€21,50
(B, M, R)

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli
®ane - Brot - Bread

PANE ALL’AGLIO E OLIO
Pizzabrot mit Knoblauch und Olivendl
Pizza bread with garlic and olive oil

€5,80
Q)

FOCACCIA AL ROSMARINO
Rosmarinbrot
Rosemary bread

€5,80
)

BRUSCHETTA
Getoastetes Weiltbrot mit frischen Tomaten, Knoblauch und Basilikum
Toasted white bread with fresh tomatoes, garlic and basil

€950
A

FOCACCIA AL FORMAGGIO
Fladenbrot mit Kase Uiberbacken
Bread with cheese backed

€9,50
(A G)

FOCACCIA VASILIJ
Fladenbrot mit Biiffelmozzarella und Olivendl
Bread with buffalo mozzarella and olive oil

€19,80
(A G)

Minestre - Suppen - Soups

MINESTRONE

Italienische Gemiisesuppe
Italian vegetable soup

€950
L

CREMA DI POMODORO CON CROSTINI

Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum, Obers und Croutons
Tomato cream soup with fresh basil, cream and croutons

€9,50
G

ZUPPA DI PESCE “FRATELLI”
Fischsuppe mit frischen Fischen und Meeresfriichten, dazu getoastetes Weilbrot
Fish soup with different fresh fish sorts and toasted white bread

€23,50
(,D,R)

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli

Pasta fatta in casa - Hausgemachte Nudelgerichte
Home-made Pasta

PAPPARDELLE ALLA CATANESE
Hausgemachte tberbreite Bandnudeln mit verschiedenen Gemdiisesorten
Home-made thick cut pasta with different sorts of vegetables

€21,00
(A,C,G, L P)

TAGLIOLINI Al PORCINI
Hausgemachte feine Nudeln mit Steinpilzsauce
Fine home-made pasta with mushroom sauce

€21,00
(A,.C,G,L,P)

TAGLIOLINI “FRATELLI”
Hausgemachte feine Nudeln mit Parmaschinken, Gorgonzola und Rucola
Fine home-made pasta with parmaham, gorgonzola and rocket

€21,00
(A, G, P)

PAPPARDELLE ALLA BOLOGNESE
Hausgemachte Uberbreite Bandnudeln mit gemischtem Fleisch-Ragout (Schwein, Rind)
Home-made thick cut pasta with minced meat sauce (pork, beef)

€21,00
(A.C,LP)

PAPPARDELLE AL SALMONE
Hausgemachte Uberbreite Bandnudeln mit Lachs

Home-made thick cut pasta with salmon
€21,00
(A,C,D,G, L,P)

TAGLIATELLE CON GAMBERETTI E RUCOLA
Hausgemachte Bandnudeln mit Shrimps und Rucola

Home-made bride pasta with shrimps and rocket
€21,00
(A,B,C,D,G,P)

RAVIOLI DI CARNE Al PORCINI
Hausgemachte Ravioli mit Fleischfiilllung in Steinpilzsauce

Home-made ravioli filled with meet in mushroom-sauce
€22,50
(A, C.G, L P)

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli

Pasta - Teigwaren - Pasta

SPAGHETTI ALL’ AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl und Chili — pikant
Spaghetti with garlic, olive oil and chili

€18,50
(A P)

SPAGHETTI AL POMODORO E BASILICO
Spaghetti mit Tomatensauce und frischem Basilikum
Spaghetti with tomato sauce and fresh basil

€18,50
(AL)

PENNE ALL’ARRABBIATA
Penne mit scharfer Tomatensauce
Penne with spicy tomato sauce

€18,50
(AL, P)

LINGUINE ALL’ADRIATICA
Linguine mit frischen Meeresfriichten
Linguine with fresh seafood

€22,50
(A,B,D,P,R)

LINGUINE ALLA VONGOLE
Linguine mit Venusmuscheln
Linguine with clams

€22,50
(A,D,P,R)

LINGUINE CON SCAMPI E GAMBERETTI
Linguine mit Scampi und Shrimps
Linguine with scampi and shrimps

€22,50
(A,B,D,P)

Risotti - Reisgericht - Rice

RISOTTO Al PORCINI

Risotto mit Steinpilzen
Risotto with mushroom

€22,50
G

RISOTTO FRUTTI DI MARE
Risotto mit frischen Meeresfriichten
Risotto with fresh seafood

€22,50
B,D,G,L,R)

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli

Carne di Vitello - Kalbfleisch - Veal

SCALOPPINE DI VITELLO AL LIMONE CON RISO
Kalbsmedaillons in Zitronensauce, dazu Reis
Medallions of veal with lemon sauce, side dish: rice
€29,50
(A,G,L,P)
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA CON SPINACI
Kalbsmedaillons mit Salbei, Parmaschinken und Weil3wein, dazu Spinat
Medallions of veal with sage, parmaham and white wine, side dish: spinach

€32,50
(A, G, L P)

PAILLARD DI VITELLO CON INSALATA MISTA
Gegrilltes Kalbsschnitzel mit gemischtem Salat
Grilled escalope of veal with mixed salad

€29,50
M)

Carne di Manzo - Rindfleisch - Beef

garantito biologico austriaco -
garantiert ausschlieBlich dsterreichischer Bio-Stierlungenbraten — guaranteed Austrian biological beef

FILETTO DI MANZO (200 g) ALLA GRIGLIA CON VERDURE
Gegrilltes Filetsteak (200 g) mit gegrilltem Gemiise und Kartoffeln
Grilled fillet of beefsteak (200 g), side dish: grilled vegetables and potatoes

€36,00

FILETTO DI MANZO (200 g) Al PORCINI

Gegrilltes Filetsteak (200 g) in Steinpilzsauce, dazu Rosmarinkartoffeln
Grilled fillet of beefsteak (200 g) with mushroom-sauce, side dish: roasted Rosemary potatoes
€37,00
(F,G,L)

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO

Filetsteakscheiben gegrillt auf Rucola und Parmesan
Grilled slices of beefsteak on rocket and parmesan

€36,00
(G, M)

COTOLETTA ALLA VIENNESE CON PATATINE FRITTE E MARMELATA DI MIRTILLI
ROSSI
Wiener Schnitzel mit Pommes und Preiselbeermarmelade

€ 29,50
(AFGLO)

Carne di Agnello - Lammfleisch - Lamb

COSTOLETTE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA CON BIETOLE

Lammkotelett vom Grill, dazu Mangold-Kartoffeln
Grilled lamb chop, side dish: swiss chard-potatoes

€33,50
©)

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere




Ristorante Fratelli
®Pesce - Fisch — Fish

FILETTI DI ROMBO CON PORCINI E GAMBERETTI
Steinbuttfilet mit Steinpilzen und Shrimps in Sahne-Tomatensauce, dazu Mangold-Kartoffeln
Turbot with mushrooms and shrimps in cream-tomato-sauce, side dish: swiss chard-potatoes

€32,00
(B,D,G, L)

BRANZINO (ca. 500-600 g) ALLA GRIGLIA CON BIETOLE-PATATE
Wolfsbarsch (ca. 500-600 g) gegrillt, mit Mangold-Kartoffeln

Sea bass grilled (approximate 500-600 g), side dish: swiss chard-potatoes
€36,00
(D, G)

CODA DI ROSPO ALLA GRIGLIA CON BIETOLE-PATATE

Seeteufelfilet gegrillt, dazu Mangoldkartoffeln
Grilled fillet of angler with swiss chard-potatoes

€36,00
(D, G)

PESCE MISTO “DEI FRATELLI” CON BIETOLE-PATATE
Fischplatte “Fratelli” mit fiinf verschiedenen Fischsorten mit Mangold-Kartoffeln
Fish platter “Fratelli” with five different sorts of fish,with swiss chard-potatoes

€41,00
(B,D,R)

CALAMARI ALLA GRIGLIA CON BIETOLE-PATATE
Calamari vom Grill mit Mangold-Kartoffeln
Grilled Calamari with swiss chard-potatoes

€29,00
(G/R)

SCAMPI ALLA GRIGLIA CON INSALATA MISTA
Gegrillte Riesengarnelen mit gemischtem Salat
Grilled Scampi with mixed salad

€31,00
(B, M)

SCAMPI E CALAMARI ALLA GRIGLIA CON INSALATA MISTA
Riesengarnelen und Calamari gegrillt mit gemischtem Salat
Grilled scampi and calamari with mixed salad

€31,00
(B,M,R)

ROMBO ALLA GRIGLIA (1 kg)
Gegrillter Steinbutt (1 kg) mit Blattspinat

Grilled turbot (1 kg), side dish: spinach
€58,00
(D, G)

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA (600 g)
Seezunge (ca. 600 g) gegrillt, mit gemischtem Salat
Sole grilled (approximate 600 g), with mixed salad
€ 38,00
(D. M)

BRANZINO PER DUE (ca. 1 kg) ALLA GRIGLIA CON SPINACI E VERDURE ALLA GRIGLIA
Gegrillter Wolfsbarsch fir zwei Personen (ca. 1 kg) mit Spinat und gegrilltem Gemuse
Grilled sea bass for two persons (ca. 1 kg) with spinach and grilled vegetables
€89,00
(D. M)

BRANZINO PER DUE (ca. 1 kg) AL SALE CON SPINACI E VERDURE ALLA GRIGLIA
Wolfsbarsch in Salzkruste flr zwei Personen (ca. 1 kg) mit Spinat und gegrilltem Gemiise
Sea bass in salt crust for two persons (ca. 1 kg) with spinach and grilled vegetables

€95,00
(D.6)

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli
Pizza

MARGHERITA
Tomaten und Kase, Mozzarella
Tomato sauce and cheese, mozzarella

€11,00
(A G)

NAPOLETANA
Tomaten, Kése, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano
Tomato sauce, cheese, mozzarella, anchovies, capers and oregano

€14,90
(A, D, G)

CARDINALE
Tomaten, Kase, Schinken, Mozzarella
Tomato sauce, cheese, ham, mozzarella

€14,90
(A G)

SALAME
Tomaten, Kase, Mozzarella, Salami
Tomato sauce, cheese, mozzarella, salami

€14,90
(A, G)

TONNO
Tomaten, Kase, Thunfisch, Zwiebel, Mozzarella
Tomato sauce, cheese, tuna, onions, mozzarella
€14,90
(A, D, G)
FUNGHI
Tomaten, Kése, Mozzarella, Champignons
Tomato sauce, cheese, mozzarella, mushrooms

€14,90
(A G)

QUATTRO STAGIONI
Tomaten, Kése, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Champignons, Oliven
Tomato sauce, cheese, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms and olives

€14,90
(A G)

CAPRICCIOSA
Tomaten, Kése, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Sardellen, Champignons, Oregano
Tomato sauce, cheese, mozzarella, ham, artichokes, anchovies, mushrooms, oregano
€ 14,90
(A, D, G)
PICCANTE
Tomaten, Kése, Mozzarella, scharfe Salami, rote Zwiebel, Jungzwiebel
Tomato sauce, cheese, mozzarella, hot salami, red onions, young onions

€16,90
(A, G)

QUATTRO FORMAGGI
Tomaten mit vier verschiedenen italienischen Kasesorten
Tomato sauce, with four different sorts of cheese

€16,90
(A, G)

CALZONE
Geflllt mit Tomaten, Kése, Mozzarella, Schinken, Champignons und Artischocken

Filled with tomato sauce, cheese, mozzarella, ham, mushrooms and artichokes
€ 15,5016,90
(A, G)

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli
Pizza

STELLA DI MARE
Tomaten, Kéase, Shrimps, Rucola, Mozzarella

Tomato sauce, cheese, shrimps, rocket and mozzarella

€16,90
(A, B, G)

ORTOLANA
Tomaten, Kéase. gegrillte Melanzani, Zucchini, Paprika, Mozzarella
Tomato sauce, cheese, grilled aubergine, zucchini, paprika, mozzarella

€16,90
(A G)

PARMA
Tomaten, Parmaschinken, Kéase, Mozzarella
Tomato sauce, cheese, parmaham, mozzarella
€16,90
(A G)
PIEMONTESE

Tomaten, Kése, Steinpilze, Mozzarella
Tomato sauce, cheese, porcini, mozzarella

€16,90
(A, G)

TOSCANA
Tomaten, Kése, Mozzarella, Schinken, Speck, Salami
Tomato sauce, cheese, mozzarella, ham, bacon, salami

€17,90
(A, G)

PROVINCIALE
Tomaten, Kése, Mozzarella, Schinken, Speck, Mais, Pfefferoni
Tomato sauce, cheese, mozzarella, ham, bacon, corn, pepper

€16,90
(A, G)

RUCOLA E PARMIGIANO
Tomaten, Kase, Mozzarella, Rucola und frischer Parmesan
Tomato sauce, cheese, mozzarella, rocket and fresh parmesan
€16,90
(A G)
REGINA
Tomaten, Kase, Mozzarella, Schinken, Champignons

Tomato sauce, cheese, mozzarella, ham, mushrooms
€16,90
(A, G)

FRUTTI DI MARE
Tomaten, Kase, Meeresfriichte, Mozzarella

Tomato sauce, cheese, sea food, mozzarella
€16,90
(A,B,G,R)

PIZZA “FRATELLI”
Tomaten, Kase, Parmaschinken, Biffelmozzarella, Rucola, Cocktailtomaten

Tomato sauce, cheese, parmaham, buffalo mozzarella, rocket, cherry-tomatoes
€18,50
(A, G)

P1ZZA DE LO CHEF
Tomaten, Kase, Bresaola, Buffelmozzarella,, Cocktailtomaten und Rucola

Tomato sauce, cheese, Bresaola,buffalo mozzarella, cherry-tomatoes and rocket
€18,50
(A G)

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli

Bevande calde - Warme Getrinke - Warm drinks

Espresso piccolo €4,00
Macchiato (G) €4,50
Espresso grande €5,10
Cappuccino (G) €4,80
Caffé latte (G) €5,50
Caffé corretto (mit Grappa) (G) €8,00
Verlangerter Kaffee (G) €4,40

Tee (Schwarz-, Frichte-, Grin-,
Kamillen-, Pfefferminztee) € 4,80

Acqua Minerale - Mineralwasser - Mineral water

San Pellegrino acqua “frizzante” 0,251 €4,80
San Pellegrino acqua “frizzante” 0,701 € 8,50
Acqua Panna "’still” 0,251 €4,80
Acqua Panna “still” 0,701 € 8,50

Analcolici - AlRoholfreie Getrinke - Non alcoholic drinks

Sodawasser 0,251 €3,20
Soda Zitrone 0,251 € 3,50
Coca Cola 0,251 €4,50
Cola light Flasche 0,331 €450
Fanta Flasche 0,331 €4,50
Sprite Flasche 0,331 €4,50
Pago Orange. 0,251 €450
Frisch gepresster Orangensaft 1/81 €5,00
Apfelsaft 0,251 €4,50
Apfelsaft gespritzt 0,251 €4,20
Eistee Zitrone, Pfirsich 0,331 €450
Schweppes Bitter Lemon 0,201 €4,50
Schweppes Tonic 0,201 €450
BIO Natur Apfelsaft (Trlb) 0,201 €6,00

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli
Liquori e Digestivi — Likgre und Digestive

Liqueurs and digestives
©)
GIN 2cl € 6.00
CYNAR 2cl € 6,00
BLACK LABEL 2cl € 7.50
RED LABEL 2cl € 7,50
CHIVAS REGAL 2cl € 6,00
VODKA STOLICHNAYA 2cl € 6,00
VODKA ABSOLUT 2cl € 6,20
VODKA BELUGA 2cl € 850
RAMAZOTTI 2cl € 570
BAILEYS 2cl € 570
WILLIAMS BIRNE 2cl € 570
MARILLENBRAND 2cl € 570
REMY MARTIN VSOP 2cl € 7.00
REMY MARTIN XO 2cl € 14,50
HENNESSY XO 2cl € 16,50
BACARDI 2cl € 570
Birre — Bier - Beer
®
OTTAKRINGER ROTES ZWICKL VOM FASS 0,31 €4,50
OTTAKRINGER ROTES ZWICKL VOM FASS 0,51 €5,80
OTTAKRINGER WIENER ORIGNAL VOM FASS 0,3 1 €4,50
OTTAKRINGER WIENER ORIGNAL VOM FASS 0,5 | €5,80
WEIZENBIER EDELWEISS 051 € 5,80
PERONI 0.33I €4,80

Birra analcolica - AlRoholfreies Bier

Non alcoholic beer
)
GOSSER NATUR GOLD 0,31 €450
GOSSER NATUR GOLD 051 € 5,80

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



Ristorante Fratelli

Vini bianchi a calice - Offene Weissweine — White wines — open

(O)
Della Casa (Hauswein) 1/8 1 € 6,20
Pinot Grigio del Veneto, Sacchetto, trocken 1/8 1 € 7,50
Frascati, trocken 1/8 1 € 7,50
Vermentiono, leicht, sehr frisch, 1/8 1 € 7,00
Gespritzter 1/41 € 6,50

Il Fiore D.O.C. Piemont
Chardonnay, Rheinischer Riesling, einheimische weil3e Trauben (Liseiret, weil3e Nascetta) Langhe Bianco,
Giacomo Bologna ,, Braida*“, Rocchetta Tanaro
Intensives, blumiges, charakteristisches Bukett mit einem unglaublichen Duft nach Frichten, der an
Himbeeren und Schwarzbeeren erinnert, voll und anhaltend, angenehm am Gaumen, harmonische Saure
1/81 €7,00
Greco di Tufo Feudi di San Gregorio
100 % Greco di Tufo. Gelbe Farbe mit goldenen Reflexen, ausgewogen-typischer Duft, spiirbar Noten von
reifen Frichten und Vanille, im Geschmack ausgewogen, fruchtig und lang im Nachhall
1781 €9,00
Calafuria Rosé Tormaresca
Pfingstrose, frische Nuancen von heller Frucht mit Nuancen von Rosen und Veilchen, typisch fir

Negroamaro, sehr sanft, mit ausgeglichener Saure
1/81 €750

Vini Rossi a calice — Offene Rotweine - Red wines — open

0)
Della Casa (Hauswein), Chianti Leonardo, weich
und rund im Geschmack 1/8 | € 7,30
Montepulciano d’Abruzzo 1/8 1 € 7,30
Rosso di Montalcino, weich im Geschmack 1/8 | € 8,20
Lambrusco, italienischer Perlwein 1/8 1 € 7,00

Torcicoda Tormaresca
Tiefes Rubinrot; reife rote Friichte mit Pflaumen- und Kirschanklangen, gut integrierte Holznoten, zarte

Vanille, tiefer, opulenter Fruchtschmelz, samtiges Tannin, wiirzige Noten mit sehr langem Nachhall

1/81 €850

Morellino di Scansano Toscana
Beeindruckendes Bukett von explosiver Kraft, geschliffenen Tannine und perfekt eingebundene S&ure.
Rubinrot, kérperreich mit feinen Fruchtaromen, die an Kirschen und Brombeeren erinnern.
1/81 €890
Villa Antinori Rosso IGT

Sehr ansprechend, gut strukturiert mit dem individuellen Charakter
1781 € 7,50
Flasche 0,71 € 44,50

Werte Gaste, wir bitten Sie hoflichst, Ihre Rechnung nochmals zu kontrollieren
Ihr Fratelli-Team

Allergeninformation geméaR Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch /
E: Erdnuss / F: Soja / G: Milch oder Laktose H: Schalenfriichte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite /
P: Lupinen / R: Weichtiere



