S

Gasthaus Schwendelberg

Vorspeisen

Bunte Blattsalate garniert mit frischen Sprossen und gerésteten Kernen
in der Schussel serviert mit unserem Hausdressing

11.80/ pro Person

Griiner und Weisser-Spargelsalat an Sumac-Dressing
mit gegrilltem Halloumi und Cherrytomaten

17.80

Kleines steirisches Backhendl in Panko mit Preiselbeeren
dazu hausgemachter lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat

18.80

Carne Cruda
mit gehobelter Belperknolle
(grob geschnittenes Rinds-Tatar mit kaltgepresstem Olivendl und Fleur de sel)

24.80

Black Tiger Riesen-Krevetten Cocktail
mit Grapefruit und einer hausgemachter Cocktailsauce

21.70
Tofu-Satay und asiatischem Gurkensalat mit Koriander (vegan)

Erdnussdip mit Kokosmilch

16.00

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1% MwsSt.
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Gasthaus Schwendelberg

Suppe

Rinder Consommé mit Gemiisebrunoise
dazu einen feinen Ochsenschwanzstrudel

13.00

Hauptspeisen

Gebratene Bauerbratwurst von der Metzgerei Matter,
an hausgemachter Zwiebelsauce serviert mit Bratkartoffelscheiben

25.80

Rosti «<Schwendelberg»
mit gebratenem Speck, Bergkase und Spiegelei

24.80

Bayrischer Burger
gerdstetes Laugenbrioche, gebratener Fleischkase,
Speck, Spiegelei serviert mit Bayrisch Kraut

26.80

Ragout Fin
Kalbsmilken mit Perlchampignons und griine Erbsen
serviert im Blatterteig- Pastetli

34.50

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1% MwsSt.
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Supréme vom Maispoulard an einer Krauterpesto
serviert mit Kartoffeltortilla und Gemusegarnitur

36.50

Falafel Bowl (vegan)
Falafel Tzatziki mit Razel-Hanout garniert mit Granatapfel
serviert mit Couscous

26.50

Entrecote vom Weiderind, Beurre Café de Paris
serviert mit einer Mais Variation
Polentaschnitte, Maisragout, gebratener Minimais und Popcorn

49.80
Egliknusperli

Sauce Tartare serviert mit Pommes Frites

29.00

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1% MwsSt.



S

Gasthaus Schwendelberg

Dessert Spezialitaten

Hausdessert «<Schwendelberg»
Meringue aus dem Atelier Kerns, feine Vanillecreme,
frische marinierte Beeren

15.00

Franzosische Crépes
dazu hausgemachter Rhabarberkompott und Joghurtglace

12.50
Créme Briilée

Von dunkler Schokolade und Passionsfrucht

14.00

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1% MwsSt.
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Bezliglich der Allergene, frage Sie sehr gerne unsere Servicemitarbeiter.

Herkunftsdeklaration
Rindfleisch CH, AU, Kalbfleisch CH, Schweinefleisch CH, Lamm CH, NZ,

Poulet CH, Eier CH Freilandhaltung

Fisch CH, EST, NOR, Black-Tiger / Crevetten IND,VNM

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1% MwsSt.



