
RÉSERVEZ SUR : WWW.LAFFABLE.FR OU FLASHEZ LE QR CODE AVEC VOTRE TÉLÉPHONE

   : @LAFFABLEPARIS  

À L’ARDOISE
FORMULE DÉJEUNER

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT = 38€

 ENTRÉES 

COCHON IBÉRIQUE / RADIS NOIR / BROCCOLINI   18€
Poitrine fumée, radis noir, brocolini en espuma, échalotes confites et noisettes grillées

OIGNON ROSCOFF / OEUF / CHÂTAIGNE    17€
Velouté d’oignons, jaune d’oeuf confit, châtaignes en deux façons

SAUMON / AVOCAT / MANGUE     24€
Saumon mariné au soja et sésame, purée d’avocat épicée, edamame et chips de riz soufflé

RIS D’AGNEAU / CITRON / LAITUE ROUGE     24€
Ris d’agneau grillé, jus corsé, citron confit et laitue rouge croquante

BETTERAVE / ORANGE SANGUINE / ÉPEAUTRE    18€
Betteraves rôties, crème de yaourt aux zestes et suprêmes d’oranges, petit épeautre

 PLATS  

RIS DE VEAU / CAROTTE-PANAIS / AMANDE-YUZU    49€
Noix de ris de veau croustillante, légumes rôtis aux épices condiment amande-yuzu et jus de veau

CABILLAUD / CHOU-FLEUR / CRESSON      36€
Cabillaud rôti et parfumé aux herbes, mousseline de chou-fleur, coulis de cresson et condiment citronné

JOUE DE BOEUF / BUTTERNUT / VIN ROUGE      34€
Pressé de boeuf aux oignons caramélisés, purée & chips de butternut, consommé de boeuf

ENTRECÔTE ARGENTINE / POLENTA / OIGNON ROUGE      38€
Entrecôte grillée, polenta au poivre de Kampot, purée d’oignons rouges et jus de boeuf

CÉLERI / TOMME DE SAVOIE / NOISETTE      28€
Risotto de céleri et pomme de terre lié à la tomme de Savoie, noisettes torréfiées

 DESSERTS  

 FROMAGES     18€
Affinés par «Marie-Anne Cantin»

CRÉMEUX D’ANJOU / KIWI / GRENADE    15€
Fromage blanc à la vanille, kiwi, graines juteuses de grenade et coulis passion

MERINGUE / CLÉMENTINE / CHANTILLY     15€  
Pavlova revisitée, confit de clémentines à la canelle, chantilly légère et caramel croquant

L’INCONTOURNABLE SOUFFLÉ AU CHOCOLAT    16€
Crème fouettée sans sucre à la vanille



SLATE MENU
LUNCH OPTION

STARTER + MAIN COURSE OR MAIN COURSE + DESSERT = 38€

 STARTERS  

IBERIAN PORK / BLACK RADISH / BROCCOLINI    18€
Smoked Iberian pork chest, broccolini espuma, candied shallots, roasted hazelnuts

ROSCOFF ONION / EGG / CHESTNUT    17€
Creamy of Roscoff onion, marinated egg yolk, chestnut in two ways

SALMON / AVOCADO / MANGO     24€
Soya and sezame marinated salmon, spicy avocado cream, edamame and chips of rice

LAMB / LEMON / RED LETTUCE     24€
Grilled lamb sweetbreads, gravy, candied lemon and fresh red lettuce

BEETROOTH / BLOOD ORANGE / SPELT    18€
Roasted beetrooth, creamy yogurt with lemon zest and blood orange 

 DISHES  

SWEETBREAD / CARROT-PARSNIP / ALMOND-YUZU     49€
Cruchy veal sweetbread, roasted carrots and parsnips with spices, almond-yuzu condiment, gravy

CODFISH / CAULIFLOWER / WATERCRESS     36€
Roasted codfish with herbs, cauliflower mousseline, watercress coulis and lemon condiment

BEEF CHEEK / BUTTERNUT / RED WINE    34€
Pressed beef cheek with caramelized onions, butternut puree & chips

ARGENTINEAN RIBSTEAK / POLENTA / RED ONION    38€
Grilled beef ribsteak, polenta with Kampot pepper, red onion puree and gravy

CELERIAC / TOMME DE SAVOIE / HAZELNUT   28€
Celeriac risotto and creamy potatoes with Tomme de Savoie, roasted hazelnuts

  DESERTS  

 SELECTION OF CHEESES     18€
By «Marie-Anne Cantin»

POMEGRANATE / CREMEUX D’ANJOU / KIWI     15€
Cremeux d’anjou with vanilla, fresh kiwi and pomegranate juicy seeds, passion fruit coulis

MERINGUE / CLEMENTINE / CHANTILLY     15€  
 Candied clementines with cinnamon, loght whipped cream, crunchy caramel

THE INELUCTABLE CHOCOLATE SOUFFLÉ     16€
Sugar free vanilla whipped cream

BOOK TABLE ON : WWW.LAFFABLE.FR OR FLASH QR CODE WITH YOUR PHONE

   : @LAFFABLEPARIS  


