
rouge
ORIGAMI

Bordeaux 2017 
- 14 - 

 PETIT OURS  
 Côtes du Rhône 2022

- 14 -

 PINOT NOIR 
Bourgogne 2022

- 16 -

blanc
 CHASSAGNE-MONTRACHET 

J. Colin 2020 
- 39 - 

MEURSAULT 
Benjamin Leroux 2021

- 42 -

CARMES DE RIEUSSEC
 Sauternes 2018

- 22 -

rouge
PETIT FIGEAC

Saint-Émilion 2019 
- 47 - 

GEVREY CHAMBERTIN
 J.M.Millot 2021

- 38 -

 BANYULS Grand Cru 
Coume Del Mas 2008

- 32 -

cocktails

 
NEGRONI 

Campari, Martini Rosso, gin 
- 14 -

FRENCH 75'
Gin, Champagne Pol Roger, jus de citron,

cerise amarena 
- 16 -

NO - SPRITZ 
Spritz sans alcool 

- 12 -

bulles
POL ROGER 

Brut 
- 19 - 

à  p a r t a g e r . . .
b o i r e  &  m a n g e r

à  p a r t a g e r . . .
b o i r e  &  m a n g e r

TARAMA
NATURE 

Tarama et zeste de citron
(100g.) 
- 14 -

TERRINE DE
LA CHEFFE 

Terrine de cochon &
cornichons Maison Marc 

- 16 -

Houmous de
Betterave  

Crackers 
- 12 -

Pata Negra 
Chiffonnade de jambon

Ibérique 36 mois
d'affinage (50g.)

- 26 -

vins au verre

blanc
CHARDONNAY 
Les Bruyères 2018 

- 16 - 

CHÂTEAU MARJOSSE
Bordeaux 2020

- 14 -

 RIESLING “RIQUEWIHR”
Alsace 2017

- 16 -

rosé
VALLON DES GLAUGES 

Côte de Provence 2020 
- 14 - 

14cl

COCKTAIL SOUR 
Whisky ou gin ou amaretto, sucre de canne,

jus de citron 
- 16 -

ESPRESSO MARTINI 
Vodka, espresso, liqueur Kahlua 

- 16 -

MOSCOU MULE 
Vodka, Fever-Tree Ginger Beer, jus de citron

vert 
- 16 -

c  o  r  a  v  i  n

FOIE GRAS 
Foie gras de canard 

- 29 - 


