
Brunch 
NOTRE SÉLECTION

BOISSONS FROIDES

les bambinos COCKTAILS CHAMPAGNES

BOISSONS CHAUDES

OEUF POCHÉ BENEDICT - 18 
muffin au maïs 

Lard fumé ou Saumon fumé 
 

TARTINE À LA PARISIENNE - 19 
Jambon blanc & Cornichon 

 

TARTINE VÉGÉTARIENNE - 16 
Poivrons rouges et jaunes, caviar  
d’aubergine et tapenade d’olive 

 
AVOCADO ON TOAST - 19  

Oeuf parfait & tomates 
 

BRIOCHE PERDUE - 15 
caramel au beurre salé

 JUS DETOX - 10 
 
VERT : 
Pomme Granny  
Smith, citron vert, 
persil 

JAUNE :  
Ananas, carotte et  
gingembre 

JUS FRAIS - 8 
Pamplemousse, orange 
et  
citron vert 
 

Suprême de poulet  
& pomme de terre grenaille 

ou  
Coquilettes & Jambon

 
 

Mousse au chocolat  
ou 

Salade de fruits de saison

FITZ SPRITZ - 18 
Poire, Sureau, Pêche, Poiré 

 
ESPRESSO MARTINI - 18 

Vodka zubrowka, 
espresso, sirop de sucre  

 
BLOODY MARY - 16 

Vodka zubrowka, citron, 
jus de tomate, celeri 

 
BELLINI - 18 

Purée de pêche  
& Champagne

MIMOSA - 18 
jus d’orange

& Champagne 

DEMONGE 19 
Brut 

 
PHILIPPONNAT - 21 

Royal réserve 
non dosé 

 
PHILIPPONNAT - 23 

Royal réserve 
rosé brut

CAFÉ 
Ajour café 
Espresso ou déca - 4
Allongé - 4,5 
Café Crème - 5 
Capuccino - 6 
Mochaccino - 6 
 
CHOCOLAT CHAUD-6 

 

THÉS  
MARIAGE FRÈRES - 6
 
Marco Polo 
Earl Grey Imperial  
Thé vert Fuji Yama 
Rooibos Rouge Métis 
 
INFUSIONS - 6 
Verveine 
Tilleul 
Dream tea

SHARE THE LOVE 
FACEBOOK & INSTAGRAM 

@FITZGERALD.PARIS
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Un restaurant expérientiel Fitz Group 
FITZGERALD - VESPER - ABSTINENCE
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