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BV|Christmas ’23
A Palazzo BelVedere
FIREPLACE OF THE HEART

Enchanting Christmas
La magia del Natale! Trascorri le tue prossime 
Vacanze di Natale e Fine Anno 2023/24 con noi.

Prenota adesso la tua vacanza a Palazzo BelVedere, 
nel cuore della Toscana, tra coccole di benessere, 
curiosità, buona cucina e tanto relax.

Il calore del Palazzo, il potere curativo della natura, 
la magia di esperienze indimenticabili. 
Vieni a scoprire un fascino ed un’atmosfera
senza tempo.



Enchanting Christmas
Attività incluse nel vostro soggiorno 
dal 23 Dicembre 2023 al 7 Gennaio 2024

•	Ogni mattina: Passeggiata nella Pineta Termale, alle Terme Tettuccio e a 
Montecatini Alto

•	Ogni pomeriggio: Passeggiata e visita accompagnata ai Patrimoni dell’Umanità 
Unesco, alle Terme Tettuccio e al quartiere Liberty di Montecatini Terme

•	Area Umida: ogni giorno dalle 9:00 alle 19:00

Porticato Bianco: Pilates, Soft Yoga, Meditazione

Giardino Circolare: Ginnastica, Saluto al Sole, Curiosando nell’Orto

Palestra: Kinesis con personal trainer, Bike Test

•	Home SPA©: ogni giorno dalle 9:00 alle 19:00

Rituale dei Piedi all’arrivo

 Tranquillity Shot

Massaggi, Trattamenti e Programma Vitaliter su appuntamento

Estetica DEA con coiffeur donna e uomo, su prenotazione

•	Ogni giorno 17:00 - 21:00: Tea Lounge con DJset o Live music; piccole 
conferenze; racconti; buone letture e buona musica. Speciale Rituale by          
La Via del Te con buffet pomeridiano natalizio.

•	Ogni giorno 21:30: Degustazioni e intrattenimento musicale al Caminetto        
o al Falò nel Giardino Circolare

Inoltre, prenotando le offerte:

Wish you Wellness - Natale (3gg 23-26 Dicembre)

Wish you Wellness - Nuovo Anno (3 gg 29 Dicembre 2023 - 01 Gennaio 2024) 

Avrai incluso:

•	 1 Colloquio Naturopatico

•	 1 Trattamento Elementale

•	 Late check out h. 13.00



Christmas Eve Menu
24 Dicembre 2023

Prosecco Aneri in magnum
Estratto di mandarino

Tramezzino di scampi
Cardi gratinati al parmigiano 24 mesi

Verdure invernali e acciugata

Crema di zucca, aragosta panata nei suoi semi e olio di zucca

Linguine limone e bottarga mantecate ai fagioli di Sorana

Spigola del Mediterraneo all’isolana bianca di patate, carciofi e finocchietto

Sacher con fiordilatte

Prosecco Aneri in magnum s.e.
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Christmas Menu
25 Dicembre 2023

Franciacorta Camossi Satèn
Succo di ananas e lime

Culatello, burro e acciughe
Fritto, fritto, fritto

Salmone e pan brioche

Sashimi di ricciola, cecina e rosmarino

Tortellini in brodo di cappone

Tagliatelle al ragout napoletano

Carrè di vitello imbottito di castagne e mele con uvetta, erbe e radici

Ricotta, castagnaccio e crema al caramello

Tronchetto della Felicità
Panettone artigianale di Ringo con mascarpone e ananas 

Montecarlo bianco Tenuta del Buonamico 
Chianti Bio Poggiotondo 

Moscato Lini 910
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New Year’s Eve Menu
31 Dicembre 2023

Champagne Veuve Clicquot
“You Look Wonderful Tonight”

(Gin-epraio biologico toscano, Baijiu, antico liquore tradizionale cinese,
Bitter di Marendry)

Polpa di pesca e basilico

Cecina & Caviale
Fonduta & Tartufo

Gamberi & Mandarino Giapponese

Brodo di verza, involtino di spinaci e branzino con senape in grani

Insalata di capesante, zenzero e pepe rosa

Risotto scampi e limone 

Lingotto di patata e di manzo con purea di sedano rapa e foie gras

Montebianco

Vermentino Colli di Luni Terre di Luna
Rosso di Montalcino Banfi

Pinot Brut Lini 910

Medaglione di cotechino, zabaione all’aceto balsamico e lenticchie
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New Year’s Day Menu
1 Gennaio 2024

Brunch dalle 11:00 alle 15:00

Champagne & Prosecco
Negroni Sbagliato

Succo di pompelmo rosa
Vermentino Poggiotondo 

Chianti Poggiotondo
Brachetto d’Acqui Banfi

Salumi e formaggi toscani, freschi e stagionati
Insalata di crostacei, patate, avocado e coriandolo

Ovetto con tartufo

Caffetteria: espresso selezione Simone Girolami
Cappuccino Special Edition 20.24

Selezione La Via del Tè, Succhi di frutta naturali

Brodo di verdure & di pollo
Cereali selezione Probios

Pani speciali, pancakes, muffin
Burro d’alpeggio nel marmo

Croissant a lievitazione naturale
Marmellate Biobono, Dal Campo al Banco, artigianali BV, Miele di spiaggia

Torte del giorno
Banco di verdure e frutta
Centrifughe ed estratti

Banco di cruditès e salumi Lenzi
Spallina sulla morsa

Banco dei caci selezione La Dispensa
Isola delle uova, uova Parisi, omelette confiture

I toast BV
Noodles in brodo di gallina con prezzemolo fresco

Salmone scozzese, panna acida, blinis
Acciughe del Cantabrico, burro, pane toscano tostato

Croque Madame BV, Croque Monsieur BV
Millefoglie con crema Chantilly

Panna cotta ai lamponi

Lasagnetta al ragout di Chianina

Arrosto di manzo, guancia di vitello, costoletta di maiale e spalla di agnello,
purea di patate all’olio di oliva,  carciofi alla nepitella
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Pacchetti Speciali
Wish you Wellness - Natale
(4 giorni/3 notti: 23-26 Dicembre 2023)

Incluse tutte le attività di Enchanting Christmas, in più:

Pensione completa, tutto incluso

1 Colloquio Naturopatico 

1 Trattamento Elementale

Cena della Vigilia 24 Dicembre

Pranzo di Natale 25 Dicembre

In camera doppia a partire da 1.390 euro (2 persone)

Wish you Wellness - Nuovo Anno
(4 giorni/3 notti: 29 Dicembre 2023 - 01 Gennaio 2024)

Incluse tutte le attività di Enchanting Christmas, in più:

Pensione completa, tutto incluso

1 Colloquio Naturopatico 

1 Trattamento Elementale

Cenone di Capodanno 31 Dicembre

Brunch 1 Gennaio

In camera doppia a partire da 1.790 euro (2 persone)

Le tariffe sono IVA inclusa, 
La tassa di soggiorno sarà saldata in hotel.

Per info e prenotazioni scrivi a:
Whatsapp business:
Palazzo Belvedere +39 0572 70251
reservation@palazzobelvedere.com


