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EVENTOS SOCIALES 

Paquete Excepcional 

50 personas o más 

 
 

1. Incluímos: 

a. Uso del salón por cinco (5) horas de actividad. 

b. Aire acondicionado por seis (6) horas.  

c. Servicio de loza y cristalería Incluye: Copas de agua, copa de brindis, 

copas de vino y vasos para bebidas, platos para aperitivos, curso 

principal y postre. Cubiertos en “stainless Steel” y servilletas. 

d. Corte de bizcocho- plato y cucharas para bizcocho.  Persona a cargo 

del corte del bizcocho. 

e. Sillas y mesas necesarias para su evento. 

f. Coordinador de banquete encargado de todos los servicios que 

incluye nuestro contrato. 

g. Meseros y bartender 

h. Limpieza antes, durante y después de la actividad.  

i. Incluímos el hielo y las neveras para la bebida y no se cobra por el 

descorche de la bebida.   

j. Planta eléctrica  

k. Cisterna 

l. Estacionamiento 

 

 

2. Servicio de alimentos: 
 

El servicio de alimentos incluye los mozos necesarios para atender el grupo. 
 

Aperitivos plateados por invitado (seleccionar 5)  

• Bruschetta con marinado de mozarella y albahaca en aceite de 

oliva. 

• Mini sándwich (su selección de crema de espinacas, o ensalada 

de pollo) 

• Masitas de pollo (empanadas o en escabeche) 

• Albóndigas en salsa de tomate 



• Chorizos parrilleros con chimichurri o al vino 

• Canapés con mousse de pollo, queso crema y perejil 

• Mini pinchos de pollo y vegetales con glaseado de miel y 

mostaza 

• Croquetas (su selección de bacalao o jamón) 

• Copitas de ensalada de granos con hojuela de plátano 

• Copitas de ceviche tropical  
(ver menú de “Entremeses adicionales” disponible a un costo adicional) 

 

Ensalada y panecillos con parmesano y perejil (seleccione una) 

• Garden (mézclum,Cherry tomatoes, zanahoria, pepinillos, 

cebolla lila y crutones) aderezo de piña-mangó o vinagretta. 

• Caesar (verdes mixtos, crutones y parmesano) aderezo 

caesar. 

 

I. Plato principal servido “tipo buffet” 

            (Seleccionar 2) 

 

• Mamposteao de gandules 

• Arroz con gandules 

• Arroz con longaniza 

• Arroz mamposteao 

• Arroz con vegetales 

• Arroz griego 

• Arroz con cebolla 

• Arroz guisado con amarillitos y tocineta 

• Arroz Congrí 

• Arroz provenzal 

• Majado de viandas 

• Papas salteadas 

• Vegetales salteados 

 

 

II.  Carnes, pasta o pescados (Seleccionar 2) 

 

  

Pollo  

 

Pechuga con salsa de quesos y tocienta 

Pechuga en salsa cremosa de setas y cebollas 

Pollo en fajitas– tiritas de pollo salteadas con pimientos y cebollas 

Pechuga en cremosa de ajo 

Pechuga al ajillo 

Pechuga con hierbas y limón 



 

Pechuga rellena de amarillos y chorizo envuelta en tocineta  

Pechuga rellena de yuca envuelta en tocineta 

 

Pescados  

 

Pescado en salsa cremosa de ajo y alcaparras 

Pescado a la parmesana – con salsa y queso 

 

 

Cerdo 

Lomo de cerdo en salsa de setas 

Pernil asado 
 

Pavo 

Asado 

Pavochón 

 

 

Sopas: $5.50 

  

 Crema de papa y tocienta 

 Crema de plátano 

 Crema de viandas 

 Asopao de pollo 

 

 

Otras alternativas por costo adicional por persona: 

Churrasco a la parrilla o relleno de queso crema y amarillo $7.00 

(sustituye una carne) 

Salmón en salsa de alcaparras $6.00 (sustituye un pescado) 

Dorado al mojo $6.00 (sustituye un pescado) 

 

Precio por persona   $60.95* (menos de 50 pers. añada un cargo de $500.00)  
• No incluye IVU ni 20% de cargo por servicio que se le añadirá al total de la cuenta.  


