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Meet the team

CARMEN NECSULEUVASILE BADILAALEXANDRU ANTOCE

IONICA DANCANET DANIEL RAU

GENERAL MANAGER EXECUTIVE CHEF GUEST RELATIONS MANAGER

SEF DE SALA - ROMANCE SEF DE SALA - SERENADE

0766 400 300 0741 585 134 0721 794 702

0749 846 772  0774 460 637

Rămânem devotați misiunii noastre - organizarea  
evenimentelor dumneavoastră în perfectă armonie și vă

asigurăm dăruirea și profesionalismul nostru în atingerea
acestei misiuni. 

Cu devotement,
Echipa SBTL



Pentru ca evenimentul tău să fie unul perfect, serviciile
noastre creează împreună o simfonie în care totul se

sincronizează armonios asemeni unei orchestre.

Dispunem de bucătărie proprie, dotată la cele mai înalte
standarde, pentru delicii servite ca la carte, într-un

echilibru desăvârșit al gustului, texturii, culorii,
temperaturii și formei.

Pentru gusturi desăvârșite, meniul SYMPHONY by the
lake a fost pregăit de o echipă de profesioniști în arta
culinară cu peste 30 de ani de experiență, dirijată de 

chef-ul nostru bucătar Vasile Bădilă.

Te invităm să răsfoiesti propunerile noastre culinare și să
alegi ce este mai potrivit pentru tine și invitații tăi. Noi

garantăm pentru absolut toate preparatele noastre. Le-
am gustat pe fiecare în parte și ne-am asigurat că sunt o
adevărată simfonie a gustului care îți va încânta inima.





Starter
Preparate din carne de porc

Șnițel din mușchiuleț de porc parizian – 30 gr
Chifteluțe cu susan – 40 gr

Terină de porc cu ciuperci – 40 gr
Ruladă de porc cu cârnăciori afumați – 40 gr

Mușchiuleț Montana crud-uscat afumat – 30 gr
Salam cu piper – 30 gr
Salam de Sibiu – 30 gr

Prosciutto crudo cu măr copt / pepene galben /
 mozzarella 40 gr

Preparate din carne de pasăre

Piept de rață afumat crud-uscat – 30 gr
Galantină de pasăre – 40 gr

Terină de ficat de pasăre cu bacon – 40 gr
Gujon de pui – 30 gr

Mousse de foie – gras – 40 gr
Galantină de curcan cu nuci și smochine – 40 gr

Terină de pui cu pipote – 40 gr



Preparate din carne de pește

Terină de broccoli cu brânză feta – 30 gr
File de somon fume – 40 gr

Tartar de somon cu capere – 30 gr
Gujon de șalău – 40 gr 

Pasteta de pește cu pomodori uscate – 30 gr
Tortilla cu somon și busuioc – 40 gr

Cocktail de creveți cu sos salsa și mango – 40 gr
Salată de icre Tarama – 30 gr

Terină de somon fume cu gorgonzola – 30 gr
Icre de crap – 30 gr

Mousse de pește cu lămâie (ton conservă) – 40 gr
Cocktail de fructe de mare cu sos de lămâie – 40 gr

Preparate din carne de vită

Mușchi de vită Wellington în crustă de verdețuri – 40 gr
Pastramă de vită crud-uscată – 30 gr

Pasteta de vițel cu jeleu de coacăze – 40 gr
Rosst – bouef cu sos de hrean – 40 gr

Preparate din brânzeturi

Medalion de brânzeturi cu fructe – 40 gr
Ruladă de brânzeturi cu fructe confiate – 40 gr

Buturugă de gorgonzola cu struguri și nucă – 40 gr
Frigărui cu brânzeturi și roșii cherry – 40 gr

Trilogie de brânzeturi cu busuioc – 40 gr
Emmentaler cu piper/chimen – 30 gr

Cașcaval maturat – 30 gr
Brănză Camembert – 30 gr



Preparate din carne de oaie

Pastramă de batal crud-uscată – 30 gr 

Salate și legume

Salată de vinete coapte cu ceapă caramelizată – 40 gr
Salată de hummus cu ceapă caramelizată

 și dulceață de ardei – 40 gr
Salată Waldorf cu chipsuri de prosciutto – 40 gr

Mousse de măsline cu unt și trufe – 40 gr
Mozaic de măsline – 40 gr

Roșii cherry – 50 gr
Castraveți verzi – 30 gr

Ardei gras – 20 gr
Cipolline murat – 10 gr

Produse tradiționale din zona Sibiului

Pastramă de batal – 35 gr
Cârnați de oaie – 35 gr

Tobă mozaic – 35 gr
Slănină maturată afumată – 35 gr

Cârnați de porc afumați – 35 gr
Leberwurst – 35 gr

Piept de porc afumat – 35 gr
Pecie afumată crud-uscată – 35 gr
Ceafă crud-uscată afumată – 35 gr

Jumeri crocante – 35 gr
Pastă de jumeri cu ceapă caramelizată 35 gr

Brânză de burduf – 35 gr
Brânză telemea proaspătă – 35 gr

Cașcaval afumat – 35 gr
Caș dulce – 35 gr

Urdă proaspătă – 35 gr
Urechi coapte – 30 gr

Șorici copt – 30 gr
Ciolan afumat dezosat – 35 gr

Roșii / castraveți / ridichi / ceapă verde / ceapă roșie – 150 gr



Oferta standard include 13 piese la alegere. În această ofertă
pot fi alese maxim 3 piese premium identificate prin culoarea

auriu și simbolul 

Orice piesă aurie extra față de cele 3 incluse în oferta
standard va genera un cost suplimentar de 2,5 € / piesă /

meniu.

Orice piesă suplimentară față de cele 13 piese incluse în oferta
standard va genera de asemenea un cost suplimentar de 2,5

€ / piesă / meniu.



Peste

File de păstrăv gratinat – 170/50 gr
File de șalău gratinat  – 170/50 gr

Butterfish file – 170/50 gr
File de somon cu ghimbir și mărar – 170/50 gr

File de cod cu sos de migdale și lămâie – 170/50 gr
Biban de mare / File dorada / Lup de mare – 170/50 gr

Sos la alegere

Oferta standard include la alegere preparatele din
păstrăv sau șalău.

Preparatele premium, identificate prin culoarea auriu și
simbolul       nu fac parte din oferta standard, iar prețurile

vor fi comunicate la cerere.



Ciorbe  supe

Supă de pasăre cu tăiței de casă - 360/40 gr
Supă de vită cu rasol și legume - 360/40 gr

Ciorbă de vită țărănească cu smântână 
și ardei iute - 360/40/40 gr

Ciorbă de vită ardelenească cu ardei iute - 360/40 gr
Ciorbă de pui tărănească cu ardei iute 

și smântână - 360/40/40 gr
Ciorbă de pui rădăuțeană cu ardei iute - 360/40 gr

Ciorbă de porc ardelenească cu ardei iute - 360/40 gr
Ciorbă de rață țărănească cu smântână 

și ardei - 360/40/40 gr
Ciorbă de legume - 400 gr

Supă cremă de legume - 360 gr
Supă cremă de ciuperci - 360 gr

Supă cremă de ardei copt - 360 gr
Supă cremă de roșii - 360 gr

Supă cremă de broccoli - 360 gr

Oferta standard include la alegere oricare dintre ciorbele /
supele prezentate mai sus.



Fel de baza 1
Preparate din carne de porc

Mușchiuleț de porc în mantie de 
bacon gratinat - 180/90 gr

Mușchiuleț de porc gratinat in barot 
de alune - 180/90 gr

Mușchiuleț de porc cu piept de curcan, ardei copt -
90/90/40 gr

Butuc de ceafă gratinat  - 90/180 gr
Cotlet de porc gratinat 

cu ciuperci și mozzarella - 160/40 gr

Preparate din carne de pui

Piept de pui în mantie de bacon  - 80/60 gr 
Medalion de pui - 80/60 gr 

Preparate din carne de curcan

Piept de curcan în crustă de parmezan - 90/180 gr
Piept de curcan în mantie de bacon - 90/180/50 gr

Medalion de curcan - 90/180/50 gr



Preparate din carne de vită

Mușchi de vită - 160 gr
Mușchi de vită cu creveți Black Tiger - 160/70 gr

Mușchi de vită cu piper roșu și ciuperci de pădure -
160/80 gr

Preparate din carne de rață

Piept de rață gratinat - 90/180 gr
Piept de rață - 90/180/40 gr

Pulpe de rață confiate cu varză roșie 
și măr - 240/100/30 gr 

Preparate din carne de miel

Cotlet de berbecuț - 180 gr

Sos la alegere

Oferta standard include la alegere preparatele din
carne de porc, pui sau curcan.

Preparatele premium, identificate prin culoarea auriu și
simbolul      nu fac parte din oferta standard, iar

prețurile vor fi comunicate la cerere.



Fel de baza 2

Sarmale din carne de porc cu costiță afumată,
mămăliguță și smântână - 200/40/150/40 gr

Sarmale din carne de porc și vită în foi de viță de vie cu
vin rose și suc de roșii - 200/40/150/40 gr

Sarmale vegetariene - 200/150 gr

Oferta standard include la alegere preparatele din
carne de porc sau sarmalele vegetariene.

Preparatele premium, identificate prin culoarea auriu și
simbolul      nu fac parte din oferta standard, iar

prețurile vor fi comunicate la cerere.



Garnituri  salate
Cartofi gratinați - 140 gr

Cartofi piure cu trufe - 170 gr
Cartofi piure cu brânză feta - 170 gr

Cartofi țărănești - 170 gr
Cartofi Wedges - 170 gr

Orez sălbatic / oriental cu legume - 170 gr
Tagliatelle cu julienne de legume și unt - 170 gr

Ragu de legume gratinate - 170 gr
Piure de țelină cu păstârnac - 150 gr
Piure de morcov cu fenicul - 130 gr

Piure de mazăre cu mentă și unt - 130 gr
Buchet de sparanghel - 120 gr

Salată crocantă - 150 gr
Salată asortată de sezon - 150 gr

Salată de ardei copți - 150 gr
Salată de murături asortate - 150 gr
Salată de varză albă și roșie - 150 gr

Preparatele premium, identificate prin culoarea auriu și
simbolul      nu fac parte din oferta standard, iar

prețurile vor fi comunicate la cerere.



Sosuri

Sos brun cu ceapă roșie și vin – 50 gr 
Sos alb din gorgonzola sau blue cheese – 50 gr 
Sos de lămâie cu iaurt, piper și arpagic – 50 gr 

Sos de piper verde si brandy – 50 gr 
Sos brun cu ciuperci de padure - 50 gr

Sos Madeira cu foie-gras - 50 gr
Sos de cireșe amare - 50 gr

Sos de coacăze - 50 gr
Sos țigănesc - 50 gr

Sos Genovese - 50 gr
Sos tartar – 50 gr 

Sos tzatziki – 50 gr
Sos de usturoi cu smântână – 50 gr 

Sos de muștar – 50 gr 
Sos barbeque – 50 gr

Sos de hrean cu smântână – 50 gr
Sos vinaigrette – 50 gr
Sos maioneză – 50 gr
Sos ketchup – 50 gr 



Starter

Hummus - 40 gr
Guacamole - 40 gr

Tofu - 40 gr
Mousse de măsline - 40 gr

Roșii - castraveți - ardei - 60 gr
Măsline negre și verzi - 30 gr

Salsa de roșii - 40 gr
Salată de vinete- 40 gr
Salată Waldorf- 40 gr

Salată a la russe- 40 gr
Caviar de fasole- 40 gr

Salată de crudități- 40 gr
Zacusca de casă- 40 gr

Supe / ciorbe 

Ciorbă de legume - 350 gr
Supă cremă de legume - 350 gr
Supă cremă de ciuperci - 350 gr

Supă cremă de ardei copt - 350 gr
Supă cremă de roșii - 350 gr

Supă cremă de broccoli - 350 gr

Oferta standard include la alegere oricare dintre
ciorbele / supele prezentate mai sus.

Vegetarian



Gustare caldă

File de păstrăv gratinat - 170 gr
File de șalău gratinat - 170/50 gr

Butterfish file - 170 gr
File de somon cu ghimbir și mărar - 170/30 gr

File de cod cu sos de migdale și lămâie - 170/50 gr
Biban de mare / File dorada / Lup de mare - 170/50 gr

Oferta standard include la alegere preparatele din
păstrăv sau șalău.

Preparatele premium, identificate prin simbolul
diamant auriu nu fac parte din oferta standard, iar

prețurile vor fi comunicate la cerere.

Fel de bază 1

Șnitel de vinete - 150 gr
Șnitel de soia - 150 gr

Șnitel de dovlecei - 150 gr
Șnitel de legume - 150 gr
Ciuperci pariziene - 150 gr

Conopidă pane - 150 gr
Ciuperci pane - 150 gr

Cotlet de ciuperci - 150 gr

Oferta standard include la alegere unul din preparatele
prezentate mai sus însoțit de garnitură la alegere. 

 



Garnituri 

Legume gratinate - 170 gr
Orez sălbatic - 170 gr

Inele de ceapă - 140 gr
Cartofi gratinați - 140 gr

Cartofi piure cu trufe - 150 gr
Cartofi piure cu brânză feta - 150 gr

Cartofi țărănești - 170 gr
Cartofi Wedges - 150 gr

Orez sălbatic / oriental cu legume - 150 gr
Tagliatelle cu julienne de legume 

și unt - 150 gr 
Ragu de legume gratinate - 170 gr

Piure de țelină cu păstârnac - 140 gr
Piure de morcov cu fenicul - 140 gr

Piure de mazăre cu unt aromat - 140 gr

Fel de bază 2

Sărmăluțe vegetariene cu mamaliguță
siciliană - 150/150 gr



Pret de bază 76.5 EURO / persoană

Include 5 feluri de mâncare (starter, peste, supă/ciorbă,
fel de bază 1 și fel de bază 2), spumant de welcoming,

apă plată/minerală și cafea premium Hausbrandt
(espresso scurt/lung).

Starter: sunt incluse 13 piese la alegere. În această ofertă
pot fi alese maxim 3 piese premium identificate prin

culoarea auriu și simbolul    .

Pește: sunt incluse la alegere preparatele din păstrăv
sau șalău.

Supe / ciorbe: sunt incluse la alegere oricare dintre
ciorbele / supele prezentate anterior.

Fel de bază 1: sunt incluse la alegere preparatele din
carne de porc, pui sau curcan.

Fel bază 2: sunt incluse la alegere sarmalele din carne de
porc sau sarmalele vegetariene.



Servicii extra

Personal extra
 

Meniul include un ospătar la 2 mese, respectiv 20 de
persoane.

Pentru situații în care se solicită un ospătar (sau mai
mulți) extra pentru terasă sau în cazuri în care se

distribuie mai puțin de 10 persoane la masă (generând
nevoia unuia sau a mai multor ospătari la masă) se vor

aplica următoarele tarife:

800 LEI / ospătar

Taxă de dop

Se aplică în situația în care clientul nu optează pentru
niciunul din pachetele noastre de băuturi.

2,5 euro / persoană



Inchiriere cupola
Tarif închiriere: 

350 EURO

Include:
 

50 scaune Chiavari aurii
2 mese de cocktail cu spumant și pahare de

șampanie

Rezervarea cupolei pentru un interval orar de maxim o oră, în functie de disponibilitate



Pachete bauturi

Meniu Băuturi “Varianta 1” 40 LEI / pers
(Copii* 25 LEI / pers)

Sucuri carbogazoase
Maxim 3 sortimente la alegere din gama Cola la sticlă de 0,25L

 (Cola, Fanta, Sprite, Schweppes)

Sucuri necarbogazoase
Maxim 2 sortimente suc natural gama Cappy (portocale,

piersică, pere, vișine, portocale roșii) la sticlă de 0,25L

Bere
Cu alcool și fără alcool la sticlă de 0,33L

*Copii pana la 12 ani



Meniu Băuturi “Varianta 2” 60 LEI / pers
(Copii* 25 LEI / pers)

Sucuri carbogazoase
Maxim 3 sortimente la alegere din gama Cola la sticlă de 0,25L

 (Cola, Fanta, Sprite, Schweppes)

Sucuri necarbogazoase
Maxim 2 sortimente suc natural gama Cappy (portocale,

piersică, pere, vișine, portocale roșii) la sticlă de 0,25L

Bere
Cu alcool și fără alcool la sticlă de 0,33L

Alcool
Whiskey Jameson

Rom Havana Especial
Gin Befeeter

Irish Cream Carolans

*Copii pana la 12 ani



Meniu Băuturi “Varianta 3” 80 LEI / pers
(Copii* 25 LEI / pers)

Sucuri carbogazoase
Maxim 3 sortimente la alegere din gama Cola la sticla de 0,25L

 (Cola, Fanta, Sprite, Schweppes)

Sucuri necarbogazoase
Maxim 2 sortimente suc natural gama Cappy (portocale,

piersică, pere, vișine, portocale roșii) la sticla de 0,25L

Bere
Cu alcool și fără alcool la sticlă de 0,33L

Alcool
Whiskey Jameson

Rom Havana Especial
Gin Befeeter

Irish Cream Carolans

Vin
Jidvei Tezaur 0,7 L (Alb și Rose)

*Copii pana la 12 ani



Meniu Băuturi “Varianta 4 ”150 LEI / pers
(Copii* 25 LEI / pers)

Sucuri carbogazoase
Maxim 3 sortimente la alegere din gama Cola la sticlă de 0,25L

(Cola, Fanta, Sprite, Schweppes)

Sucuri Necarbogazoase
Maxim 2 sortimente suc natural gama Cappy (portocale,

piersică, pere, vișine, portocale roșii) la sticla de 0,25L

Bere
Cu alcool și fără alcool la sticlă de 0,33L

Alcool
Whiskey Chivas Regal 18 sau Glenlivet 15
Rom Havana Club Selection de Maestros

Gin Monkey 47
Vodka Absolut Elyx

Cognac Martel VSOP
Irish Cream Carolans

Vin
Jidvei Mysterium 0,7L (Alb și Rose)

*Copii pana la 12 ani



Meniu Băuturi “Varianta 3”
+

Cocktail
+

Long drinks
+

Shots

Stabilite de comun acord la întâlnirea finală dinaintea
evenimentului.

Logistică si consumabile: 
 Bar complet utilat , pahare specifice pentru fiecare tip de

eveniment, paie, șervetele, decoruri

Staff members: 
Barman profesionist

Ajutor de barman

Preț 23 EURO / persoană EURO / persoană

Oferta include asigurarea băuturilor alcoolice și  răcoritoare pe toata perioada evenimentului, all-inclusive.
Pachetul "Open Bar" include băutură pentru sală și băutură de bar.

La cererea clientului se poate personaliza meniul în  funcție de preferințele acestuia, cu orice alt tip de băutură. 

Taxă de dop

Se aplică în situația în care clientul nu optează pentru niciunul din pachetele
noastre de băuturi.

2,5 euro / persoană

Open bar



Te așteptăm într-o locație accesibilă, la doar 5 minute de Sibiu.

Îți oferim maximul de confort, indiferent de anotimp sau
condițiile meteo, într-o clădire solidă. Nivel de confort net superior
celui oferit de corturile de evenimente, oricât de bine ar fi acestea

realizate.

Peste 350 de locuri de parcare la dispoziția invitațiilor tăi.

Vei avea posibilitatea să găzduiești atât evenimente foarte mari
(800 de invitați), cât și evenimente mai restrânse, spațiile noastre

fiind integral modulare.

Întreaga locație are un design grandios (5 m înălțime), sălile sunt
decorate ireproșabil, după ultimele tendințe.

Ringul de dans este modular și oferă suprafețe generoase.

Îți oferim servicii fără compromisuri (1 ospătar dedicat pentru 20
persoane). Bucatele noastre sunt făcute în bucătăria proprie, la

cele mai înalte standarde, pentru ca oaspeții să se bucure de
delicii servite ca la carte, la temperatura perfectă.

Totul se desfășoară într-un adevărat paradis verde, care încântă
cu grădini minunate, alei ascunse sub ramurile stejarilor seculari,
cu panorama spectaculoasă a munților sau a orașului profilat în

zare, cu răcoarea lacului și frumusețea neasămuită a pădurii.

Symphony by the lake a fost special conceput pentru
evenimente in deplina armonie cu natura si oaspetii sai



Contactează-ne și îți vom oferi cu drag
recomandările noastre!

0766 400 300
contact@symphonybythelake.ro

www.symphonybythelake.ro

Str. Stefan cel Mare nr. 20
(Parcul Industrial Selimbar)

Selimbar, Sibiu

                 symphonybythelake


