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ALEXANDRU ANTOCE VASILE BADILA CARMEN NECSULEU

GENERAL MANACER EXECUTIVE CHEF GUEST RELATIONS MANACER
0766 400 300 0741 585 134 0721 794 702

IONICA DANCANET DANIEL RAU
SEF DE SALA - ROMANCE SEF DE SALA - SERENADE
0749 846 772 0774 460 637

Ramanem devotati misiunii noastre - organizarea
evenimentelor dumneavoastra in perfecta armonie si va
asiguram daruirea si profesionalismul nostru in atingerea

acestei misiuni.

Cu devotement,
Echipa SBTL
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Pentru ca evenimentul tau sa fie unul perfect, serviciile
noastre creeaza impreuna o simfonie in care totul se
sincronizeaza armonios asemeni unei orchestre.

Dispunem de bucatarie proprie, dotata la cele mai inalte
standarde, pentru delicii servite ca la carte, intr-un
echilibru desavarsit al gustului, texturii, culorii,
temperaturii si formei.

Pentru gusturi desavarsite, meniul SYMPHONY by the
lake a fost pregait de o echipa de profesionisti in arta
culinara cu peste 30 de ani de experienta, dirijata de

chef-ul nostru bucatar Vasile Badila.

Te invitam sa rasfoiesti propunerile noastre culinare si sa
alegi ce este mai potrivit pentru tine si invitatii tai. Noi
garantam pentru absolut toate preparatele noastre. Le-
am gustat pe fiecare in parte si ne-am asigurat ca sunt o
adevarata simfonie a gustului care iti va incanta inima.
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Preparate din carne de porc

Snitel din muschiulet de porc parizian — 30 gr
Chiftelute cu susan — 40 gr
Terina de porc cu ciuperci — 40 gr
Rulada de porc cu carnaciori afumati — 40 gr
Muschiulet Montana crud-uscat afumat — 30 gr
Salam cu piper — 30 gr
Salam de Sibiu - 30 gr
¥ Prosciutto crudo cu mar copt / pepene galben /
mozzarella 40 gr

Preparate din carne de pasdre

¥ Piept de rata afumat crud-uscat — 30 gr
Galantina de pasare — 40 gr
Terina de ficat de pasare cu bacon - 40 gr
Gujon de pui—-30 gr
¥ Mousse de foie —gras — 40 gr
Galantina de curcan cu nuci si smochine - 40 gr
Terina de pui cu pipote — 40 gr




Preparate din carne de peste

Terina de broccoli cu branza feta — 30 gr
¥ File de somon fume — 40 gr
Tartar de somon cu capere —30 gr
Gujon de salau - 40 gr
Pasteta de peste cu pomodori uscate — 30 gr
¥ Tortilla cu somon si busuioc — 40 gr
¥ Cocktail de creveti cu sos salsa si mango - 40 gr
Salata de icre Tarama - 30 gr
Terina de somon fume cu gorgonzola - 30 gr
Icre de crap —30 gr
Mousse de peste cu lamaie (ton conserva) - 40 gr
¥ Cocktail de fructe de mare cu sos de lamaie - 40 gr

Preparate din carne de vitd

¥Muschi de vita Wellington in crusta de verdeturi — 40 gr
Pastrama de vita crud-uscata — 30 gr
Pasteta de vitel cu jeleu de coacaze - 40 gr
¥ Rosst — bouef cu sos de hrean - 40 gr

Preparate din branzeturi

Medalion de branzeturi cu fructe — 40 gr
Rulada de branzeturi cu fructe confiate — 40 gr
Buturuga de gorgonzola cu struguri si nuca — 40 gr
Frigarui cu branzeturi si rosii cherry — 40 gr
Trilogie de branzeturi cu busuioc — 40 gr
Emmentaler cu piper/chimen - 30 gr
Cascaval maturat - 30 gr
Branza Camembert — 30 gr




Preparate din carne de oaie

Pastrama de batal crud-uscata - 30 gr

Salate si legume

Salata de vinete coapte cu ceapa caramelizata — 40 gr
Salata de hummus cu ceapa caramelizata
si dulceata de ardei - 40 gr
Salata Waldorf cu chipsuri de prosciutto — 40 gr
Mousse de masline cu unt si trufe — 40 gr
Mozaic de masline — 40 gr
Rosii cherry — 50 gr
Castraveti verzi — 30 gr
Ardei gras-20 gr
Cipolline murat -10 gr

Produse traditionale din zona Sibiului

Pastrama de batal - 35 gr
Carnati de oaie - 35 gr
Toba mozaic - 35 gr
Slanina maturata afumata — 35 gr
Carnati de porc afumati — 35 gr
Leberwurst — 35 gr
Piept de porc afumat — 35 gr
Pecie afumata crud-uscata - 35 gr
Ceafa crud-uscata afumata - 35 gr
Jumeri crocante — 35 gr
Pasta de jumeri cu ceapa caramelizata 35 gr
Branza de burduf-35 gr
Branza telemea proaspata — 35 gr
Cascaval afumat — 35 gr
Cas dulce-35gr
Urda proaspata — 35 gr
Urechi coapte — 30 gr
Sorici copt - 30 gr
Ciolan afumat dezosat - 35 gr
Rosii / castraveti/ ridichi / ceapa verde / ceapa rosie — 150 gr




Oferta standard include 13 piese la alegere. In aceastd ofertd
pot fi alese maxim 3 piese premium identificate prin culoarea
auriu si simbolul¥

Orice piesa aurie extra fata de cele 3 incluse in oferta
standard va genera un cost suplimentar de 2,5 € / piesd /
meniu.

Orice piesa suplimentara fata de cele 13 piese incluse in oferta
standard va genera de asemeneaq un cost suplimentar de 2,5
€ / piesd / meniu.
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File de pastrav gratinat —170/50 gr
File de saldu gratinat —170/50 gr
® Butterfish file - 170/50 gr
® File de somon cu ghimbir si marar —170/50 gr
¥ File de cod cu sos de migdale si lamaie —170/50 gr
¥ Biban de mare / File dorada / Lup de mare —170/50 gr

Sos la alegere

Oferta standard include la alegere preparatele din
pdstrav sau salau.

Preparatele premium, identificate prin culoarea auriu si
simbolul ¥ nu fac parte din oferta standard, iar preturile
vor fi comunicate la cerere.




Supa de pasdre cu taitei de casa - 360/40 gr
Supa de vita cu rasol si legume - 360/40 gr
Ciorba de vita taraneasca cu smantana
si ardei iute - 360/40/40 gr
Ciorba de vitd ardeleneasca cu ardei iute - 360/40 gr
Ciorba de pui taraneasca cu ardei iute
si smantana - 360/40/40 gr
Ciorba de pui radauteana cu ardei iute - 360/40 gr
Ciorba de porc ardeleneasca cu ardei iute - 360/40 gr
Ciorba de rata taraneasca cu smantana
si ardei - 360/40/40 gr
Ciorba de legume - 400 gr
Supa crema de legume - 360 gr
Supa crema de ciuperci - 360 gr
Supa crema de ardei copt - 360 gr
Supa crema de rosii - 360 gr
Supa crema de broccoli - 360 gr

Oferta standard include la alegere oricare dintre ciorbele /
supele prezentate mai sus.




Jel de baga 1
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Preparate din carne de porc

Muschiulet de porc in mantie de
bacon gratinat - 180/90 gr
Muschiulet de porc gratinat in barot
de alune - 180/90 gr
Muschiulet de porc cu piept de curcan, ardei copt -
90/90/40 gr
Butuc de ceafa gratinat - 90/180 gr
Cotlet de porc gratinat
cu ciuperci si mozzarella - 160/40 gr

Preparate din carne de pui

Piept de pui in mantie de bacon - 80/60 gr
Medalion de pui - 80/60 gr

Preparate din carne de curcan

Piept de curcan in crusta de parmezan - 90/180 gr
Piept de curcan in mantie de bacon - 90/180/50 gr
Medalion de curcan - 90/180/50 gr




Preparate din carne de vita

¥ Muschi de vita - 160 gr
® Muschi de vita cu creveti Black Tiger - 160/70 gr
¥ Muschi de vita cu piper rosu si ciuperci de padure -
160/80 gr

Preparate din carne de rata

¥ Piept de rata gratinat - 90/180 gr
¥ Piept de rata - 90/180/40 gr
¥ Pulpe de rata confiate cu varza rosie
si mar - 240/100/30 gr

Preparate din carne de miel

@ Cotlet de berbecut - 180 gr
Sos la alegere

Oferta standard include la alegere preparatele din
carne de porc, pui sau curcan.

Preparatele premium, identificate prin culoarea auriu si
simbolul  nu fac parte din oferta standard, iar
preturile vor fi comunicate la cerere.




Jel de baga 2

Sarmale din carne de porc cu costita afumata,
mamaliguta si smantana - 200/40/150/40 gr

¥ Sarmale din carne de porc si vita in foi de vita de vie cu
vin rose si suc de rosii - 200/40/150/40 gr

Sarmale vegetariene - 200/150 gr

Oferta standard include la alegere preparatele din
carne de porc squ sarmalele vegetariene.

Preparatele premium, identificate prin culoarea auriu si
simbolul  nu fac parte din oferta standard, iar
preturile vor fi comunicate la cerere.




Cartofi gratinati - 140 gr
Cartofi piure cu trufe - 170 gr
Cartofi piure cu branza feta - 170 gr
Cartofi taranesti - 170 gr
Cartofi Wedges - 170 gr
Orez salbatic / oriental cu legume - 170 gr
Tagliatelle cu julienne de legume si unt - 170 gr
Ragu de legume gratinate - 170 gr
Piure de telina cu pastarnac - 150 gr
Piure de morcov cu fenicul - 130 gr
Piure de mazare cu menta si unt - 130 gr
¥Buchet de sparanghel - 120 gr

Salata crocanta - 150 gr
Salata asortata de sezon - 150 gr
Salata de ardei copti - 150 gr
Salata de muraturi asortate - 150 gr
Salata de varza alba si rosie - 150 gr

Preparatele premium, identificate prin culoarea auriu si
simbolul  nu fac parte din oferta standard, iar
preturile vor fi comunicate la cerere.
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Sos brun cu ceapa rosie si vin =50 gr
Sos alb din gorgonzola sau blue cheese — 50 gr
Sos de lamaie cu iaurt, piper si arpagic — 50 gr
Sos de piper verde si brandy - 50 gr
Sos brun cu ciuperci de padure - 50 gr
Sos Madeira cu foie-gras - 50 gr
Sos de cirese amare - 50 gr
Sos de coacaze - 50 gr
Sos tiganesc - 50 gr
Sos Genovese - 50 gr
Sos tartar - 50 gr
Sos tzatziki— 50 gr
Sos de usturoi cu smantana - 50 gr
Sos de mustar — 50 gr
Sos barbeque - 50 gr
Sos de hrean cu smantana - 50 gr
Sos vinaigrette - 50 gr
Sos maioneza - 50 gr
Sos ketchup -50 gr




Starter

Hummus - 40 gr
Guacamole - 40 gr
Tofu - 40 gr
Mousse de masline - 40 gr
Rosii - castraveti - ardei - 60 gr
Masline negre si verzi - 30 gr
Salsa de rosii - 40 gr
Salata de vinete- 40 gr
Salata Waldorf- 40 gr
Salata a la russe- 40 gr
Caviar de fasole- 40 gr
Salata de cruditati- 40 gr
Zacusca de casa- 40 gr

Supe /ciorbe

Ciorba de legume - 350 gr
Supa crema de legume - 350 gr
Supa crema de ciuperci - 350 gr

Supa crema de ardei copt - 350 gr
Supa crema de rosii - 350 gr
Supa crema de broccoli - 350 gr

Oferta standard include la alegere oricare dintre
ciorbele /supele prezentate mai sus.




Gustare calda

File de pastrav gratinat - 170 gr
File de salau gratinat - 170/50 gr
¥ Butterfish file - 170 gr
®File de somon cu ghimbir si marar - 170/30 gr
¥ File de cod cu sos de migdale si lamaie - 170/50 gr
¥ Biban de mare / File dorada / Lup de mare - 170/50 gr

Oferta standard include la alegere preparatele din
pdstrav sau salau.

Preparatele premium, identificate prin simbolul
diamant auriu nu fac parte din oferta standard, iar
preturile vor fi comunicate la cerere.

Fel de baza 1

Snitel de vinete - 150 gr
Snitel de soia - 150 gr
Snitel de dovlecei - 150 gr
Snitel de legume - 150 gr
Ciuperci pariziene - 150 gr
Conopida pane - 150 gr
Ciuperci pane - 150 gr
Cotlet de ciuperci - 150 gr

Oferta standard include la alegere unul din preparatele
prezentate mai sus insotit de garniturd la alegere.




Garnituri

Legume gratinate - 170 gr
Orez salbatic - 170 gr
Inele de ceapa - 140 gr
Cartofi gratinati - 140 gr
Cartofi piure cu trufe - 150 gr
Cartofi piure cu branza feta - 150 gr
Cartofi taranesti - 170 gr
Cartofi Wedges - 150 gr
Orez salbatic / oriental cu legume - 150 gr
Tagliatelle cu julienne de legume
siunt - 150 gr
Ragu de legume gratinate - 170 gr
Piure de telina cu pastarnac - 140 gr
Piure de morcov cu fenicul - 140 gr
Piure de mazare cu unt aromat - 140 gr

Fel de baza 2

Sarmalute vegetariene cu mamaliguta
siciliana - 150/150 gr




Pret de baz 76.5 EURO / persoana

Include 5 feluri de mancare (starter, peste, supa/ciorba,
fel de baza 1si fel de baza 2), spumant de welcoming,
apa platd/minerala si cafea premium Hausbrandt
(espresso scurt/lung).

Starter: sunt incluse 13 piese la alegere. In aceasta ofertd
pot fi alese maxim 3 piese premium identificate prin
culoarea auriu si simbolul 9.

Peste: sunt incluse la alegere preparatele din pastrav
sau salau.

Supe / ciorbe: sunt incluse la alegere oricare dintre
ciorbele / supele prezentate anterior.

Fel de baza 1. sunt incluse |la alegere preparatele din
carne de porc, pui sau curcan.

Fel baza 2: sunt incluse la alegere sarmalele din carne de
porc sau sarmalele vegetariene.
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Personal extra

Meniul include un ospatar la 2 mese, respectiv 20 de
persoane.

Pentru situatii in care se solicita un ospatar (sau mai
mMulti) extra pentru terasa sau in cazuri in care se
distribuie mai putin de 10 persoane la masa (generand
nevoia unuia sau a mai multor ospatari la masa) se vor
aplica urmatoarele tarife:

800 LEI / ospatar

Taxa de dop

Se aplica in situatia in care clientul nu opteaza pentru
niciunul din pachetele noastre de bauturi.

2,5 euro / persoana




Inchiticie
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Tarif inchiriere;

350 EURO

Include;

50 scaune Chiavari aurii
2 mese de cocktail cu spumant si pahare de
sampanie

Rezervarea cupolei pentru un interval orar de maxim o org, in functie de disponibilitate




Jachele bautuic
—_

Meniu Bdauturi “Varianta 1” 40 LEI / pers
(Copii* 25 LEI / pers)

Sucuri carbogazoase
Maxim 3 sortimente la alegere din gama Cola la sticla de 0,25L
(Cola, Fanta, Sprite, Schweppes)

Sucuri necarbogazoase
Maxim 2 sortimente suc natural gama Cappy (portocale,

piersica, pere, visine, portocale rosii) la sticla de 0,25L

Bere
Cu alcool si fara alcool la sticla de 0,33L

*Copii pana la 12 ani




Meniu Bdauturi “Varianta 2” 60 LEI / pers
(Copii* 25 LEI / pers)

Sucuri carbogazoase
Maxim 3 sortimente la alegere din gama Cola la sticla de 0,25L
(Cola, Fanta, Sprite, Schweppes)

Sucuri necarbogazoase
Maxim 2 sortimente suc natural gama Cappy (portocale,
piersica, pere, visine, portocale rosii) la sticla de 0,25L

Bere
Cu alcool si fara alcool la sticla de 0,33L

Alcool
Whiskey Jameson
Rom Havana Especial
Gin Befeeter
Irish Cream Carolans

*Copii pana la 12 ani




Meniu B&uturi “Varianta 3” 80 LEI / pers
(Copii* 25 LEI / pers)

Sucuri carbogazoase
Maxim 3 sortimente la alegere din gama Cola la sticla de 0,25L
(Cola, Fanta, Sprite, Schweppes)

Sucuri necarbogazoase
Maxim 2 sortimente suc natural gama Cappy (portocale,
piersica, pere, visine, portocale rosii) la sticla de 0,25L

Bere
Cu alcool si fara alcool |a sticla de 0,33L

Alcool
Whiskey Jameson
Rom Havana Especial
Gin Befeeter
Irish Cream Carolans

Vin
Jidvei Tezaur 0,7 L (Alb si Rose)

*Copii pana la 12 ani




Meniu B&uturi “Varianta 4 ”150 LEI / pers
(Copii* 25 LEI / pers)

Sucuri carbogazoase
Maxim 3 sortimente la alegere din gama Cola la sticla de 0,25L
(Cola, Fanta, Sprite, Schweppes)

Sucuri Necarbogazoase
Maxim 2 sortimente suc natural gama Cappy (portocale,
piersica, pere, visine, portocale rosii) la sticla de 0,25L

Bere
Cu alcool si fara alcool |a sticla de 0,33L

Alcool
Whiskey Chivas Regal 18 sau Glenlivet 15
Rom Havana Club Selection de Maestros
Gin Monkey 47
Vodka Absolut Elyx
Cognac Martel VSOP
Irish Cream Carolans

Vin
Jidvei Mysterium O,7L (Alb si Rose)

*Copii pana la 12 ani
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Meniu Bauturi “varianta 3”
+

Cocktail

-+

Long drinks

+

Shots

Stabilite de comun acord la intalnirea finala dinaintea
evenimentului.

Logistica si consumabile:

Bar complet utilat, pahare specifice pentru fiecare tip de
eveniment, paie, servetele, decoruri

Staff members:

Barman profesionist
Ajutor de barman

Pret 23 EURO / persoana EURO / persoana

Oferta include asigurarea bduturilor alcoolice si rdcoritoare pe toata perioada evenimentului, all-inclusive.
Pachetul "Open Bar" include bduturd pentru sald si bauturd de bar.
La cererea clientului se poate personaliza meniul in functie de preferintele acestuia, cu orice alt tip de bautura.

Taxa de dop

Se aplica in situatia in care clientul nu opteaza pentru niciunul din pachetele
noastre de bauturi.

2,5 euro / persoand




Sypmpheny by the lake a fest pecial ccncqpul pentua
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Te asteptam intr-o locatie accesibila, la doar 5 minute de Sibiu.

Iti oferim maximul de confort, indiferent de anotimp sau
conditiile meteo, intr-o cladire solida. Nivel de confort net superior
celui oferit de corturile de evenimente, oricat de bine ar fi acestea

realizate.

Peste 350 de locuri de parcare la dispozitia invitatiilor tai.

Vei avea posibilitatea sa gazduiesti atat evenimente foarte mari
(8OO de invitati), cat si evenimente mai restranse, spatiile noastre
fiind integral modulare.

Intreaga locatie are un design grandios (5 m inaltime), salile sunt
decorate ireprosabil, dupa ultimele tendinte.

Ringul de dans este modular si ofera suprafete generoase.

Iti oferim servicii fard compromisuri (1 ospatar dedicat pentru 20
persoane). Bucatele noastre sunt facute in bucataria proprie, la
cele mai inalte standarde, pentru ca oaspetii sa se bucure de
delicii servite ca la carte, la temperatura perfecta.

Totul se desfasoara intr-un adevarat paradis verde, care incanta

cu gradini minunate, alei ascunse sub ramurile stejarilor seculari,

CU panorama spectaculoasa a muntilor sau a orasului profilat in
zare, cu racoarea lacului si frumusetea neasamuita a padurii.
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Contacteaza-ne si iti vom oferi cu drag
recomandarile noastre!

0766 400 300
contact@symphonybythelake.ro
www.symphonybythelake.ro

=

Str. Stefan cel Mare nr. 20

(Parcul Industrial Selimbar)
Selimbar, Sibiu

@ symphonybythelake




