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&EVENTS .o .
“w | restaurant@laebesgarte.ch Mendiplan vom 25. - 31. Marz 2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

25.03.24 26.03.24 27.03.24 28.03.24 29.03.24 30.03.24 31.03.24
Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen

Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet

. ) . Bouillon L
Wurzelgemtlisesuppe Bohnensuppe Spinatcremesuppe Karottensuppe mit Curry  |Spargelcremesuppe Solothurner Wystippli

mit Gemiisestreifen

Barlauchbratwurst vom Kalb
mit Dunkelbiersauce

Pouletpiccata
mit Tomatensauce

Rindshackfleischkugeln
mit Rahmsauce

Schweinshalsbraten
Thurgauer Art
mit Apfelmostsauce

Eglifilets (EU) im Bierteig
gebacken mit Tartarsauce

Penne Carbonara

Kalbsnierstickbraten
mit Morchelrahmsauce
kleine Bratkartoffeln mit

Rosti Spaghetti Kartoffelstock ) Petersilienkartoffeln mit Parmesan )
. . . Risotto . Rosmarin
Coco Bohnen Blattspinat Glacierte Pfalzerkarotten . Rahmlattich .
Grine Spargeln Gemisebouquet
Kombination von
Linzertorteschnitte Erdbeermousse Schokoladenmousse
und Passionsfrucht
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch
Gemuse im Tempuratei Gebackener Tofu
) Gemdsepiccata Vegikugeln mit Rahmsauce |_. P 8 ) mit Morchelrahmsauce
Vegiwurst Risottopfanne gebacken Vegetarische Penne ) i
] ) Tomatensauce Kartoffelstock ) N kleine Bratkartoffeln mit
mit Dunkelbiersauce ) ) . mit Spargel-Tofuragout Petersilienkartoffeln Carbonara )
Blattspinat Glacierte Pfalzerkarotten ) Rosmarin
Rahmlattich .
Gemisebouquet
Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen
Heidelbeerkuchen Birnenstrudel Schupfnudelpfanne Aufschnitteller garniert
Pilztoast mit Salat . Apfelrosti mit Vanillesauce ) P P & Osterfladen
mit Schlagrahm mit Schokoladensauce Salat Ruchbrot
Alternative Alternative Alternative Alternative Alternative Alternative Alternative

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Birchermuesli
Café complet
Suppe

und anderes

Zu den Abendessen wird Milchkaffee serviert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden speziell deklariert.
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen liber mégliche Allergen in den einzelnen Gerichten.




