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APEROPAUSCHALEN

Variante 1 p.P. CHF 9.00
Sandwichtorte (max. 3 Fullungen)

Zopf am Meter mit diversen Fillungen (zum selber schneiden)

Variante 2 p.P CHF 9.00
Mini Sandwiches

Belegte Brotli (diagonal geschnitten)

Variante 3 p.P. CHF 9.00
Blatterteiggeback Gemusedip mit 3 Saucen
Variante 4 p.P. CHF 12.00

Belegte Brotli aus rundem Toast
Windbeutel gefullt

Variante 5 p.P. CHF 14.00
Zopf am Meter, Diverse Frichte- und Gemusespiessli

Schinkengipfeli und Kasekichlein

Variante 6 P.P. CHF 18.00
Canapés, Windbeutel, Diverse Friichte- und Gemiisespiessli

Anti-Pasti mit Parmesan, Gemusedip, Pizzaklchlein

Pouletspiessli mit siiss-saurer Sauce

Apéro riche p.P. CHF 33.00
Schinkengipfeli, Pouletspiessli mit sliss-sauer Sauce, diverse Canapés,

Gemisestangeli, (mit Cocktailsauce, Krauterquark und Currydip)

diverse Antipasti, Parmaschinken — Ananasspiessli

Mozzarella — Cherrytomatenspiessli

Himbeermousse, Bayrische Creme, Williams Wiirfel und saisonaler

Frichtebecher mit Quarkcreme

Bleichmatt Apéro p.P. CHF 18.50

Schinkengipfeli, Kaseklichlein, Canapés, Zopf am Meter, Spiessli-Igel

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.
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APERO STUCK PREISE

Chips, Nissli, Salzstangen Stk. CHF 1.50
Schinkengipeli Stk. CHF 2.00
Kasekichlein Stk. CHF 3.85
Pizzaklchlein Stk. CHF 3.85
Blatterteigkonfekt 1 kg (6 verschiedenen Sorten reicht fiir ca.20 Personen) lkg CHF 48.00
Windbeutel geflllt (Schinken-, Lachs-, oder Frischkasemousse) Stk. CHF 3.85
Mini Sandwiches (Salami, Schinken, Kase, Thon, Ei) Stk. CHF 3.50
Belegte Brotli (sellerie, Spargel, Ei, Thon, Salami, Schinken) Stk. CHF 4.00
Belegte Brotli aus rundem Toast Stk. CHF 3.50
Sandwichtorte mit max. 3 Fullungen fir 20 Personen Stk. CHF 55.00
Focciacabrot gefillt (Schinken, Salami, Kése, Cantadou, Pouletcurry, Gemiisecocktail) p.P. CHF 8.00
Zopf lkg CHF 12.00
Speckzopf 1kg CHF 15.00
Sandwichzopf (schinken, Salami, Thon, Kse, Pouletcurry, Lachs) Im CHF 55.00
Spiessli (diverse Sorten, saisonal) Stk. CHF 1.75
Gemisedip mit 3 Saucen (80g Gemiise / 20g Sauce) Stk. CHF 3.50
Fleisch-Kdseplatte (100g Fleisch / 60g Kase) p.P. CHF 12.00
Fleisch-Kadseplatte mit Brot und Zopf (100g Fleisch/ 60g Kase) p.P. CHF 14.00
Kaseplatte (140g) p.P. CHF 10.00
Kdseplatte mit Brot (140g) p.P. CHF 11.00

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.
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Kalte Vorspeisen

Salatbuffet mit sechs verschiedenen Salaten p.P. CHF 10.00
Salatbuffet mit sechs verschiedenen Salaten, dazu Brot und Zopf p.P. CHF 12.00
Blattsalat mit Knoblauchcroutons p.P. CHF 6.00
Blattsalat mit Lachs an Dill-Senf-Dressing p.P. CHF 9.50
Kalbfleischpastete mit Waldorfsalat p.P. CHF 11.50

Gerauchertes Forellenfilet mit zwei Salaten,

dazu Meerrettichschaum, Toast und Butter p-P. CHF 12.00

Salatangebot
Blatt-, RUebli-, Bohnen-, Gurken-, Peperoni-, Mais-, Apfel-, Weiss- und Rotkohl-, Champignon-,
Linsen-, Kartoffel-, Reis- und Nudelsalat Saisonal: Randensalat, Tomatensalat mit Basilikum

Kalte Platte

Mostbrockli, Schinken, Salami, Rohschinken, kalter Braten, Pastete, Aufschnitt, gerduchertes
Forellenfilet, Gemuseterrine, gefiillte Eier, Windbeutel mit Schinkenmousse, Téte de moine, Brie,
Hobelkése, Tilsiter, Kartoffelsalat, Rieblisalat, griiner Salat, Brot und Zopf

Als Vorspeise p.P. CHF 21.00
Als Hauptgang p.P. CHF 29.00

Suppen

Basler Mehlsuppe 1L CHF 13.00
Diverse Cremesuppen 1L CHF 13.50
Bindner Gerstensuppe 1L CHF 13.50
Consommé mit Einlage 1L CHF 14.00
Erbsensuppe mit Gnagi 1L CHF 14.00
Solothurner WysUppli 1L CHF 16.00
Gulaschsuppe 1L CHF 19.00

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



GASTRONOMIE
&EVENTS

LABESGARTE
2024
Hauptgerichte
Kalb
Penne an Tomatensauce mit Kalbsgehacktem und Champignons p.P. CHF 21.00
Riz Casimir mit Kalbfleisch p.P. CHF 23.00
Kalbsgeschnetzeltes «Zircher Art» p.P. CHF 28.50
Kalbsschnitzel an Pilzrahmsauce mit Frichtegarnitur p.P. CHF 29.00
Gefullter Kalbskarreebraten an Madeirasauce p.P. CHF 31.00
Solothurner Nidlebraten vom Kalb p.P. CHF 33.00
Kalbssteak mit Krdauterkruste an Portweinsauce p.P. CHF 34.50
Schwein
Hamme mit Kartoffelsalat, Brot und Zopf p.P. CHF 22.00
Schweinsrahmschnitzel mit Frichtegarnitur p.P. CHF 25.50
Schweinsragout Stroganoff p.P. CHF 21.00
Schwedenbraten (Schweinsnierstiick mit Pflaumen) p.P. CHF 30.00
Schweinefilet an Morchelsauce p.P. CHF 32.00
Schweinefiletmedaillon an Morchelsauce p.P. CHF 35.00
Rind
Lasagne p.P. CHF 18.50
Ungarischer Rindsgulasch p.P. CHF 21.50
Suure Mocke p.P. CHF 32.50
Poulet
Bami Goreng mit Poulet, Nudeln und Gemuse p.P. CHF 18.50
Riz Casimir mit Pouletfleisch p.P. CHF 21.00
Gefullte Pouletbrust an Morchelsauce p.P. CHF 31.00

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.
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Hauptgerichte
Gemischte Fleischsorten
Hawaiibraten (Pouletbrust, Kalbsbrat, Schinken, Ananas) und Schweinebraten) p.P. CHF 28.00
Kalbs- und Schweinebraten p.P. CHF 29.50
Fisch
Nasi Goreng mit Crevetten, Fisch, Gemise und Safran p.P. CHF 23.00
Vegetarisch
Bami Goreng mit Nudeln und Gemiise p.P. CHF 15.50
GemdUselasagne p.P. CHF 18.50
Pilzrisotto p.P. CHF 19.00
Gemlsepiccata an Tomatensauce dazu Spaghetti oder Risotto p.P. CHF 19.50
Pilzpastetli geflllt mit Erbsen und Riebli p.P. CHF 21.50
E(;;dsgekélltieu (paniertes Crépe mit Kase und Zucchetti) mit Pommes Frites oP. CHF 1,50

Beilagen und Gemise nach Wahl

In den Menipreisen sind eine Starkebeilage sowie zwei GemUsebeilagen inbegriffen. Gerne kbnnen
Sie die Beilagen wahlen oder wir schlagen lhnen eine passende Kombination vor.

Starkebeilage

Kartoffelgratin, Kartoffelstock, Pilaw-Reis, Mascarpone Risotto, Nudeln, Spatzli, Spaghetti,
neue Kartoffeln mit getrockneten Tomaten und Frihlingszwiebeln (Marz-August)

Gemise

Rlebli, zweifarbige Riebli, Bohnen, Bohnenbindeli, Blumenkohl, Brokkoli, Rotkraut, Rosenkohl,
Mischgemise

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.
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Spaghetti- oder Penne — Buffet

Spaghetti oder Penne mit Tomatensauce, Pesto, Carbonara

und Bolognese p.P. CHF 19.00

Grillparty

Pouletschnitzel, Schweinemedaillons, Lachstranche, Kalbsplatzli, Lammkoteletts

Grillparty mit Bort p.P. CHF 25.00
Grillparty mit Kartoffelgratin p.P. CHF 27.50
Grillparty mit Salatbuffet (mit sechs verschiedenen Salaten) p.P. CHF 35.00
Hausgemachte Saucen p.P. CHF 2.50

Fondue Chinoise

Rind-, Schweine- und Pouletfleisch mit sechs hausgemachten Saucen

Als Beilage servieren wir Reis oder Pommes Chips

dazu Essiggemise, Ananas und Pfirsich und vier verschiedene Salate nach
Wahl

p.P. CHF 44.00

Brunch

Ofenfrisches Brot (Ruch- und Vollkorn), Zopf, Gipfeli, verschiedene
Konfitlren, Honig, Butter und Margarine, Hausgemachtes Birchermuesli,
Flockli, Joghurt, Frichtekorb, Schinken, Aufschnitt, Rauchwurst,
Kdseauswahl, Spiegeleier, Rosti,

p.P. CHF 28.00

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure und Oragnensaft

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.
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Desserts im Weckglas

Bronnti Creme mit Vieille Prune Stk. CHF 6.00
Stssmostcreme Stk. CHF 6.00
Schokoladencreme Stk. CHF 6.00
Emmentaler Meringues mit Rahm Stk. CHF 6.00
Fruchtsalat mit Rahm Stk. CHF 6.00
Schoggimousse Stk. CHF 6.50
Bayrische Creme mit Fruchtsauce Stk. CHF 6.50
Himbeermousse Stk. CHF 6.00
Orangen-Tiramisu Stk. CHF 7.50
Panna Cotta mit Fruchtsauce Stk. CHF 7.50
Mousse Variation (Schoggi-, Himbeere- und weisses Schoggimousse) Stk. CHF 9.00

Hausgemachte Torten (26 cm @)

Rueblitorte Stk. CHF 28.00
Schwarzwalder Kirschtorte Stk. CHF 32.00
Moccatorte Stk. CHF 32.00
Zitronentorte Stk. CHF 36.00
Charlotte Royale Stk. CHF 36.00
Kirschtorte Stk. CHF 36.00
Williamstorte Stk. CHF 42.00
Vacherin Glace (16 Stk.) Stk. CHF 50.00
Cake nach ihrem Wunsch Stk. CHF 16.00

Stellen Sie sich aus unserer Dessertauswahl Ihr Wunsch-Dessertbuffet zusammen. (ab 20 Personen)

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.
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Getranke
Ohne Alkohol
Mineralwasser mit oder ohne Kohlensdure 1L CHF 8.50
SUss-Getranke (1.25L CHF 10.50, 1.5L CHF12.00) 1L CHF 9.50
Orangensaft 1L CHF 9.50
Bier
Feldschlosschen Hopfenperle 33cl CHF 4.50
Feldschldsschen Lager 50cl CHF 5.00
Feldschlosschen Schlossgold alkoholfrei 33cl CHF 4.50
Wein
Passende Weinvorschlage zu lhrem Anlass finden Sie auf unserer aktuellen
Weinkarte.
Geschirrmiete
Geschirr
Mendteller, Dessertteller Stk. CHF 1.00
Suppentassen mit Unterteller Stk. CHF 1.00
Rechaud, inkl. Paste (6 Personen) Stk. CHF 6.00
Besteck
Gabl, Messer, Suppenloffel, Dessertgabel Stk. CHF 0.5
Glaser (Beziehen Sie die Getranke iiber uns, entfallen die Kosten fir die Glaser.)
Mineral -, Rot oder Weissweinglas Stk. CHF 0.5
Geschirr Sets
Mendteller, Messer, Gabel Set CHF 2.00
Mendteller, Messer, Gabel, 1 Glas Set CHF 2.50
Mendteller, Messer, Gabel, 2 Glaser Set CHF 3.00

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.
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Mietkosten / Preise

Tische
Stehtische Stk. CHF 15.00
Tische ohne Bank
e 220 cm x 80 cm bis 13 Stk., bzw. Stk. CHF 28.00
e 220 cm x50 cm bis 17 Stk.
Tisch mit zwei Banken Set CHF 40.00
Wische
Servietten (papier) Stk. CHF 0.50
Papiertischtuch Im CHF 2.50
Stofftichtuch Stk. CHF 13.00
Dekoration
MenUkarten Stk. CHF 2.00
Diverses
Tellerwarmer Stk. CHF 80.00

Lieferpreise

Lieferpauschale (Be- Entladen, Hin- Rickfahrt) Std. CHF 70.00
Fahrtkosten Km CHF 1.00
Personal

Servicepersonal Std. CHF 55.00
Koch Std. CHF 65.00

Wir beraten Sie gerne in einem personlichen Gesprach
und unterbreiten Ihne auf Sie zugeschnittene Offerte.

Ihr Labesgarte Team

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



GASTRONOMIE
&EVENTS

LABESGARTE

2024

AGB'’s Bankett & Catering-Vertrage

1.  Dienstleistung des Labesgarte
Der Kunde Ubertragt das Event Catering gemass Detail-Offerte exklusiv an die Genossenschaft Labesgarte im Besonderen die Abteilung
«Gastronomie & Events». (Nachfolgend Labesgarte)

Der Labesgarte verpflichtet sich, der Besorgung des Caterings in sorgfaltiger Weise nachzugehen. Sie ist bemht, das Catering zeitgerecht und
zur vollen Zufriedenheit des Kunden durchzufiihren. Bei der Auswahl von Speisen und Getranken wird Wert auf Regionalitat, Saisonalitdt und
einwandfreie Qualitat gelegt.

2. Angebot und Priese
a.  Bankette
Das Angebot in der Bankett Dokumentation stellt kein verbindliches Angebot dar. Die abgebildeten Preise sind fur grossere Gruppen und
Zahlung auf Rechnung kalkuliert. Fur kleinere Gruppen oder bei Wunsch auf Einzelinkasso fallen zusatzliche Mitarbeiterkosten an, welche dem
Kunden nach Aufwand in Rechnung gestellt werden.

b.  Parkieren
Der Ldbesgarte ist ein Alters- und Pflegeheim und mdochte die Parkpldtze unmittelbar vor dem Lidbesgarte fiir unsere Bewohnenden und
deren Besuchende freihalten. Wir bitten Sie nach Maglichkeit die Parkplatze des Gemeindeparkplatzes gegeniiber des Libesgarte zu
benutzen. Kostenlose Parkpldtze gehoren nicht zum Angebot vom Libesgarte.

C. Catering
Das Angebot in der Catering Dokumentation stellt kein verbindliches Angebot dar. Die abgebildeten Preise sind als «Abholpreise» kalkuliert.
Fur Lieferungen, Personal und Mobiliarmieten fallen zusatzliche Kosten an, welche dem Kunden nach Aufwand in Rechnung gestellt werden.

3. Vereinbarung zwischen dem Kunden und der Genossenschaft Labesgarte
Gestltzt auf die Angaben des Kunden unterbreitet ihm der Labesgarte eine detaillierte Catering oder Bankett-Offerte fir den betreffenden
Anlass.

Offerten und Anlassbesprechungen sind kostenlos.
Ein Auftrag mit dem Labesgarte kann mindlich oder schriftlich erfolgen.

4. Anderung der Personenzahl
Der Kunde muss dem Labesgarte die definitive Personenzahl spatestens 2 Tage vor Anlassbeginn mitteilen, wenn moglich in schriftlicher Form.
Die gemeldete Personenanzahl gilt als verbindlich und wird in Rechnung gestellt. Zusatzliche Personen stellt der Labesgarte dem Kunden nach
Aufwand in Rechnung.

a.  Personenzahl bei Leidmahl
Folgende Unkostenbeitrdge stellt der Labesgarte dem Kunden in Rechnung, wenn die gemeldete Personenzahl eines Leidmahls unterschritten
wird.

. Minus 10% der gemeldeten Personenzahl, keine Kosten werden verrechnet.
. Minus 11 — 20% der gemeldeten Personenanzahl: CHF 10.00 pro Person

. Minus 21 — 40% der gemeldeten Personenanzahl: CHF 15.00 pro Person

. Minus 41%: der gemeldeten Personenanzahl CHF 20.00 pro Person

Zuséatzliche Personen stellt der Labesgarte dem Kunden nach Aufwand in Rechnung.

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.
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5.  Geringfligige Anderungen
Der Libesgarte behilt sich vor, bei kurzfristigen Anderungen im Marktangebot, aufgrund von fehlenden Waren oder massiv erhéhten Preisen,
seine Dienstleistungen geringfligig zu andern. Er bericksichtigt dabei die Interessen und Winsche des Kunden und bietet eine gleichwertige
Auftragserledigung.

6.  Akontozahlung
Ubersteigt die Offerte den Wert von CHF 10'000, so wird mit der Auftragsbestéatigung durch den Kunden eine Akontozahlung in Héhe von 50%
der kalkulierten Kosten fallig. Die Akontozahlung muss spatestens 5 Tage vor dem Anlass auf dem Konto des Labesgarte gutgeschrieben worden
sein.

7. Annullierung
Bei Annullierung eines Auftrags durch den Kunden stellt der Labesgarte folgende Kosten in Rechnung:

Bis 7 Arbeitstage vor Anlass kann dieser kostenlos annulliert werden
6 — 3 Arbeitstage vor dem Anlass: 50% der vereinbarten Leistung
2 —0 Arbeitstage vor dem Anlass: 100% der vereinbarten Leistung

a.  Annullierung Raummiete
Wenn der Kunde einen Raum gemietet hat ohne weitere Leistungen vom Labesgarte zu beziehen, kann die Raumreservation bis 7 Arbeitstage
Tage vor dem Anlass kostenlos annulliert werden. Ab dem 6 Arbeitstag stellt der Labesgarte die Raummiete in Rechnung.

8.  Catering: Infrastruktur, Reinigung und Entsorgung
Ohne anderslautende Vereinbarung stellt der Kunde dem Caterer unentgeltlich folgende Infrastruktur zur Verfiigung und verpflichtet sich,
diese in einem zum vorausgesetzten Gebrauch geeigneten Zustand zu Ubergeben und in demselben zu erhalten:

die erforderlichen Raume
Heizung, Wasser und Strom

Der Labesgarte Gbernimmt die Reinigung des Gastroinventars, des Materials und der genutzten Arbeitsfliche. Ohne anderslautende
Vereinbarung ist im Ubrigen der Kunde verantwortlich fiir die Reinigung des Event-Lokals und Entsorgung.

9.  Bankett: Infrastruktur, Reinigung und Entsorgung
Der Labesgarte Gibernimmt samtliche Reinigungsarbeiten und Entsorgung. Kosten welche aus einer Unsachgemdssen Nutzung der Infrastruktur
hervorgehen, werden dem Kunden in Rechnung gestellt.

Der Labesgarte behalt sich das Recht vor, wenn die gemeldete Personenzahl (Ziffer 3) stark von der urspringlich angenommenen Personenzahl
abweicht, dem Kunden einen anderen, gleichwertigen Raum zur Verfligung zu stellen.

10. Verlust und Beschddigung von Material des Caterers
Wird seitens des Labesgarte Material und Mobiliar zur Verfliigung gestellt oder vermietet, welches nach Beendigung des Anlasses an ihn zu
retournieren ist (zum Beispiel Festbanke, Glaser, Geschirr, Bestecke, Wasche, etc.), so ist der Kunde verpflichtet, das Material vollstandig und
unversehrt an den Labesgarte zuriickzugeben. Verluste und Beschadigungen durch Angestellte oder Gaste des Kunden gehen zu Lasten des
Kunden.

11. Wareneinkauf und Logistik
Der Labesgarte ist zustandig fir den Einkauf der fur das Catering verwendeten Waren. Er ist verantwortlich fir die Auswahl und Qualitat der
Lieferanten und stellt die erforderliche Logistik sicher.

Der Einkauf erfolgt auf Rechnung des Labesgarte. Der Labesgarte Gbernimmt daher die Festlegung der Mengen, die Preisgestaltung und die
Zahlungsmodalitdten gegenlber den Lieferanten. Dem Kunden entstehen somit aus den Vereinbarungen des Labesgarte mit seinen
Lieferanten keinerlei Verpflichtungen und/oder Anspriiche.

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.
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12. Mitarbeitende des Labesgarte, Hilfspersonenhaftung
Der Labesgarte stellt das Personal gemass Vereinbarung.

13. Versicherungen / Bewilligungen
Ohne anderslautende Vereinbarung ist der Kunde fur den notwendigen Versicherungsschutz in Bezug auf Sach- und Personenschaden
verantwortlich sowie fur samtliche gesetzlich vorgeschriebene Bewilligungen, welche im Zusammenhang eines Events benttigt werden.

14. Rechnungsstellung und Bezahlung
Nach Durchfiihrung des Anlasses erhélt der Kunde vom Labesgarte eine Rechnung, die innert 30 Tagen ab Rechnungsdatum, ohne Abzug eines
Skontos, zu begleichen ist.

15. Anwendbares Recht und Gerichtsstand
Die Vereinbarung untersteht schweizerischem Recht. Gerichtsstand fur samtliche Streitigkeiten, welche sich im Zusammenhang mit der
Vereinbarung und der Tatigkeit der Genossenschaft Labesgarte ergeben, ist Solothurn.

Kontakt:

Genossenschaft LABESGARTE
Schachenstrasse 5, 4562 Biberist, Schweiz
0326716711

events@laebesgarte.ch

Biberist, Februar 2024

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



