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GESCHATZTE GASTE

Wir danken ihnen herzlich fur ihr
Interesse und freuen uns, lhnen unser
reichhaltiges Angebot vorstellen zu
durfen. Wir hoffen, Ihnen mit unseren
Vorschldgen ein passendes Menl

anbieten zu kdénnen.

Gerne setzen wir uns mit ihnen
zusammen, um ihr persénliches Menu
im Detail zu planen. Vereinbaren Sie
mit uns einen Termin, damit wir ihren
Anlass besprechen und sie beraten

konnen.

Wir freuen uns auf Sie!

Herzlich

Ihr Ldbesgarte Team




UNSERE KUCHE

regional und frisch

Frische Zutaten aus der Region bilden die Basis flr unseren
abwechslungsreichen und saisonalen MenUplan.

Eine ausgewogene und nachhaltige Kiiche ist unsere Kernkompetenz. Gerne
unterbreiten  wir ihnen vollwertige, vegetarische und vegane
Bankettangebote.

Auf Wunsch servieren wir ihnen auch gerne Didtkost und nehmen Ricksicht
auf Allergien oder Unvertraglichkeiten.

In unserer hauseigenen Backerei backen wir Brote, Aperogeback, Kuchen
und Torten flr ihren Anlass frisch und nach ihren Winschen.

Uberzeugen sie sich in unserem Restaurant am besten selbst von unserer
Qualitat. Nach Voranmeldung ermoglichen wir ihnen gerne ein Testessen*.

* Bis max. zwei Personen ohne alkoholische Getranke. Zur Auswahl stehen die aktuellen Tagesgerichte.
Die Konsumation muss beglichen werden.




APERO



APERO

Apero riche

Salziges
Schinkengipfeli
Pouletspiessli mit siiss-sauer Sauce
diverse Canapés
Gemisestangeli
(mit Cocktailsauce, Krauterquark und Currydip)
diverse Antipasti

Parmaschinken — Ananasspiessli
Mozzarella — Cherrytomatenspiessli

Slisses

Himbeermousse, Bayrische Creme, Williams Wirfel und
saisonaler Frichtebecher mit Quarkcreme

pro Person CHF 33.00




Variante 1

Sandwich im FlUtes

(Schinken, Salami, Thon, Kase, Pouletcurry)
Grilliertes Gemuse, Oliven und Sbrinzmockli

Variante 2

Sandwich im FlUtes

(Schinken, Salami, Thon, Kase, Pouletcurry)
Oliven, Sbrinzmdckli und Bauernwurst

Variante 3
Gemdise-Samosas, Frihlingsrollen,
Jalapefio, Fleischspiesse

APERO

Aperopauschalen

CHF 12.50

pro Person

pro Person CHF 12.50

pro Person CHF 17.50

Variante 4

Flammkuchen, Poulet-Meatballs,
Sandwich im FlGtes

(Schinken, Salami, Thon, Kase, Pouletcurry)

pro Person CHF 17.50

Variante 5

Verschiedene Canapés (Belag nach Wahl)
Windbeutel gefllt

(Schinken-, Lachs- und Frischkdsemousse)

pro Person CHF 15.50

Variante 6

Sandwichzopf mit verschiedenen Fillungen,
gegrilltes Gem{se, Oliven, Sbrinzmockli,
Poulet-Meatballs mit pikanter Tomatensauce

pro Person CHF 17.50




APERO

Bleichematt Apero

Schinkengipfeli

Kasekichlein

Canapés

(Schinken, Salami, Thon, Spargel, Ei, Kase)

Zopf am Meter

(Schinken, Salami, Thon, Ei, Kase,
Pouletcurry)

Spiessli - Igel

(verschiedene Spiessli)

pro Person CHF 18.50




Chips, Nissli, Salzstangen

Blatterteiggeback

Schinkengipfeli

Kaseklchlein

Pizzakichlein

Canapés

(Schinken, Salami, Thon, Spargel, Ei, Kase)
Windbeutel gefillt

(Schinken-, Lachs- und Frischkdsemousse)

Sandwich im Fl{tes
(Schinken, Salami, Thon, Kase, Pouletcurry)

Zopf am Meter
(Schinken, Salami, Thon, Ei, Kase, Pouletcurry)

Focciacabrot gefullt

(alle Sorten ab 20 Personen moglich)
Schinken, Salami, Kdse, Cantadou,
Pouletcurry, Gemisecocktail

p.P.

p.P.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.

Stk.

p.P.

p.P.

p.P.

CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

APERO

Apero StlUckpreise

1.50

2.50
2.00
3.85
3.85
2.00

3.85

6.90

8.50

9.00

Spiessli (diverse Sorten, saisonal)

Pouletspiessli mit sliss-saurer Sauce
Rindfleischspiessli mit Barbecuesauce
Poulet-Meatballs an pikanter Tomatensauce

Fleisch-Kaseplatte mit Brot (100 g
Fleisch / 60 g Kase)

Gemdisestangeli
(mit Cocktailsauce, Krauterquark oder Currydip)

Sbrinzmockli und Oliven mit
verschiedenen Broten und
grilliertem Gemduse

Sbrinzmockli, Oliven und Bauernwurst,
dazu verschiedene Brote
Flammkuchen

Hausgemachter Speckzopf

Hausgemachter zweifarbiger Zopf
Hausgemachter Zopf

Stk.

Stk.
Stk.
Stk.

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.
p.P.

p.P.
p.P.

CHF 1.75

CHF 3.50
CHF 3.50
CHF 2.80

CHF 14.00

CHF 3.50

CHF 13.50

CHF 13.50

CHF 95.00
CHF 3.00

CHF 3.00
CHF 2.50



VORSPEISEN




SALATE & KALTE VORSPEISEN

Grianer Salat
Griner Salat mit Knoblauch Croutons
Gemischter Salat

Salatbuffet mit sechs verschiedenen Salaten
und zwei Saucen

Blattsalat mit lauwarmen Champignons
Blattsalat mit Lachs an Dill-Senf Dressing
Blattsalat mit Poulet Terrine im Gemusemantel

Blattsalat mit Jura Kdse Spanen,
Trockenfleischstreifen und Krautercroutons

CHF 8.00
CHF 8.50
CHF 9.50

CHF 10.00

CHF 11.00
CHF 12.00
CHF 17.50

CHF 17.50

Kalbfleischpastete mit Waldorfsalat CHF 17.50

Gerauchertes Forellenfilet mit zwei Salaten, dazu CHF 17.00
Meerrettichschaum, Toast und Butter

Kalte Platte CHF 22.50
mit Mostbrockli, Schinken, Salami, Rohschinken,

kalter Braten, Pastete, Aufschnitt, gerauchertes

Forellenfilet, GemUseterrine, gefillte Eier,

Windbeutel mit Schinkenmousse, Téte de moine,

Brie, Hobelkase, Tilsiter, Kartoffelsalat, Rieblisalat,

griner Salat, Brot und Zopf




WARME VORSPEISEN

Gemuse-Ravioli an leichter Rahmsauce CHF 11.50
Forellenfilet nach Mllerin Art mit CHF 12.50
Salzkartoffeln

Lachsschnitzel mit Krauterkruste und CHF 13.50
Mascarpone-Risotto

Eglifilets mit Steinpilzen CHF 14.50
dazu Schlosskartoffeln mit Oliven




SUPPEN

Bouillon mit Gemusestreifen, Backerbsen oder Fladli
Kraftbriihe mit Eierstich

Gefligelcremesuppe

Blumenkohlcremesuppe

Rucolacremesuppe

Bindner Gerstensuppe

Tomatencremesuppe (Saison)

Kirbiscremesuppe (Saison)

Steinpilzcremesuppe (Saison)

Solothurner WysUppli

CHF 7.50
CHF 8.50

CHF 8.50
CHF 8.50

CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 9.50
CHF 9.50
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HAUPTGERICHTE




HAUPTGERICHTE

Kalb

Pastetli mit Kalbfleisch und Champignons, Erbsen
und Riebli

Piccata an Tomatensauce

mit Spaghetti oder Risotto

Glasierter Kalbsbraten

Rahmschnitzel mit Nudeln und Frichtegarnitur

Kalbsgeschnetzeltes «Zircher Art»
Kalbsbraten mit Gemise
Kalbskarreebraten an Portweinsauce

Kalbssteak mit Nuss-Krauterkruste

CHF 22.50

CHF 33.00

CHF 35.50
CHF 34.50

CHF 35.50
CHF 36.50
CHF 39.50
CHF 47.50

Schwein

Pastetli mit Bratktgeli, Champignons, Erbsen und
Riebli

Heisser Beinschinken
mit Kartoffel- und griinem Salat, dazu Brot und Zopf

Piccata an Tomatensauce, mit Spaghetti oder Risotto
Rippli mit Kartoffelsalat, dazu Brot und

Zopf

Rahmschnitzel mit Nudeln und

Frichtegarnitur

Schweins- Cordon bleu

Schwedenbraten (Schweinsnierstiick mit
Pflaumen)

Schweinefilet an Pilzsauce mit Gemuise

CHF 22.00

CHF 22.00

CHF 21.50
CHF 23.00

CHF 25.50

CHF 28.50

CHF 30.00

CHF 38.00

In den MenUpreisen sind eine Starkebeilage sowie zwei GemUse-
beilagen inbegriffen. Gerne kénnen sie die Beilagen wahlen oder

wir schlagen ihnen eine passende Kombination vor.




Lasagne
Rindsbraten

Suure Mocke

Poulet

Bami Goreng (Poulet, Nudeln und Gemdse)
Riz Casimir mit Pouletfleisch
Pouletbrustli an Zitronensauce

Pouletbrust gefullt mit Morchelftllung

HAUPTGERICHTE

Gemischte Fleischsorten

CHF 18.50
CHF 32.00
CHF 32.50

CHF 18.50
CHF 21.00
CHF 22.00
CHF 31.00

Pouletbrust gefillt mit Kalbsbrat und Gemusewdirfeli

Hawaiibraten (Pouletbrust, Kalbsbrat, Schinken,
Ananas)

Hawaii- und Schweinebraten

Kalbs- und Schweinebraten

Fisch

Forellenfilet nach Mllerin Art mit Salzkartoffeln

Lachsschnitzel mit Krauterkruste und Mascarpone-
Risotto

Eglifilets mit Steinpilzen, dazu Schlosskartoffeln
mit Oliven

CHF 24.50
CHF 27.00

CHF 28.00
CHF 29.50

CHF 25.50
CHF 30.50

CHF 32.50

In den MenUpreisen sind eine Starkebeilage sowie zwei GemUse-
beilagen inbegriffen. Gerne kédnnen sie die Beilagen wahlen oder

wir schlagen ihnen eine passende Kombination vor.




r

HAUPTGERICHTE

Vegetarisch

Bami Goreng (Nudeln mit Gemuse)

Gem{Usepiccata an Tomatensauce dazu Spaghetti
oder Risotto

Pilzrisotto

GemdUselasagne

Steinpilz-Ravioli an Krautersauce
Pilzpastetli gefillt mit Erbsen und Riebli

Cordon bleu (paniertes Crépe mit Kase
und Zucchetti) mit Pommes Frites und
Ruebli

CHF 15.50
CHF 18.50

CHF 19.00
CHF 19.50
CHF 20.50
CHF 21.50
CHF 21.50
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HAUPTGERICHTE BUFFETS

Variante 1 Variante 2 Variante 3

Schweins- und Kalbsbraten Schweinsfilet im Speckmantel mit Cognacsauce Spaghettibuffet mit vier Saucen
Tomaten

Carbonara

Bollognaise

2-farbige Karotten, Bohnen Kohlrabi Kartoffelgratin, Risotto, Pommes, Riebli, Pesto

gefiillte Pouletbrust mit Morchelftllung Kalbskarreebraten mit Portweinsauce

Kartoffelstock, Trockenreis, Nudeln, Pouletbrust mit Taleggio und Rohschinken

Bohnen und Blumenkohl
pro Person CHF 45.00 pro Person CHF 19.00

pro Person CHF 60.00




FONDUE CHINOISE

Rind-, Schwein- und Pouletfleisch,
dazu Essiggemdise, Reis, Pommes Frites
und sechs hausgemachte Saucen

(Cocktail, Krauter, Knoblauch, Tatar, Curry, Senf)

pro Person CHF 44.00

&

g
——

en Salz, das das
upt erst genieBbar macht.
Sohann Wolgang von Goethe (1749-1152)

Kaffee und
Kuchen




DESSERTS



" UNSERE SPEZIALITATEN

HAUSGEMACHTE TORTEN

Schwarzwaldertorte Stk.  CHF 4.50
Charlotte Royale Stk. CHF 5.50
Williamstorte Stk. CHF 5.50

DIVERSE KOSTLICHKEITEN

Caramelkopfli CHF 7.50
Emmentaler Meringues mit Rahm CHF 7.50
Fruchtsalat mit Kirsch und Rahm CHF 8.50
Zwetschgen-Cappuccino CHF 9.00

Saisonales Tiramisu (Erdbeer, Himbeer, Orangen) CHF 10.00
Panna Cotta mit Beeren CHF 10.00
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DESSERTS

CREMES UND MOUSSES

Bronnti Creme

Sdssmostcreme

Himbeermousse

Bayrische Creme mit Beerensauce
Schokoladenmousse

Mousse Variation

(Schoggi-, Himmbeere- und weisses
Schoggimousse)

CHF 9.00

CHF 9.00

CHF 9.00

CHF 9.90

CHF 9.90

CHF 11.50

GLACES

Vacherin Glace Erdbeer-Vanille
Soufflé Glace Grand Marnier
Vanilleglace mit heissen Beeren

Zimtglace mit Zwetschgen
Zimtparfait mit Zwetschgen

Parfait Variationen mit Himbeere, Amaretto,
Schokolade

Kugel Glace

(Vanille, Cafe, Irish Cream,
Zwetschgensorbet,

Grappa la Ticinella)

CHF 9.00

CHF 9.50

CHF 10.50

CHF 10.50

CHF 11.00

CHF 13.50

CHF 3.50




BRUNCH



BRUNCH

Speisen

Ofenfrisches Brot (Ruch- und Vollkorn), Zopf,
Gipfeli, verschiedene Konfitliren, Honig,

Butter und Margarine, Hausgemachtes
Birchermuesli,

Flockli, Joghurt, Frichtekorb, Schinken, Aufschnitt,

Rauchwurst, Kdseauswahl, Spiegeleier, Rosti,
Gebratener Speck, Chipolata, warmer Schinken,

Dessertgeback

Getranke

Filterkaffee, Milch, Ovo, Schoggi, Tee, Orangensaft

Sdssmost, Mineral

ab 10 Personen
Erwachsene pro Person CHF 30.00
Kinder zahlen pro Altersjahr CHF 1.50

as Kbrnchen Salz, das das
te Uberhaupt arst gemeBbar macht

',\-")-mmm\ 491032

Gipfeli ‘ : é

Kaffee und
Kuchen

Zn Jet«chgechupc he

o
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GETRANKE




Mineralwasser mit oder ohne Kohlensaure
Sussgetranke Rivella, Flauder, Citro,
Coca Cola

Sussgetranke Cola Zero, Eistee, Schorle

Orangensaft

Kaffee/ Tee

Kaffee, Espresso, Schale, Tee
Cappuccino
Latte Macchiato

Doppelter Espresso

GETRANKE

Mineralwasser und Softdrinks

CHF 10.00
CHF 10.50
CHF 11.50
CHF 13.00

CHF 11.00

CHF 4.00
CHF 4.00
CHF 5.00
CHF 5.80

Bier

Offenausschank Feldschldsschen 3dl CHF 4.20
Hopfenperle 33cl CHF 4.50
Schlossgold alkoholfrei 33dl CHF 4.50

Wein

Passende Weinvorschlage zu Ihrem Anlass finden Sie auf unserer
aktuellen Weinkarte.




RAUME UND TECHNIK




RAUME

Wir verflgen Gber mehrere Moglichkeiten. Gemeinsam finden wir den passenden Raum fur ihre
Bedurfnisse.

Juilleratsaal klein Juilleratsaal gross Juilleratsaal gesamt Cheminéeraum
85m? 165m? 250m? 90m?
Bankettbestuhlung 45 Platze 115 Platze 160 Platze 40 Platze

U-Form / Seminar 22 Platze 42 Platze 24 Platze
Konzertbestuhlung 60 Platze 144 Platze 204 Platze 56 Platze

Blocktische (8er) 80 Platze 32 Platze

Bankettbestuhlung U-Form / Seminar Konzertbestuhlung Blocktische (8er)

i o e e

I N I




TECHNIK

Lautsprechanlage mit Mikrofon

Beamer

Flip Chart

Multimedia Monitor (Sitzungszimmer Haus C)
Hellraumprojektor

Konzertflugel

Klavier

Die Preise sind pauschal und verstehen sich ohne
Betreuung.

Betreuung durch technischen Dienst (wird pro
angefangene % Std. abgerechnet).

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

40.00

inkl.

inkl.

inkl.

20.00

CHF 120.00

CHF

60.00

Std. CHF 50.00



ALLGEMEINES A-Z

Allergien

Bitte teilen sie uns bereits bei der Menldwahl mit, ob evtl. Abneigungen,
Allergien, oder eine spezielle Form der Essenszubereitung beachtet werden
muss (Didt, Gluten, Laktose). Unser Team stellt sich darauf ein und kocht
nach ihren Winschen.

Annullierung Anlass

Falls Sie ihre Bestellung annullieren missen, werden wir bis 3 Tage vor dem
Anlass keine Kosten in Rechnung stellen. Bei Annullierungen von 71
Stunden bis 49 Stunden vor dem Anlass werden ihnen 50 % der
anfallenden Kosten in Rechnung gestellt. Bei Annullierungen bis 48
Stunden vor dem Anlass missen wir ihnen die gesamten anfallenden
Kosten in Rechnung stellen.

Auftragsbestatigung

Ein Auftrag kann mundlich oder schriftlich erfolgen.

Bestellung

Damit wir optimal planen koénnen, sind wir darauf angewiesen, dass wir
spatestens zwei Wochen vor dem Anlass ihre Meni- und Getrankewahl
wissen. Geben sie uns bis zwei Tage vor dem Anlass die definitive
Personenanzahl an. Diese gilt als verbindlich und als Rechnungsgrundlage.

Blumen

Falls Sie fir ihren Anlass Blumenschmuck winschen, konnen wir ihnen
gerne nach ihren Winschen Blumengestecke bestellen. Diese werden nach
Aufwand verrechnet.

BUhne

Wir kénnen ihnen gerne eine kleine Blhne stellen. Die Masse sind 1.50 x
3.80 Meter.

Deklaration

Unser Fleisch stammt vorwiegend aus der Schweiz. Weitere Informationen
erhalten sie bei der Menibesprechung.

Getranke

Getranke werden nach dem Anlass gemass verbrauchter Menge
verrechnet.

MenuUkarten

Auf Wunsch drucken wir ihnen ihre MenUkarte kostenlos. Gerne dirfen sie
uns digitale Fotos, Logos oder Anderes zukommen lassen.

Musik

Falls sie eine Musikgruppe organisiert haben, ist es von Vorteil, wenn die
verantwortliche Person sich bei uns meldet, um die technischen Gegeben-
heiten im Haus zu besprechen.
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ALLGEMEINES A-Z

Nachservice

Bei allen Hauptgangen ist der Nachservice im Preis inbegriffen.

Preise

Alle Preise sind inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer und werden in Schweizer
Franken ausgewiesen.

Reservation

Reservieren sie den Termin fir ihren Anlass frihzeitig, damit sie ihren
gewlinschten Raum buchen kénnen.

Technik

Sie bendtigen einen Beamer, ein Mikrofon oder andere Hilfsmittel? Bitte
geben sie uns dies bei der Reservation bekannt, damit wir die nétige
Infrastruktur bei uns im Haus ebenfalls reservieren kénnen. Es lohnt sich,
vor dem Anlass bei uns die Technik zu testen. Unser Technikteam nimmt
sich gerne Zeit fir sie.

Tischreden / Spiele

Damit wir ihren Anlass genauestens planen kénnen, sind wir ihnen Uber
einen zeitlichen Ablauf sehr dankbar. Gerne unterstiitzen wir sie beim
erstellen des Ablaufs. So entstehen keine Wartezeiten und wir kdnnen
ihnen eine optimale Qualitat der Speisen garantieren.

Vegetarisch / Vegan

Falls sie Gaste haben, welche sich vegetarisch oder vegan ernahren, sind
wir froh, wenn sie uns dies bei der MenUbesprechung mitteilen. Gerne
bereiten wir fur ihre Gaste entsprechende Alternativen zu.

Verlangerung

Grundsatzlich haben wir eine Gastgewerbebewilligung bis 24.00 Uhr. Falls
sie langer bei uns verweilen mochten, kdnnen wir eine einmalige
Verlangerung beantragen. Die Kosten daflir werden ihnen in Rechnung
gestellt.

WLAN
Es gibt im ganzen Gebaude kostenlosen WLAN-Zugriff.

Zahlungskonditionen

Rechnungen sind innerhalb von 30 Tagen zahlbar. Gerne kénnen sie auch
mit Kreditkarte, TWINT oder Bar im Restaurant vor Ort bezahlen.

Zapfengeld/ Gedeck

Falls ihnen unser Weinangebot nicht entspricht, kdnnen sie gerne ihren

Wunschwein mitbringen zu ihrem Anlass. Wir verrechnen ein Zapfengeld
von CHF 20.00 pro Flasche. Falls sie einen speziellen Kuchen mitbringen

mochten, verrechnen wir CHF 5.00 pro Gedeck.
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IHRE CHECKLISTE

Damit in der Vorbereitung zu ihrem Anlass nichts vergessen geht, ist es hilfreich, wenn sie sich vor der MenUbesprechung tber folgende Punkte Gedanken

machen:

Gaste

* Anzahl erwachsene Gaste

* Anzahl und Alter der Kinder (Kinderstuhl)
* \egetarier, Veganer

* Allergien vorhanden

Menda

* Winschen sie einen Apero?

* Wie viele Gdnge soll ihr Men( haben?

* Madchten sie den Nachservice beim Hauptgang?
* Was essen die Kinder?

Getranke

* Welche Getranke mochten sie zum Apero?
* Welche Getranke mochten sie zum MenU?
* Mochten sie Spirituosen offerieren?
Tisch

* Welche Tischform hétten sie gerne?

* Madchten sie Tischtlicher oder Laufer?

* Wiinschen sie Servietten mit Sujet oder einfarbig?

¢ Mobchten sie Blumenschmuck / Tischdekoration?
Hatten sie gerne eine Menlkarte? Mit Foto oder Logo?
Haben sie eine Sitzordnung? Bendtigen sie daflir Namenskarten?
Mitgebrachte Namenskarten decken wir gerne gemass ihrem
Tischplan kostenlos auf.

Diverses

* Bezahlen Sie vor Ort oder mochten Sie eine Rechnung?
e Brauchen Sie einen Ablaufplan des Anlasses?
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