MITTAGSKARTE

Argentinische Bruschetta

Argentinisches Streetfood

Mozzarella | Oliven 6 € Choripan 8.5 €
Chorizo 6 € Chorizo | Eingelegte Gurken
. Geraucherte Auberginencreme

FeuergemuUse 6 €

Vegipan 8 €
+ Mozzarella +1€ Feuergemdiise | Ziegenkése |

Geraucherte Auberginencreme
Spargelsalat | Mozzarella vom Bodensee | Brot 12 €
Frihlingssalat | Rhabarber | Ziegenkase 12 €

Tapas

inat-Kichererbsen Eintopf | Roquefort | Pochiertes Ei 8.5 €

+15€

8 €

6 €

Dain
sellerie-, erdn
ein Ubergan

Bei Allergie

bzw. bei unseren Lj

Sorgfalt



April - Mai 2024

/!
«

low Food | Grill | Event

Essen gemeinsam erleben.



Para Empezar

WeiBer Port & Tonic 0,2 | 9.5
Aperol Spritz 0,3 | 8.5

Domiciano Espumante

Extra Brut 0,11 8.5
Pet Nat Bambule! M 2022 0,11 8.5
Alkoholfreier Hausaperitif 0,3 | 6.5
Zwickl Kellerbier Amperbrau 0,33 | 4.6
Amperbrau Hell vom Fass 0,4 | 4.7
Gin & Tonic 0,2 | 11.5
Bebidas
Wasserpauschale pro Person 5
Hauslimo 0,41 4.5

Fritz Cola und Schorlen 0,33 | 3.9



Entradas

Frihlingssalat mit geschmortem Rhabarber,

Wildkrautersalat, weiBem Spargel und
gerostetem Brot

16

Argentinisches Jausenbrettl, ab 2 Personen

Chorizos | Chimichurri | Escabeche Gemuse |

Ofenfrisches Brot | Barlauchbutter |
Geraucherte Auberginencreme

pro Person

mit Morcilla
mit Empanada

4 Stk. handgemachte Empanadas mit
verschiedenen Flllungen

Gerosteter gruner Spargel mit

Buffelmozzarella vom Bodensee und
Barlauchpesto

Picadas y Tapas

Argentinische Bruschetta

Choripan
Vegipan

Chorizo mit Chimichurri

Empanada

12

+5

19

19



Parilla

Entrecote von der Metzgerei Wittur,

im Ganzen geqgrillt, ab 150g 24
lbericorucken,
im Ganzen geqgrillt, ab 150g 16

WeiBBer Spargel aus Pornbach mit

zweierlei Eigelb, Kapern und Oliven 17
Acompanamientos
Planchakartoffeln mit frischen Krautern 3
Saisonales FeuergemuUse 11

Kartoffelstampf

GerOstetes SuBkartoffelplree 7

Austernpilze und gruner Spargel 11
Pescado

Gebratener Zander mit geschmortem Salat,
Erbsen-Pimento Creme und
Kartoffelgnocchimit Fruhlingsgemuse 36

Postres

Sauerrahmmousse mit
L eche Quemada und Beeren 13

Rhabarber mit weiler Spargelcurd,
Pinienkernen und Estragon 14



Vinos por copa

Weissburgunder Gutzler 2023 0,11 7
Chardonnay Finca Ferrer 2021 0,11 9
Tour de Rosé Schrock 2022 0,11 /
Syrah Lujan de Cuyo 2018 0,11 8
Smiley Red Blend n.v. 0,11 6.5

FUr weitere Weine fragt gerne nach unserer Weinkarte

Cale y Digestivos
Espresso 3
Doppio 4.2
Schnapse Brennerei Kappler 2 cl 5
Tawny Port 10 Years 5 ¢l 5

Infos zu unserer nachsten Veranstaltung




Unsere Lieferanten

Unsere Zutaten sind regional: Rindfleisch vom
Starnberger See, SUBwasserfische aus den Seen
des Munchner Umlands, sowie Obst und Gemuse

vom Schwabinger Elisabethmarkt.

Metzgerei Wittur
Fischzucht Birnbaum
Gutshof Polting
Karl Huczala
Heldernhof
Pilz Lenz

Team

Stefan Hohenleiter
David Nagy
Maté Juhasz-Szeles
Roman Schwendt
David Siegmann
Henriett Toth
Jakob Stuttgen
Malcom Praun
Luis Schuengel
Markus Walberer
Mika Praun
Tom Bell
Marc Beill
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Parasado GmbH
PestalozzistraBe 9, 80469 Munchen



