CARTE DES DESSERTS



Café Gourmand 9,50 €
Café Liégeois 9,50 €
Cookies et Glace au Caramel Beurre Salé 10 €
Moelleux au Chocolat 10 €
Sabayon au Champagne* 12 €
Les Crépes « Comédie Frangaise » 11 €

+ flambage en salle 2 €
Crépes:

e Au sucre 6,50 €

¢ Au chocolat 7 €

« Mikado (chocolat et boule vanille) 9,50 €
La Tarte Tatin et sa Boule de Glace Vanille 9,50 €
Tiramisu Speculoos 9,50 €
Tiramisu et sa Créeme Anglaise 9,50 €
Profiteroles et son Chocolat chaud 9,50 €
La Mousse au Chocolat 9,50 €
Créme Briilée 9,50 €
La Dame Blanche et son Chocolat chaud 9,50 €
La Coupe Brésilienne 9,50 €

DESSERTS.

LES MINIS.

Mousse au Chocolat 6 €
Tiramisu 6 €

Dame Blanche 6 €
Brésilienne 6 €

GLACES & SORBETS.

Vanille, Chocolat, Moka, Caramel Beurre Salé,
Passion, Citron, Framboise, Pomme verte

1 boule 4 €
2 boules 6 €
3 boules 8 €

* Selon disponibilité



DIGESTIEFS.

Cognac 8 €

Cointreau 7 €

Amaretto 8 €

Bailey’s 7 €

Sambucca 7 €

Limoncello 7 €

Eau de Villée 8 €

Poire Williams 8 €

Framboise 8 €

Gran Chaco (Belge & BIO)
o Bolivia (feuille de coca et tabac) 8 €
« Paraguay (copeaux dorange) 10 €
« Brasil (grué de cacao et grain de café) 10 €
o Argentina (thé maté) 10 €

Oban (Scotch Single Malt, 14 ans) 12 €

BOISSONS CHAUDES.

Expresso 3,50 €

Double expresso 5 €

Lungo 3,50 €

Décaféiné 3,50 €

Cappuccino 4,50 €

Latte 4,50 €

Chocolat chaud Maison 5 €

Sélection de thés (Palais des Thés Waterloo) 5 €
Thé menthe fraiche 5 €

Irish coffee / Italian Coffee / French Coffee 11 €







