Vorspeisen
Starters | Hors d’oeuvre

Bunter Blattsalat V

Green leaf salad

Salade verte hivernale

12.50

Aspen-Tapas mit Crevetten im Knoblauchdl, Pitabrot, Oliven, Zitrone,
Risottoballchen, Kurbis Hummus und Chorizo vom Grill

Aspen-Tapas with prawns in garlic oil, pita bread, olives, lemon, risotto balls, pumpkin hummus and chorizo
Aspen Tapas avec crevettes a l'ail, pain pita, olives, citron, boulettes ade risotto frites,

hummus de courge et chorizo grillé

24.50

Vegane Tapas '
KUrbis Hummus, Kichererbsen, Pitabrot, Falafel,
Bulgur, Oliven, Grillgem(jse und gerducherter Tofu aus Frutigen

Pumpkin hummus, chickpeas, pita bread, falafel, bulgur, olives, vegetables and smoked tofu

Hummus de courge, pois chiche, pain pita, falafel, boulgour, olives, legumes grilles et tofu de Frutigen fume

2100

Fois gras de Canard mit hausgemachtem Quittensorbet,
Tempura-Feige und Pain d'épice
Duck Fois Gras with homemade quince sorbet, tempura fig and gingerbread

Fole Gras de canard, sorbet aux coings maison, tempura de figue et pain dépices

21.50



Suppe
Soup [ Soupe

Tessiner Polentacremesuppe mit Weisswein,
Apfelkompott, Bresaola und Focaccia

Corn cream soup with white wine, apple compote, bresaola and focaccia

Veloute de polenta tessinoise avec vin blanc, compotée de pommes, bresaola et focaccia

18.50

Hauptgerichte
Main dishes | Plat principal

Hausgemachte Triffel-Tagliatelle mit Spinat, pochiertem Ei,
Grana Padano und Birnen-Balsamico vom Jungfraujoch
Homemade truffle tagliatelle with spinach, poached egg, Grana Padano and pear vinegar
Tagliatelle faites maison aux truffes avec eépinards en branche, ceuf poche,

Grana Padano et balsamique d la poire du Jungfraujoch

36.00

Knuspriger Fisch-Burger mit Pickles, Remoulade, Pommmes oder Salat
Crispy fish burger with pickles, tartar sauce, French Fries or salad

Burger de cabillaud pané, remoulade, pickles et frites ou salade

32.00

[)
BEO-BEEF-Burger BEObeef
mit Speck und Grindelwalder Raclettekdse, Pommmes oder Salat
ASPEN Beef Burger (Swiss Beef) with bacon and raclette cheese, French Fries or salad

ASPEN burger de BOEUF avec lard et fromage d raclette de Grindelwald, frites ou salade

34.00



Rindszunge mit Meerrettich-Senfsauce, Kapern,
Wildreis und Karotten-Wirsing-Gemuse
Beef tongue with horseradish-mustard, capers, rice and savoy cabbage with carrot

Langue de beeuf, sauce rajfort et moutarde, capres, riz sauvage, carottes et choux savoyard

34.50

Braten vom Schweinsbrustspitz mit Servietten-Knddel,
wurzigem Krautsalat und glasierten Karotten
Roast pork brisket with dumplings, spicy coleslaw and glazed carrots

Roti de poitrine de porc, Servietten-Knodel, salade de chou epicée et carottes glacées

42.00

Black Angus «Premium Beef Filet» mit Pommes Frites,
SaisongemuUse, Pfeffersauce oder Portweinjus

Black Angus beef filet served with French Fries, vegetable, pepper sauce or port wine jus

Filet de bceuf Black Angus avec leqgumes de saison, frites, sauce au poivre ou jus au FPorto.

Ladies Cut | 140gr. 04.00

Gentleman’s Cut | Z00gr. 64.00

ASPEN Cut | 300gr. 84.00
(Zeitbedarf: 20-30 Minuten)

Kabeljaufilet in der Krauter-Panko-Kruste, Kartoffelpuree und Brokkoali,
wahlweise mit oder ohne Chorizo

Cod filet in a herb-panko-crust, mashed potatoes and broccoli
Optionally with or without chorizo
Filet de cabillaud en croute de panko aux fines herbes, purée de pommes de terre et brocols,

a choix avec ou sans Chorizo

ohne Chorizo 38.50 / mit Chorizo 42.00



Stisse Kreationen
Sweets | Dessert

Fida's gedeckter Apfelkuchen mit hausgemachter Sauerrahm Glace
Fida's covered apple pie with homemade sour cream ice cream

Tarte aux pommes couverte de Fida, glace & la creme aigre faite maison

14.50

Cafée Gourmand
Coffee with a little sweet surprise

Cafe gourmand - un cafe accompagne dune petite douceur

10.00

Lokale Kasetrilogie mit Rotweinbirne,
hausgemachtem Fruchtebrot und Nussen
Local cheese trilogy with red wine pear, homemade fruit bread and nuts

Trilogie de fromage de la région, poire au vin rouge, pain au fruit fait maison et noix

24.00

===) Je nach Jahreszeit wechselnde Daily Specials

Daily specials change depending on the season

Selon nos arrivages, nous vous proposons des spécialités journalieres



