
 
 
 

   
Aperitif im Frühjahr/Sommer 
 
Cremant brut Reinecker Weißburgunder, Chardonnay, Pinot noir / 0,1l 6 
 
Hidalgo fino,  
Leichter, trockener Sherrry mit intensive Bouquet nach Mandel und zarten Wildblumen,     
gefolgt von Walnuß und fein eingebundener Säure am Gaumen. Delikat und elegant! 6 
 
Lustau Los arcos Amontillado med. Dry 
Eleganter Duft von Pflaumen, Haselnüssen und Karamell. Ausgewocgen mit zartwürzigem,  
lang anhaltendem Nachhall.                                                                                                                
Als Aperitif wie Digestif hervorragend! 6,9 
 
Rharbarber Sprizz Rharbarberlikör, Prosecco und Soda  / 0,1l 6 
 
Zingiba Sprizz mit Ingwer-Zitronengraslikör, Eis, Soda und Prosecco / 0,25l 6 
 
Andalö Sprizz mit Sandornlikör, Soda und Prosecco / 0,2l 6 
 
L´Aperitivo NONINO mit Tonic, Proscecco, Eis und Zitrone   / 0,25l 6 
 
Gin Tonic Marder Gin  
mit Zitrone, dazu Schweppes Dry Tonic  / 0,25l 11 
 
ohne Alkohol 
 
SAUVIGNON BLANC5 /   La Macha / Kastilien  / Spanien  /  Alkoholfrei 4/7,5 
Der Wein zeigt sich im Glas in brillant schimmerndem Hellgelb. Er offenbart Aromen von Stachelbeeren, 
Grünem Apfel und Zitronen, ergänzt um weitere fruchtigen Nuancen. Er kann als außergewöhnlich 
fruchtbetont und samtig bezeichnet werden. 
 
GIMBER Aperitif (Ingwer, Zitrone, Rohrzucker) mit grünem Tee  / 0,3l 5 
 
Chinotto Aperitif Chinotto, Himbeere, Zitrone und Soda / 0,15 5 
 
Prisecco alkoholfrei  von Jörg Geiger  / 0,1l 5 
 
“Aperol” alkoholfrei    / 0,1l 5 
 
Neustädter Alkoholfreier Gin Tonic vom Kaltbrenner T-N 9 
mit Cranberry und Limette  / 0,25l 
 
Zusatzstoffe: 
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 geschwefelt, 6 geschwärzt, 7 mit 
Phosphat, 8 mit Milcheiweiß, 9 Koffeinhaltig, 10 chinin-/taurinhaltig, 11 mit Süßungsmittel, 12 gewachst, 13 gentechnisch verändert 


