
CALIFORNIA SOUL

Parker house rolls, Condiments� 21

Pain “Parker House”, Condiments

Corn waffle, Smoked trout roe, Carrot and mussel sabayon� 16

Gaufre de maïs, oeuf de truite fumés, sabayon moule et 
carotte	

Dry aged “Ikejime” red tuna tartare, Shizo leaves � 22

Tartare de thon rouge “ Ikejime” maturé, Feuilles de shizo

Line caught sea bass ceviche, Parsnip milk & Leche de tigre� 30

Ceviche de bar de ligne, Lait de panais & Leche de tigre 

Banana Pancakes, Smoked “Osciètre” caviar� 35

Pancakes banana, caviar “Osciètre” fumé  

Mushroom tart, Espelette mayonnaise, Pickled cucumber� 20

Tarte aux champignons, Mayonnaise piment d’Espelette, 
Concombre en pickle

Okonomiyaki, Cabbage, Ginger� 22

Galette japonaise, Choux, Gingembre
SWEET TREATS

Gordita� 13
Beignets à la noix de coco, Ananas�

Orange kakigori � 11
Glace japonaise à l’orange

Chocolate sundae� 13
Sundae au chocolat

Soy custard� 11
Crème au lait de soja, Caramel soja-passion

Micro-filtered still or sparkling water fee - 4€ per person. 
If you have an intolerance or allergy to certain products, please let us know when you place your order. 

Net prices in Euros, taxes and services included. Checks are not accepted.
 Forfait eau micro-filtrée plate ou gazeuse - 4€ par personne. 

Si vous présentez une intolérance ou allergie à certains produits, nous vous remercions de nous en faire part à la prise de commande. 
Prix nets en Euros, taxes et services compris. Les chèques ne sont pas acceptés.

Grilled brassica, Homemade garum, Black sesame pesto� 18

Brocolettis grillés, Sauce garum, Pesto de sésame noir

Potatoes, Onion emulsion, Spicy cream cheese� 16

Pomme de terre, Émulsion d’oignon, Fromage frais épicé 

Skate wing, Oyster cream, Cauliflower� 35

Aile de raie, crème d’huître, Choux fleur

Grilled rack or collar of “Ikejime” pollock,� 45  
Chickpea chili miso, Roasted squash

Lieu jaune « Ikejime » grillé, 
Miso de pois chiche epicé, Butternut roti

Dry aged “Ikejime” whole sea bream whole, Coco beans, � 95 
Condiments Coco beans, Condiments (suggest for 2 guests) 

Dorade entière « Ikejime » maturée, 
Coco de Paimpol, Condiments (suggeré pour 2 pers)

Seafood tower: Lobster, 2 langoustines, Razor clams,� 145 

Hot and cold oysters, Bottarga flan. (suggest for 2 guests) 

Tour de Fruit de mer: Homard, 2 langoustines, 
Couteaux, Huîtres froides et chaudes, Flan poutargue 
(suggeré pour 2 pers)


