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+ boisson 2€
+ dessert 4€

+ boisson 2€
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FOPVIVYLE FOPVIVLE FOPVIULE
EVIPANABAS Q@QEVI@EE BLAT @HAUD

trio d'empanadas + side 2€
+ boisson 2€
+ dessert 4€

+ boisson 2€
+ boisson 2€ +dessert 4€

Formules midi du lundi au vendredi, hors week-end et jours fériés.



ENTPEEE A PAPTACER
GUACAMOLE & TORTILLAS 23

Avocats en morceaux, tomates, oignon rouge, citron, 3,5€/unité
tortillas de mais maison. Tortillas supp +3€ Slidal Lo DL LSO, _

TRIO DE TACOS PoLLo (B » JAMON Y QUESO 10,5€/3 picces
Mini galettes de blé, poulet aji amarillo ggf:g PIGUANTE 19,5€/6 pieces

TRIO DE TACOS SAUMON m « EPINARD RICOTTA 29€/9 piéces
Mini galettes de blé, saumon sauce nikkei, guacamole

CEVIeHES 3 AC@ONVPAGNEVENTS XS

AUBERGINE ROTIE

CLASSICOROCOTO Aubergine rotie au four, miso

Poisson blanc selon arrivage, mais choclo et
cancha, chips de patate douce, oignon, coriandre, PAPA A LA HUACAINA
sauce rocoto Pommes de terre frites maison

PATATE DOUCE ROTIE
SAUMON NIKKEI - Patate douce rétie au four, mayo spicy maison
Saumon, avocat, feuille de shizo, radis, oignon SALADE DE QUINOA

rouge, sauce nikkei maracuya _ : 4 : :
9 Y Olives, jalapeios, oignons, fromage de brebis

(tortilla de blé 30 cm) m BUHEI?QQ Q[ BOWLg m (bol chaud & copieux)

+ guacamole 1,5€

POLLO PORC CARAMELISE
Effiloche de blanc de poulet, creme d'aji amarillo. pico de gallo, Effiloché de porc caramélisé sauce soja, riz, carotte,
riz, haricots rouges, salade, cacahuétes, sauce maison Mikuna choux rouge, coriandre, sauce maison Mikuna

o . BOEUF _ _ VEGETARIEN
Effiloche de boeuf aux epices péruviennes, picode gallo, riz,  Champignons marinés, haricots rouges, pico de gallo, riz,
haricots rouges, poivrons, cheddar, sauce maison Mikuna salade, guacamole maison, sauce maison Mikuna

PLATE @LHAWDE

LOMO SALTADO
Boeuf marine a l'aji panca, saute au wok, pommes de
terre, oignons et tomates AEROPUERTO DE MARISCOS +2€
; Fruits de mer selon arrivage, riz sauté aux legumes, pousses
CHICHARRON PORC

o SN de soja, sauce chiffa, omelette on top
Poitrine de porc caramélisée sauce rocoto, accompa-
gnée de ses pommes de terre frites, sauce huancaina AEROPUERTO VEGCGIE

) Riz saute aux legumes de saison, sauce soja
POULPE GRILLE CHORIZO +4€

Poulpe croustillant, veloute de mais, des de chorizo

BECSEEPTE VAISON BOISEONE $ ALOOOLE

11
MOUSSE AU CHOCOLAT E EAUX & SODAS &3 PISCO SOUR

Cacao. sesame Evian, San Pellegrino, Coca, :
’ I

. Coca Zero
creme caraMeL B3 0 PISCO SQUR PASSION
Créme caramel maison, CHICHA MORADA

o : , |1
; Mais violet, jus d'ananas,
miso et yuzu jus deJ citron I VIN CHILIEN

E |
L wsoemarcua B
: VIN PERUVIEN

. . Fruit de la passion
concentre & vanille |1
8€/45€

INCA KOLA .
SALADE DE FRUITS DE SAISON S peen \ BIERE PERUVIENNE

Fruits de saison , ,
m THE GLACE MAISON E43 [l

Prix nets en euro, service inclus. Labus d’alcool est dangereux pour la sante. a consommer avec moderation. Origine des viandes : 100% francaise.
Liste des allergenes a disposition sur demande.




