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STREETFOOD YEAH BURGER           49,- €

Vorspeise: Ceaser Salad 

Romanasalat mit Croutons, Parmesan und Dressing


Gebratene Wedges mit Sour Cream




Hauptspeise: 3 Mini Burger 

im Brioche Bun mit Salat und hausgemachter Burger 
Sauce Beef-Bacon-Cheese  | Pulled Pork-Kraut | Spicy 
Chicken
Mascarpone-Spekulatius-Creme

Speck vom Sudlfeld frisch aufgeschnitten


Käseauswahl von der Naturkäserei Tegernseer Land 

mit verschiedenen Chutneys


Brotauswahl von unserem Hofbäcker mit Aufstrichen


Salatherzen mit Heumilchkäse und Aprikosen


Bayerischer Gurkensalat in Dillrahm


Hausgemachte Fleischpflanzerl mit Kartoffel-Vogerlsalat


Hausgemachte Gemüse-Quiche mit Kräuterschmand

46,- €BUFFET BRUTAL LOKAL                    

Original Prosciutto di Parma


Italienischer Parmigiano


Caprese aus Mozzarella und bunten Tomaten


Antipasti Gemüse aus den besten Zutaten Italiens


Oliven, ofenwarmes Ciabatta und Grissini


Saisonal gefüllte Ravioli in einem leichten Tomatensugo

Scaloppina al Limone mit Rosmarinkartoffeln

41,- €BUFFET BRUTAL ITALIEN                    
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FLYING WINTER

Herbsttrompeten- Dashi Tortelloni


Garnele, Kir Royal Espuma, Tomatenceviche


Gerstenrisotto, Pfifferlinge, Pilz- Sugo, Purple Haze 
Karotten


In Ponzu und Sesam gegarter Heilbutt, flambiert, Erbsen-
Basilikum-Creme, Salbeigel und Salty Fingers


Sous Vide gegarte Entenbrust, Tannenhonig, Lavendel, 
Balsamico Reduktion und Kürbis

Vorspeise


Gerstenrisotto mit Urkarotte, Pfifferlingen und Pilzcreme




Zwischengang


Herbsttrompeten-Essenz mit Tortellini




Hauptspeise


Sous Vide gegartes Rinderfilet mit Ofenkürbis, 
Schmortomatenpüree und Barolojus




Dessert


Variation von Birne und Schokolade

MENÜ WINTER  3 oder 4 Gänge

84,- €

3 Gänge - 90,- €
4 Gänge - 95,- €


