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COLLinstant MOVING FORWARD )

PREMIUM COLLAGEN HYDROLYSATE —

Native Kollagenpeptide fiir eine bessere funktionelle Erndhrung

Natiirliche Kollagenpeptide fiir eine gesunde Erndhrung Besondere Eigenschaften

Aufbauend auf Uber 85 Jahren Erfahrung mit Kollagen hat Viscofan fir miiheloses Food-Design

COLLinstant® als herausragendes Kollagenpeptid fur eine hoch-
qualitative proteinreiche Erndhrung entwickelt.

1SO-zertifiziert und konform mit euro-
paischen Lebensmittelbestimmungen
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Die schonende Verarbeitung von ultrareinen, natirlichen, bovinen PO nur%on Al Fre(é:?gg/zom sind unsere Kollagenpeptide eine o
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Kollagen-Typ-I-Fasern bedingt die bemerkenswerte Geruchs- und nachhaltigen Rinderquellen undgGMo (EC 1829/2003 sichere und flexible Basis fur die ﬁ(‘%-_-.——' 1
Geschmacksneutralitat von COLLinstant®. & 1830/2003) Formulierung von Musliriegeln, Mix- S —

getranken, Kapseln, Getrankepulver
oder anderen Rezepturen.

Als naturreines Produkt enthdlt unser ungebleichtes, gelbliches
Kollagenhydrolysat keine Zusatze oder Konservierungsmittel und

ist allergenfrei. Die einzigartige Verarbeitungsqualitat von COLLinstant® er-

moglicht sogar technisch anspruchsvolles Food-Design und
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COLLinstant® - die natiirliche Kollagenpeptid-Alternative!

verleiht damit eine besondere Freiheit bei der Herstellung

clean abel Flr die ganze Welt von funktionellen Lebens- oder Nahrungserganzungsmitteln

Keine Zusatze und . gserg g .
Konservierungsstoffe, Zertifizierte Halal- und

Optimale Rezeptur fiir bessere funktionelle Nahrungsmittel keine Bleichung Kosher-Qualitéten

IDEAL FUR DIE VERARBEITUNG

+ Staubfreie Rezeptur, besondere Rieselfahigkeit

+  Schnell I6slich - sogar in kaltem Wasser

+ Aulergewohnlich gute Dispensier- & Dosierbarkeit
+  Fur alle Geschmacks- und Textur-Kompositionen

+  Wertschopfender hoher Proteingehalt (>92%)

Als Teil eines aktiven Lebensstils wahlen viele Verbraucher kollagen-ange-
reicherte Lebensmittel, um damit ein gesundes Alterwerden, eine schéne
Haut oder ihre Mobilitat und Fitness zu fordern.

Verlassliche Qualitat

1SO 9001, ISO 14001, ISO 45001,
ISO 50001, BRC Global Standard
for Food Safety

COLLinstant® ist das optimale funktionelle Nahrungsmittel fur gesund-
heitsbewusste Konsumenten: Die hydrolysierten Kollagen-Typ-I-Peptide
enthalten eine ein-
zigartige Zusam-
mensetzung und hohe Konzentration an
essenziellen Bausteinen, wie den Amino-
sauren Glycin und Prolin, fir gesunde

Gelenke, Knochen und Bindegewebe.
Die geschmacks- und geruchsfreien kleinen Besondere Qualitiit fiir globale Mérkte
Peptide sind leicht verdaulich und auBer-
gewohnlich gut bioverfugbar.

Haare

Knorpel

Bei Viscofan sind wir besonders stolz auf die bewahrte jahrzehntelange Her-
stellung von Pramium-Lebensmitteln. Von der Verarbeitung der Rinderhaute
bis zum gebrauchsfertigen Kollagenhydrolysat - der gesamte Produktionspro-
zess findet unter einem Dach und unter strenger Qualitatskontrolle statt.

Dabei bertcksichtigen wir auch die unterschiedlichen Bedurfnisse der globalen
Lebensmittelmarkte. Bei der Herstellung von COLLinstant® werden nur Halal-
und Kosher-konforme Substanzen verwendet (kein Schwein oder Alkohol. Da-
ruber hinaus bieten wir fiir islamische Markte COLLinstant®Halal, das getrennt
aus Halal-zertifiziertem Rohmaterial produziert wird. Alle Herstellungsschritte
bis zum gebrauchsfertigen Pulver richten sich nach den Bestimmungen des
World Halal Food Council (WHFC), das Endprodukt wird von einem akkreditier-
ten WHFC-Vertreter zertifiziert.

COLLinstant® -
die gesunde Wahl fiir
Nutrazeutika, Nutrikosmetika

Muskeln & proteinreiche Nahrungsmittel!

Viscipfan



