
PLANCHE MIXTE                         17
Sélection de fromages et charcuteries de notre 
région, pickles maison et condiments.

PLANCHE VÉGÉTALE                          16
Houmous, beignet de courgettes, sauce ranch, 
Olives noires, baba ganoush, dips de poivrons-fêta 
végane.

PlanchesàPartager

PLANCHE MIXTE                                 23
Assortiment de charcuteries et fromages locaux, pop 
corn salé, salicornes, légumes croquants, déclinaison de 
fruits et gressin.

Cette petite étoile vous indique les plats végans.

Plats

Entrées
A PARTAGER (OU PAS)

Les inscriptions en italique sont les allergènes.

TRIO DE BAO                     12 
Pulled pork façon barbecue, pousses de soja.
Sésame, gluten.

Cette petite étoile vous indique les plats végétariens.

CHEVRE ROTI                              7,5
Chèvre rôti aux �gues et sirop d’érable.

FRITES SAUCE CHEDDAR                             6,5 
Oignons frits. Supplément bacon (+2).       
Gluten, lait.

FRITES SAUCE MAISON                                            5,5
Mayo, 
Ketchup de betteraves,
Samouraï maison
Sauce au poivre
(1 sauce au choix, +0,50€ par sauce supplémentaire)

CHAMPIGNONS A L’INDONESIENNE          7
Champignons frits, sauce lait de coco, sauce satay et 
poudre de satay doux.
Sésame, arachides.

KFC                    8,5
Chou-�eur à la coréenne (sauce soja, teriyaki, sriracha, 
sésame).
Soja, sésame, gluten, arachides, fruits à coques.

HOUMOUS DE CACAHUETES                                 8  
Et ses pois chiches grillés.       
Arachides.

NACHOS               5
Tortillas artisanales, crème de cheddar, jalapenos.
Gluten, lait, sul�tes.



PlatsStreetFood
POUTINE DE LA LUCK                                             11
Frites fraîches, fromage skouik-skouik, sauce gravy.
Suppléments : viande hachée (+4),
E�loché de bison (+4), bacon (+4), hâché de veau 
(+4), oignons sautés(+2), champignons (+2).

POUTINE VEGE                                              13
Frites fraîches, faux mage, bouillon de légumes (sauce 
soja, vinaigre, paprika fumé), tofu, oignons pickles.

Plats
POUTINE DE LA LUCK                      11
Frites fraîches, fromage skouik-skouik, sauce gravy.
Suppléments : viande hachée (+4), bacon (+4),
Oignons sautés (+2), champignons (+2), pulled pork (+4).

POUTINE VÉGANE                                    13
Frites fraîches, faux mage, bouillon de légumes (sauce 
soja, vinaigre, paprika fumé).
Sésame.

T-BONE DE VEAU             22,5
Beurre maître d’hôtel.
Servi avec frites ou salade.
Lait.

Gluten, lait, fruits à coques..

LA JANIE                                                               16,5
Les premières asperges blanches, ail noir, praliné noi-
settes, raisins et pickles et huile fumée. 
Fruits à coques, gluten et sul�tes.

LUCKY BURGER          18
Pain de chez Degruson, double smash oignons steak de 
chez Delmotte, triple cheddar, pickles, ketchup, 
moutarde et oignons frits. 
Option végé (+3). 
Option triple steak (+2)
Servi avec frites ou salade.

TATAKI DE THON           18 
Thon juste saisi, nouilles, bouillon dashi, julienne de 
légumes. 
Mets du piquant dans ta vie avec nos sauces piquantes 
made in France.
Crustacés, fruits à coques, sesame, soja.

Gluten, lait, oeufs.

PULLED PORK BABY           19
Extra �u�y bread, pulled pork fermier, sauce barbecue,
pickles et oignons frits. Servi avec frites ou salade.

PINSA ROMANA           20
Pinsa garnie de pesto amande persil, roquette, tomates 
con�tes, dès de poires, burratinas et crème balsamique.



MI-CUIT DE THON          20
Pavé de thon juste snacké, nouilles de blé aux petits 
légumes, sauce thaï (sauce soja, huile de sésame, saté 
et citronnelle.)

MANGE TES LEGUMES TINTIN           17
Pêle-mêle de légumes de saison en di�érentes cuis-
sons et textures.

Desserts

THÉ / CAFÉ GOURMAND                                               11 
Assortiment de nos desserts.

IRISH  GOURMAND                                                                    13
Assortiment de nos desserts.

Gourmands
SPRING             9
Les premières fraises, glace betteraves et chantilly au ba-
silic végane.

CHAMPAGNE  GOURMAND                                                16
Assortiment de nos desserts.

LE BANQUIER                           8,5
Financier thé matcha, glaca kalamansi et coulis 
exotique.
Gluten, lait, oeuf.

COEUR COULANT CHOCOLAT               8 
Siphon crème anglaise.
Lait, oeuf.

Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France.

THE FREAKING BIG COOKIE      9,5
Big cookie pistache, pépites de chocolat blanc et glace 
extra creamy à la pistache.
Gluten, fruits à coques, lait, oeufs.



  

Nos sommeliers du jeu viennent à ta table
et rythment ta soirée avec  les jeux de

 société qu'ils te servent. 
Leur rôle est de cerner tes envies 

et t'expliquer les règles. 

How does itWork?

JEUX EN ILLIMITÉ  
5€ PAR PERSONNE.

   Bring    Y       Games
    Home?
our

Grâce à La Luck+, notre service de location
de jeux sous forme d'abonnement 

sans engagement.
 Pour 10€ par mois, emprunte jusqu'à 3 jeux

 à la fois, garde-les aussi longtemps 
que tu le souhaites et béné�cie des conseils

de nos sommeliers du jeu.
L'inscription se fait sur notre site internet.


