
PANCAKES OF THE DAY                          
Ask our sta�.

Brunch   Sucré    

Brunch Salé

AssiettesBrunch

Kid’sBrunch
KID’S BRUNCH                         12                                                                    
Notre assiette brunch version mini.

ASSIETTE BRUNCH                                        26
Oeufs brouillés aux �nes herbes, bacon, galette de porc 
fermier, paupiette de truite des Hauts-de-France, beans, 
hashbrown potato, coleslaw, pomme juste rôtie à la ver-
geoise et granola.
Pancakes au sirop d’érable.

BoozyBrunch
MIMOSA                              7
Des bulles et du jus d’orange fraîchement pressé.

BARRY WHITE                          9
Vodka, caramel beurre salé, expresso, liqueur de
chocolat blanc. 

CHAMPAGNE Lelarge Pugoet Brut               11  / 65
 Terroir de Vrigny, levures naturelles.

Soft Drinks
JUS BIO                              4
Pomme, Raisin,  Orange, Poire, Tomate,
Philtre d’amour (pomme, cassis, cannelle, menthe, thym 

et gingembre)

LIMONADES MONA                                        4,5  
Citron vert, Pomme, Orange Sanguine.

THE GLACE IMARA        4,5
Hibiscus ou thé noir.

VirginCocktails
ATONIC                                                         6,5  
Atopia, Citron jaune, hibiscus, tonic classic.

CLUB MATE                                5

CHOCOLAT CANADIEN                                             5
Chocolat chaud avec une touche de sirop d’érable,
mashmallows et mousse de lait.

CHOCOLAT TOBLERONE              5
Lait chaud barre de Toblerone.

              Jeux en illimité 5€/personne 

Hot Drinks

LATTE DU MOMENT                                                   7
Ask our sta�.

Smoothies
SMOOTHIE DU MOMENT                        6,5
Ask our sta� ! 

SMOOTHIE PEANUT                                  6,5
Beurre de cacahuètes, lait végétal, banane et pépites de 
chocolat.

Portion de bacon (+3) Portion de beans (+2) 
Portion de patates douces (+3,5) Portion d’oeufs (+3) 

Portion de truite (+4).

Extras     
Ajoutez 5€ à votre plat pour

 un verre de jus d'orange frais et café/thé à volonté.

  All YCan Playou

Dispo en version lait végétal +0.30c

Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France.
Cette étoile indique les plats végans.

Make it dirty (un shot de café) +0,50c

CHAI LATTE                      5
Thé Chaï au miel et lait.
Make it dirty (un shot de café) +0,50c

GINGER BEER                                 5,5

LA LUCK TIMATIN                15
Pain mu�n au sésame, galette de porc fermier, sauce 
mimolette de Boulogne-sur-Mer, omelette aux herbes, 
sauce cocktail.
Accompagne ton plat : beans (+2), salade (+2,5), coleslaw (+3), duo 
de hashbrown potatoes (+3,5), frites de patates douces (+3,5). 
Gluten, oeuf, lait, fruits à coques, arachides, lupins.

AVOCADO TOAST     18,5
Pain de campagne, guacamole d’avocats corses, truite 
des Hauts-de-France juste rôtie, pickles, oeuf poché.
Accompagne ton plat : beans (+2), salade (+2,5), coleslaw (+3), duo 
de hashbrown potatoes (+3,5), frites de patates douces (+3,5). 
Remplace ta truite par du bacon (+3) ou du bacon végé (+4).
Gluten, oeuf, fruits à coques, lupin, moutarde, poissons.

CHICKEN ROLL           17
Pain roll extra �u�y, volaille de Licques cuite basse 
température façon club sandwich (salade, oeuf, mayo).
Accompagne ton plat : beans (+2), salade (+2,5), coleslaw (+3), duo 
de hashbrown potatoes (+3,5), frites de patates douces (+3,5). 
Gluten, oeuf, lait, moutarde.

POUTINE BRUNCH           21
Frites de patates douces, truite des Hauts-de-France juste 
rôtie, fromage skouik-skouik, compotée de poireaux, 
hollandaise à l’oseille.
Remplace ton truite par du bacon (+3) ou du bacon végé (+4). 
Gluten, oeuf, lait, moutarde.

BAGEL OF THE DAY Ask our sta�.

ASSIETTE VÉGANE                             25
Salade de jeunes pousses, bacon végé, houmous, pois
chiches grillés, fromage végan de la région, huile d’olive 
grand cru et crème balsamique à la tru�e.
Beans, vitality yogurt, coleslaw, pomme juste rôtie à la 
vergeoise et granola.
Pancakes végans au sirop d’érable.
Gluten, arachides, fruits à coques, lupins, moutarde.

Gluten, oeuf, lait, arachides, fruits à coques, lupins, moutarde, poissons.

Cette étoile indique les plats végétariens.

VITALITY YOGURT                         8
Yaourt vanille à la spiruline, corn�akes, kiwi, bananes, 
granola, sirop d’érable.
Arachides, fruits à coques, lupins.

PANCAKES SIROP D’ERABLE     9,5
Gluten, oeuf, lait.

PANCAKES SAUCE CHOCOLAT              10
Granola on top.
Gluten, oeuf, lait, fruits à coques, arachides, lupins.


