(ocktails

TOUS NOS SIROPS SONT HOMEMADE.

VIVIANNE TIMUTANI 10,50

Originaire du Negroni, douce et amére, Vivianne se

réinvente avec Gin infusé au Timut, Campari et Cynar.
Grande dame italienne, reconnaissable par sa robe de

foam blanche au blanc d’'oeuf, citron jaune et sirop de
verveine.

EARNEST NARANJA 10,50
Dandy londonnien, Earnest lie Gin Beefeater, sirop de
thé noir fumé Lapsang Souchong avec le soleil d'un dry
shake de purée de kaki-clémentine, citron jaune, blanc
d'oeuf, toppé d’'une limonade a l'orange sanguine.

CAMELIA BOURDON 9,5

Sous ses airs d'imposante citadine, Camelia est une
douce combinaison de Bourbon Four Roses a la camo-
mille, sirop de tonka, citron jaune et Tonic Classic, tou-
jours habillée de son collier de pollen.

GERALDINE LANORMANDE 10,50

Tombée dans le Calvados du Breuil étant petite,
Géraldine a une passion douce et acide pour I'automne

qu'elle dry shake avec son sirop de noisettes, citron
jaune et blanc d'oeuf.

BIRGUITTE HOULLOOS 9,5
Habituée de nos froides contrées, Birguitte nous récon-
forte avec la puissance du Geniévre de Houlle, du citron
jaune et la gourmandise du jus de poire et de sa creme
de speculoos.

PHILI-PILI-PPE COURGEORIO 9,5
Grand diplomate, Phili-pili-ppe réconcilie la douceur de
la purée de courges, creme de coco, pointe de curcuma
avec les golts relevés du Rhum Epicé Sailor Jerry, sirop
de pili-pili et citron vert.

Mocktails

Jeune homme aux airs provencaux, Maximilien est
connu pour sa douceur et son coté floral que l'on re-
trouve dans son sirop de lavande mélé a I'onctuosité du
lait et la |égere amertume du thé matcha.

ANATOLE TONIC 7,5
Petit cousin du Gilles Tonic, Anatole sait faire pétiller les
papilles sans faire tourner la téte. A base de Liqueur sans
alcool (0,5°), agrémenté d’hibiscus séché et de citron
jaune et enfin topé avec du Tonic Classic.

Cidre

CIDRE APPIE (33cl) 5,9
Extra brut BIO (6,5°) | Brut (4,7°)
Poiré Gingembre Bio (3,3°) | Rosé (2,9°)



Jof ts

JUS BIO 4

Philtre d’amour (pomme, cassis, cannelle, menthe, thym gingembre)
Raisin, Orange, Tomate, Poire.

LIMONADE MONA 4,5

Citron vert / Orange Sanguine / Pomme.

COLAS 4
Fritz & Fritz Zéro.

THE GLACE IMARA 4,5
Hibiscus ou Thé noir.

EAUX/GAZEUSES 5
St Amand plate, St Amand gazeuse (1L)

Badoit rouge (33cl) al
CLUB MATE 5
GINGER BEER 9,9
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BEEFEATER LONDON DRY 8,5
Tonic Classic, citron jaune et baies de genievre.
HENDRICK’S 11
Tonic Classic, hibiscus, citron vert, poivre Sichuan.
LEXTRAIT 12

Tonic classic, citron jaune, graines de coriandre.

GIN TODU MOMENT 10



‘Pressions

LA PILS (5°) 3,9/5,5

Biere ultra désaltérante, blonde dorée léegerement amere.

BASTON TRIPLE (8,5°) 4,5/8

Brasserie La Renommée — Cote d'Opale.
Biere triple non filtrée. Ronde, agrumes et épices.

NORTH SEA IPA (6,5°) 4,5/8

Brasserie Jopen - Pays Bas
Biere blonde, arbmes fruités, d'agrumes, de fruits exotiques.

LUTGARDE BLONDE (6°) 4,5/8

Brasserie Lutgarde - Belgique

Ronde, saveur de brioche et notes florales. Une BBB (Belle
Blonde Belge).

LA TIMBREE (4,3°) 4,5/8

Brasserie Bellenaert - Nord
Pale Ale, |égere, rafraichissante et fruitée.

BIERE DU MOMENT Ask our staff

Bieres possibles en Panaché, Monaco, avec Picon, avec Cynar.

‘Bier
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BIG LUCK (5,3°) 33cl S

Brasserie du Goulot x Big Luck Brouerie — Roubaix
Westcoast IPA, douce amertume et notes exotiques.

CUTE & SOBER (0,5°) 33cl 9

Brasserie La Débauche — Angouléme

Sour sans alcool. Travaillée avec la framboise, belle
acidite et note fruitee.

INDIA STOUT (8°) 33cl 10

Brasserie La Débauche — Angouléme

Stout houblonneée. Belle robe noire accompagnée de

notes houblonnées, mariées aux notes torrefiées
de cafe.

RHODESIAN (11,3°) 33cl 10

Brasserie Frontaal — Breda

Barleywine. Robe ambrée sombre, aromes de caramel,
bois, malt grillé et houblon.

DON’T TALK TO STRANGERS (10°) 33cl 10

Brasserie Frontaal — Breda

Norwegian Stout. Imperial stout a la vanille et au
reglisse.

Vins

TIRE PE DIEM Bordeaux 6/34
Digeste, frais, fin.

ROUGES AUX LEVRES Loire 6/34

Grolleau. Gourmand, fruits rouges acidulés.

CLOS DES MOURRES vallée du Rhone 7/40

Assemblage d’Aubun, Counoise, Grenache et Cinsault.
Fruité, frais, fluide.

‘Blancs
CLOS DES MOURRES vallée du Rhone 7/40

Assemblage de Grenache, Clairette et Bourboulenc.
Notes ensoleillées de fruits du verger.

DANS L'ABSOLU Loire 6/34
Chardonnay. Vin blanc sec.
PIERRES BLANCHES Domaine de Brin 6/34

Mauzac. Sec, minéral et notes de fleurs.

Rosés :
LE ROSE DE JB Ask our staff 6,5/36
Bulles
PROSECCO 8/45
CHAMPAGNE LELARGE PUGEOT 11/65

Extra Brut
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WHISKIES AND CO

Bourbon Four Roses 8
Smokehead / Cu Bocan / Tullibardines 225 9,5
Balvenie Caribbean cask 14 ans 12
Whisky rye Lot 40 9,5
RHUMS

Arcane Extraroma 9,5
Secha de la Silva 9,5
Mount Gay Black Barrel 9,5
DIGESTIFS

Limoncello Luxardo 7

Calvados Du Breuil sélection 7
Armagnac solera 2001 10
Cognac Maxime Trijol XO 11,5

Cognac ABK6 VSOP 9
Amaretto 6,5
Amaro Vecchio del Capo 9,5
Mezcal Siete Misterios 10,5
Mezcal Beneva 9,5

Geniévre de Houlle Carte Noire 10,5

Hot “Drinks

Dispo en version lait végétal +0.30c

THES 4
VERY GRAPES TEA (thé blanc, pomme, raisin, ananas)

AMANTS DU GINGER (thé vert sencha, gingembre,
amande, fleur de souci)

SPLASH ORANGE (Rooibos, orange, carotte, rose,
fleur de souci)

JINGLE CHAI (thé noir, épices, carotte)
EXPLOSION DE MANGUE (pomme, noix de coco)

CAFESBIO

EXPRESSO / DECA 2,2
ALLONGE 2.4
DOUBLE EXPRESSO 3,1
CAPPUCCINO 3,5
CHOCOLAT (chantilly +30) Al
CAFE FRAPPE DU MOMENT 5
MACCHIATO Ask our staff pour le sirop 5
IRISH COFFEE TRADI Whisky Tullamore Dew 8

Aussi dispo avec Rhum, Amaretto, Vodka, Cognac



