Cleo

RESTAURANT

[.e déjeuner
Du 25 mars au 6 avril 2024
Du lundi au samedi




Entrée / Plat ou Plat / Dessert

Starter / Main Course or Main Course / Dessert

35€

Entrée, Plat et Dessert

Starter, Main Course and Dessert

47€

Suggestion du Chef
Chef's suggestion

Prix nets taxes & service compris.

Viandes de boeuf, porc et volaille nées et élevées en France ou UE.

En cas d'intolérance alimentaire ou allergie, demandez & notre équipe la liste des substances
que contient chaque plat.

Prices including tax & service.

Beef, porc poultry born and raised in France or UE.

In case of food intolerance or allergy, ask our team for the list of substances contained in every
dish.




ENTREES STARTERS
Concombres marinés a la menthe, feta et pignons de pin
Marinated cucumbers with mint, feta and pine nuts

Artichauts rétis, pesto de basilic et anchois
Roasted artichokes, basil pesto and anchovies

PLATS MAIN COURSES
Bavette a I'échalote, frites fraiches a I'estragon
Shallot sirloin steak, fresh tarragon fries

Risotto crémeux aux asperges, parmesan
Creamy asparagus risotto with parmesan cheese

DESSERTS DESSERTS
Mille-feuille vanille et fruits rouges
Vanilla and red fruit mille-feuille

Ananas flambé au rhum, sirop passion, glace vanille
Pineapple flambé with rum, passion fruit syrup, vanilla ice cream







