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WIR, BEI OAK-107 SIND EIN JUNGES, DYNAMISCHES UND EXPERIMENTIERFREUDIGES
TEAM. WIR KREIEREN AUS HOCHQUALITATIVEN PRODUKTEN NEUE UND
AUSSERGEWOHNLICHE GERICHTE UND LIEBEN ES, SIE ZU UBERRRASGHEN.

EIN SPEZIELL FUR UNSERE HOHEN ANFORDERUNGEN ANGEFERTIGTER SMOKER AUS
DALLAS (TEXAS) ERMOGLICHT ES UNS, IHNEN BBQ KLASSIKER IN
AUSSERGEWOHNLICHER QUALITAT ZU SERVIEREN. GERAUCHERT WIRD HIER
SELBSTVERSTANDLICH NUR UBER EICHENHOLZ BEI 107 GRAD CELSIUS.

WE, AT 0AK-107, ARE A YOUNG, DYNAMIC AND CURIOUS TEAM. WE CREATE NEW AND
EXCEPTIONAL DISHES FROM HIGH-QUALITY PRODUCTS AND LOVE T0 SURPRISE YOU.
A SMOKER FROM DALLAS (TEXAS) THAT WAS SPECIALLY BUILT TO MEET OUR HIGH
REQUIREMENTS ENABLES US T0 SERVE YOU BBQ CLASSICS OF EXCEPTIONAL QUALITY. OF
COURSE, SMOKING HERE ONLY TAKES PLACE OVER OAK WOOD AT 107 DEGREES CELSIUS.






APERITIV

YUZUFIZZ 10
Malfy Gin | Yuzu Sake | hausgemachter Griintee Sirup | Soda

APEROL SPRITZ © 8
Aperol | Prosecco | Soda

CAMPARISPRITZ © 8
Campari | Prosecco | Soda

HUGD o 7

Holunder | Prosecco | Limette

COCKTAILS

FROZEN PINA COLADA 12

Tonka Bean infused Havana 3 Rum | Ananas | Orange | Kokos

FROZEN ERDBEER-MARGARITA 9

Erdbeeren | Cointreau | Cazadores

WAGYU FAT WASHED OLD FASHIONED 5

Wagyu fat-washed Bourbon | Angostura Bitter | Ahornsirup

NEGRONI 13

Campari | Gin Mare | Wermut

GIN TONIC
Gin Mare | Fevertree Tonic | Rosmarin 12
Tribute Gin | Tribute Tonic | Rosmarin 15
GRAPEFRUIT COOLER 12

Stolichnaya | hausgemachte Grenadine | Grapefruit

LONDON TEA PARTY "

Earl Grey infused Gin | Gingerbeer | Limette

ESPRESSO MARTIN Y

Hausgemachter Coldbrewlikér | Espresso | Stolichnaya



4 COURSE MENU

AMUSE BOUCHE
CHEF'S SPECIAL

HANDGESCHNITTENES WAGYU TATAR
SENFKAVIAR | DOTTERCREME [ HAUSBROT

HAND-CUT WAGYU TATARE
MUSTARD CAVIAR | EGG YOLK CREAM | HOUSE BREAD

JAKOBSMUSCHEL
ERBSENCREME | RAUCHMANDEL VINAIGRETTE | PIQUILLO PAPRIKA
SCALOPP
CREAMED PEA PUREE | SMOKY ALMOND VINAIGRETTE | PIQUILLO PEPPERS

BLACK ANGUS RINDERFILET 200 GR | GREATER OMAHA | USA
KARTOFFEL-CHORIZO-PUREE  WILDER BROKKOLI 1 JUS
BLACK ANGUS BEEF TENDERLOIN 200 GR | GREATER OMAHA | USA
POTATOE CHORIZO PUREE | BROCCOLINI1 JUS

F1WAGYU FILET: +20
TOPPING SOFT SHELL CRAB +12

TROPISCHE WEISSE SCHOKOLADE
TROPISCHE FRUHCHTE [ KOKOS | YUZU
TROPICAL WHITE CHOCOLATE
TROPICAL FRUITS | COCONUT | YUZU

78 / PERSON
WEINBEGLEITUNG

WINEPAIRING
39 / PERSON

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Service Personal



STARTERS

CAESAR SALAT - CAESARSALAD ABCD,GM o

Caesar Dressing | Parmesan | Brezel Perlen
caesar dressing | parmesan cheese | pretzel bites

WAGYU TATAR - WAGYUTATARE A,C,GMO 18

Senfkaviar | Dottercreme | Hausbrot
mustard caviar | egg yolk cream | house-bread

GELBFLOSSEN THUNFISCH TATAKI = VELLOWFINTUNATATAKI ApFmn 18

gebrannter Lauch | Ponzu | Tapioka
burnt leek | ponzu | tapioka

JAKOBSMUSCHEL ~ « SCALLOP B,D,F,G,H,LMO "

Erbsencreme | Rauchmandel Vinaigrette | piquillo paprika
creamed pea puree | smoky almond vinaigrette | piquillo peppers

PIMIENTOS DE PADRON = PIMIENTOS DE PADRON A o

Meersalz | Chilibrésel | Piment d'Espelette
sea salt | chili crumble | piment d espelette

PULLED BEEF QUESADILLA « PULLED BEEF QUESADILLA  A,cm 10

Shirazi | Cheddar | Sauerrahm
shirazi | cheddar | sour cream

(9)MISO MELANZANI < MISO EGGPLANT (VEGAN) CDOEHLNO 12

Melanzani Creme | Meeresspargel | Fingerlimette
eggplant creme | salicornia | fingerlime

BISON CARPACCIO - BISON CARPACCIO COLM, 5

eingelegte Pilze | Estragon | Belper Knolle
pickled mushrooms | tarragon | fermented cheese

OPTIONALES GEDECK = OPTIONAL COUVERT 38

gegrilltes Sauerteigbrot | Butterkerze
grilled sourdough bread | butter candle



SMOKED

Unser BBQ wird bis zu 18 Stunden uiber einem Eichenfeuer bei 107°C gesmoked.

Das lasst das Fleisch unvergleichlich zart werden und verleiht ein geschmeidiges Raucharoma.
Our BBQ is smoked for up to 18 hours over an oak fire at 107°C.

This allows the meat to become extremely tender, which creates a smooth and smoky flavor.

230 GRAMM 400 GRAMM

BRISKET « BRUSTKERNVOMRIND ~ m 22 38

Grain-fed | Greater Omaha

BEEFRIB « RINDERRIPPE M 22 38

Grain-fed | Greater Omaha

PULLED BEEF - GEZUPFTEBRUSTVOMRIND M 18 30

Grain-fed | Greater Omaha

PULLED PORK « SCHWEINSSCHULTER — m 17 29

Otscherblickschwein | Hallerschmid

SMOKED DUCK = DUETTVONDERENTE m 19

Franzosische Barbarie Ente

IBERICO CHEEK ~ « IBERICO BACKEN 19

Burgunder Valrhona Schokolade Jus

SAUGES

BARBECUE SAUCE 5 TRUFFEL PREISELBEEREN 3
ADFGLMN,O

TRUFFELMAYONNAISE 3 AloLI 3
B,CDEG,L CM

MANGO CURRY SAUCE 3 HOTSAUCE 3
CG O

CHIMICHURRI 4 KRAUTERBUTTER 4

G CGL



GRILLED

BLACK ANGUS | GREATER OMAHA I USA | BMS 3+

FLANK STEAK 200 GR
FILET STEAK 200 GR

BLACK ANGUS | JACK'S CREEK | AUSTRALIA 1 BMS 5+

RIBEYE 250 GR

F1WAGYU I JACK'S CREEK | AUSTRALIA | BMS 6-7

FILET STEAK 200 GR
NY STRIP 250 GR
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SPECIAL CUT OF THE DAY - ASK OUR STAFF - LIMITED QUANTITY

@ WILDER KARFIOL - BABY CAULIFLOWER (VEGAN) 18

Karfiolcreme | Haselnuss | Schwarzer Triiffel
cream of cauliflower | hazelnut | black truffle

GEGRILLTE LACHSFORELLE - GRILLED CHAR

Nussbutter | Meersalz | rosa Pfeffer
browned butter | sea salt | pink pepper

D 24

DRY AGED BEEF BURGER - DRY AGEDBEEF BURGER 22

Brioche | Cheddar | Bacon Jam

brioche | cheddar | bacon jom

AC,GHMO

SIDES

WILDER BROKKOLI MIT MANDELN

BROCCOLINI WITH ALMONDS H

BEEF FRIES

BEEF FRIES

FISOLEN

GREEN BEENS

TRUFFEL SUSSSKARTOFFEL GNOCCHI

TRUFFLED SWEET POTATO GNOCCHI AC,GM

COLESLAW com ¢

COLESLAW

BEILAGENSALAT 6
M,O

SIDE SALAD

KARTOFFEL-CHORIZO-PUREE <

POTATOE CHORIZO PUREE G

SUSSKARTOFFEL POMMES ¢

SWEET POTATO FRIES



DESSERTS

SCHOKOLADEN FUDGE BROWNIE = CHOCOLATE FUDGE BROWNIE 9
Valhrona Schokolade 70% | Karamelleis | Vanilleeis AC,E,GHO
valrhona chocolae 70% | caramel ice cream | vanilla ice cream
CHEESECAKE CREME BRULEE ~ « CHEESECAKE CREME BRULEE 5
Oreo | Karamelleis | Beeren ACEGHO

oreo | caramel ice cream | berries

TROPISCHE WEISSE SCHOKOLADE 12

Tropische Frichte | Kokos | Yuzu ACEGHO
tropical fruits | coconut | yuzu

FLUSSIGER BANANA BREAD COCKTAIL 12

Diplomatico Mantuano Rum | Creme de Banane | Kakao

Diplomatico Mantuano Rum | banana | cocoa

COFFEE

ESPRESSO 3,20 DOPPELTER ESPRESSO 4,60
KLEINERBRAUNER < 340  GROSSERBRAUNER - 4,60
CAPPUCCINO < 4,20 LATTEMACCHIATO o 4,80
MELANGE < 4,20 AMERICANO 4,20

Allergeninformation gemaB Codex-Empfehlung
A) Glutenhaltiges Getreide B) Krebstiere C) Eier D) Fisch
E) Erdnisse F) Sojabohnen G) Milch H) Schalenfrichte L) Sellerie
M) Senf N) Sesamsamen O) Schwefeldioxid und Sulphite P) Lupinen R) Weichtier



DRAFT BEER

03L 0,5L
TEGERNSEERHELL  » 420 540
AUGUSTINER EDELSTOFF 420 540
TRUMERPILS 420 540
HIRTER KELLERMEISTER ZWICKL = » 420 540

KOZEL DUNKEL  ~

NON ALCOHOLIC

BALIS LIMONADEN

4,20

Basilikum Ingwer | Ananas Minze | Cranberry Rosmarin
COLA, COLA ZERO 4,20
FRUCADE 4,20
MAKAVA 4,20
FEVERTREE 4,20

Indian Tonic | Ginger Beer | Ginger Ale

LE TRIBUTE TONIC 4,20
0,25L 0,5L
SODA ZITRONE 520 420
SODA HOLUNDER/ HIMBEERE 520 420

APFELSAFT NATURTRUB GESPRITZT 520 4,20



SPIRITS

BRANDE
HAUSGEMACHTE MARILLE AUS DER WAGHAU 4 7
WILLIAMS BIRNE 4 6
TIGNANELLO GRAPPA 8 13
REMY MARTIN X0 15 29
VODKA
STOLICHNAYA VODKA 4 6
BELUGA VODKA 6 1
GREY GOOSE VODKA 6 10
GIN
GIN MARE MEDITERRANEAN GIN 6 10
PORTOFINO DRY GIN 7 13
LE TRIBUTE GIN 6 1
FERDINAND S SAAR DRY GIN 7 12
ELEPHANT LONDON DRY GIN 7 12
TEQUILA
GURADO ESPADIN BLANCO 6 10
PADRE AZUL BLANCO 0 17
PADRE AZUL REPOSADO 10 18

PADRE AZUL ANEJO T 20



20L 4CL

RUM
DIPLOMATICO PLANAS 4 7
DIPLOMATICO MANTUANO 5 8
DIPLOMATICO RESERVA 6 10
MILLIONARIO X0 RESERVA ESPECIAL T 20
FOURSQUARE 2010 CASK STRENGTH 12 21
WHISKY
MICHTER S BOURBON 7 12
MICHTER'S AMERICAN WHISKEY 7 12
BLANTON'S SINGLE BARREL BOURBON 10 19
NIKKA MIYAGIKYO SINGLE MALT WHISKY 8 15
LARyi%G SINGLE MALT SCOTCH 6 T
TAI_]LSJISLEE SINGLE MALT SCOTCH 6 T
TAUSERSHELENALTSOTH : om
LA%}{H!;IN SINGLE MALT SCOTCH 10 18
LIKOR
FERNET HUNTER 5 8
AVERNA 4 6

HAUSGEMACHTER COLDBREW LIKOR 4 7



