
wir, BEI oak-107 SIND EIN JUNGES, dynamisches und experimentierfreudiges

TEAM. Wir kreieren aus  HOCHQUALITATIVEN PRODUKTEN neue und

aussergewöhnliche gerichte und lieben es, sie zu überrraschen. 

Ein Speziell für unsere hohen anforderungen angefertigter smoker aus

dallas (Texas) ermöglicht es uns, ihnen bbq klassiker in

aussergewöhnlicher qualität zu servieren. geräuchert wird hier

selbstverständlich nur über eichenholz bei 107 grad celsius.

We, AT oak-107, ARE A YOUNG, dynamic and Curious TEAM. We create new and

exceptional dishes from HIGH-QUALITY PRODUCTS and love to surprise you.

A smoker from Dallas (Texas) that was specially built to meet our high

requirements enables us to serve you BBQ classics of exceptional quality. Of

course, smoking here only takes place over oak wood at 107 degrees Celsius.





Cocktails

Aperol Spritz
Aperol I Prosecco I Soda

Aperitiv

8

Campari Spritz
Campari I Prosecco I Soda 

8

hugo
Holunder I Prosecco I Limette 

7

Frozen pina colada
Tonka Bean infused Havana 3 Rum I Ananas I Orange I Kokos

12

Frozen Erdbeer-margarita
Erdbeeren I Cointreau I Cazadores 

12

Wagyu Fat washed old fashioned
Wagyu fat-washed Bourbon I Angostura Bitter I Ahornsirup

15

Negroni
Campari I Gin Mare I Wermut

13

Gin tonic  
Gin Mare I Fevertree Tonic I Rosmarin 12

 grapefruit cooler

Tribute Gin I Tribute Tonic I Rosmarin 15

London Tea Party
Earl Grey infused Gin I Gingerbeer I Limette

12

Espresso Martini
Hausgemachter Coldbrewlikör I Espresso I Stolichnaya

12

O

O

O

Stolichnaya I hausgemachte Grenadine I Grapefruit

12

Yuzu FIZZ
Malfy Gin I Yuzu Sake I hausgemachter Grüntee Sirup I Soda

10



4  COURSE MENU
Amuse bouche

CHEF’S SPecial

-

handgeschnittenes WAGYU Tatar 
Senfkaviar I Dottercreme I Hausbrot

hand-cut WAGYU TATARE
Mustard caviar I egg yolk cream I house bread

-

JAKOBSMUSCHEL
ERbsencreme I rauchmandel vinaigrette i piquillo paprika

Scalopp
creamed pea puree I smoky almond vinaigrette I piquillo peppers

-

BLACK ANGUS RinderFILET 200 gr I GREATER OMAHA I USA
Kartoffel-Chorizo-Püree I Wilder Brokkoli i jus

Black ANgus Beef Tenderloin 200 gr I Greater omaha I usa
Potatoe chorizo puree I broccolini I jus

f1 wagyu filet: +20 

Topping soft shell crab +12

-

TRopische weisse schokolade
Tropische frühchte I kokos I yuzu

tropical white chocolate
tropical fruits I coconut I yuzu

78 / person

Weinbegleitung
winepairing

39 / Person

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Service Personal



STARTERS
CAESAR SALAT

Caesar Dressing I Parmesan I Brezel Perlen
10

WAGYU TATAr
 Senfkaviar I Dottercreme I Hausbrot

18

Gelbflossen tHUNFISCH TATAKI
gebrannter Lauch I Ponzu I Tapioka 

18

JAKOBSMUSCHEL
Erbsencreme I Rauchmandel Vinaigrette I piquillo paprika

14

Pimientos de Padron
Meersalz I Chilibrösel I Piment d’Espelette

9

Pulled Beef Quesadilla
Shirazi I Cheddar I Sauerrahm

10

mISO Melanzani
Melanzani Creme I Meeresspargel I Fingerlimette

12

BISON CARPACCIO
 eingelegte Pilze I Estragon I Belper Knolle

15

CAESAR SALAD

WAGYU TATARE

yellowfin TUNA TATAKI

sCALLOP

pimientos de padron

pulled beef Quesadilla

MISO Eggplant (VEGAN)

BISON CARPACCIO 

caesar dressing I parmesan cheese I  pretzel bites

mustard caviar I egg yolk cream I house-bread 

burnt leek I ponzu I tapioka

creamed pea puree I smoky almond vinaigrette I piquillo peppers

sea salt I chili crumble I piment d´espelette 

shirazi I cheddar I sour cream  

eggplant creme I salicornia I fingerlime 

pickled mushrooms I tarragon I fermented cheese

A,C,G,M,O

A,D,F,M,N

B,D,F,G,H,L,M,O

A

A,G,M

C,D,F,H,L,N,O

C,G,L,M,

A,B,C,D,G,M

OPTIONALES GEDECK   Optional Couvert

 gegrilltes Sauerteigbrot I Butterkerze

grilled sourdough bread I butter candle 

3,8



smokeD

sauces

Brisket 22

Beef Rib 22

PULLED BEEF 18

Pulled pork 17

smoked duck 19

Brustkern vom Rind 

rinderrippe

Schweinsschulter 

duett von der ente

230 gramm 400 gramm

29

30

38

38
Grain-fed I Greater Omaha

Grain-fed I Greater Omaha

Grain-fed I Greater Omaha

Ötscherblickschwein I Höllerschmid

Französische Barbarie Ente

Unser BBQ wird bis zu 18 Stunden über einem Eichenfeuer bei 107°C gesmoked.
Das lässt das Fleisch unvergleichlich zart werden und verleiht ein geschmeidiges Raucharoma.
Our BBQ is smoked for up to 18 hours over an oak fire at 107°C.
This allows the meat to become extremely tender, which creates a smooth and smoky flavor.

Barbecue Sauce 3

Trüffelmayonnaise 3

Mango Curry Sauce 3

Trüffel preiselbeeren 3

aioli

3hotsauce

3

CHImichurri 4

M

M

M

M

M

A,D,F,G,L,M,N,O

B,C,D,E,G,L

C,G

C,M

O

gezupfte brust vom Rind

IBERICO CHEEK Iberico Backen

C,G,L

4

19
Burgunder Valrhona Schokolade Jus

Kräuterbutter
G



GrillED

SIDES

gegrillte LAChSFORELLE  
Nussbutter I Meersalz I rosa Pfeffer 

24

WILDER KARFIOL
Karfiolcreme I Haselnuss I Schwarzer Trüffel

18

grilled CHAR 

BABY CAULIFLOWER (VEGAN)

browned butter I sea salt I pink pepper

cream of cauliflower I hazelnut I black truffle

DRY AGED BEEF Burger
Brioche I Cheddar I Bacon Jam

22DRY AGED BEEF burger

brioche I cheddar I bacon jam

BLACK ANGUS I GREATER OMAHA I USA I BMS 3+ 

BLACK ANGUS I JACK’S CREEK I Australia I BMS 5+

F1 WAGYU I JACK’S CReEK I AUSTRALIA I BMS 6-7

Flank Steak 200 gr

Filet Steak 200 gr

RIBEYE 250 gr

filet steak 200 gr

29

45

48

65

Wilder Brokkoli mit mandeln

Beef fries

Trüffel süssskartoffel gnocchi SÜßkartoffel pommes

Coleslaw

Fisolen

Beilagensalat

kartoffel-chorizo-püree

Broccolini with almonds

beef fries 

green beens

Truffled sweet potato gnocchi

Potatoe chorizo puree

sweet potato fries

coleslaw

side salad

7

9

7

6

6

6

6

6

SOFT SHELL CRAB +10

S U R F  &  T U R F

H

D

A,C,G,H,M,O

H

G

M,O

C,G,M

A,C,G,M

NY Strip 250 gr 52

special cut of the day - ask our staff -  limited quantity



dessertS

Coffee

Schokoladen FuDGE BROWNIE
 Valhrona Schokolade 70% I Karamelleis I Vanilleeis

9

CHEEsecake crème brulée
Oreo I Karamelleis I Beeren 

9

Tropische weisse Schokolade
 Tropische Früchte I Kokos I Yuzu  

12

chocolate FUDGE BROWNIE 

cheesecake cRème Brulée

tropical white chocolate

valrhona chocolae 70% I caramel ice cream I vanilla ice cream

oreo I caramel ice cream I berries

tropical fruits I coconut I yuzu

Espresso 3,20 doppelter espresso 4,60

kleiner brauner 3,40 großer brauner 4,60

cappuccino 4,20 latte macchiato 4,80

melange 4,20 americano 4,20

A,C,E,G,H,O

G

G

G G

G

A,C,E,G,H,O

A,C,E,G,H,O

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung
A) Glutenhaltiges Getreide B) Krebstiere C) Eier D) Fisch 

E) Erdnüsse F) Sojabohnen G) Milch H) Schalenfrüchte L) Sellerie 
M) Senf N) Sesamsamen O) Schwefeldioxid und Sulphite P) Lupinen R) Weichtier

Flüssiger Banana bread cocktail Liquid Banana Bread Cocktail
 Diplomatico Mantuano Rum I Creme de Banane I Kakao  

Diplomatico Mantuano Rum I banana I cocoa

12



tegernseer Hell 

DRAFT BEER
0,3l 0,5l

5,40

augustiner edelstoff 4,20 5,40

trumer pils 4,20 5,40

hirter kellermeister zwickl 4,20 5,40

Kozel dunkel 4,20 5,40

4,20

non alcoholic

balis limonaden

cola, cola zero 4,20

frucade 4,20

makava 4,20

fevertree 4,20

soda zitrone

Jugendgetränke

soda holunder/ Himbeere

Apfelsaft naturtrüb gespritzt

0,25l 0,5l

4,20

3,20

3,20

3,20

4,20

4,20

le tribute tonic 4,20

Basilikum Ingwer I Ananas Minze I Cranberry Rosmarin 

Indian Tonic I Ginger Beer I Ginger Ale

4,20

A

A

A

A

A



hausgemachte marille aus der Wachau

spirits
brände 

2cl 4cl

4 7

williams birne 4 6

stolichnaya vodka

Vodka
4 6

beluga vodka 6 11

grey goose vodka 6 10

gin mare mediterranean gin

gin
6 10

portofino dry gin 7 13

le tribute gin 6 11

Ferdinand´s saar dry gin 7 12

elephant london dry gin 7 12

curado espadin blanco

tequila
6 10

padre azul blanco 9 17

padre azul reposado 10 18

padre azul anejo 11 20

Tignanello grappa 8 13

Remy martin xo 15 29



diplomatico planas 

rum 
2cl 4cl

4 7

diplomatico mantuano 5 8

diplomatico reserva 6 10

millionario xo reserva especial 11 20

foursquare 2010 cask strength 12 21

Michter´s Bourbon

whisky
7 12

michter´s American whiskey 7 12

blanton´s single barrel bourbon 10 19

nikka miyagikyo single malt whisky 8 15

laphroag single malt scotch 6 11

talisker single malt scotch 6 11

talisker single malt scotch 12 23

lagavulin single malt scotch 10 18

fernet hunter

likör
5 8

averna 4 6

Hausgemachter coldbrew likör 4 7

10 Jahre 

10 Jahre 

11 Jahre special release

16 Jahre


