
S I L V E S T  2 0 2 3 
RESTAURANT NEBOZÍZEK 

 

 M E N U 
KANAPKY 2pc 

*** 
100g TATARÁK Z GARNÁTŮ S BYLINKAMI A DUHOVÝMI KULIČKAMI 

*** 
RAVIOLI Z WONTON TĚSTA PLNĚNÉ DÝŇOVO-RICCOTTOVO-MANDLOVÝM 

PURÉ PŘELITÉ ŠALVĚJOVÝM MÁSLEM 
*** 

MANGOVÝ SORBET S CITRÓNOVÝM KRÉMEM 
*** 

100G CANDÁT NA MÁSLE PEČENÝ NA SALÁTU Z ŘASY HAIKO 
*** 

100G MEDAILONKY Z ARGENTINSKÉ SVÍČKOVÉ S FOIE GRAS, OPÉKANÝM 
KVĚTÁKEM A KOŇAKOVOU OMÁČKOU 

*** 
VARIACE- BORŮVKOVÝ MILLE FEUILLE, ANANASOVÉ TAŠTIČKY PLNĚNÉ 

KRÉMEM MASCARPONE A ČOKOLÁDOVÝM KOŠÍČKEM S OVOCEM 
 

3 200 Kč/ 1 osoba 
*DJ LIVE *NÁPOJE SE HRADÍ ZVLÁŠŤ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

N E W  Y E A R´S   E V E 
RESTAURANT NEBOZÍZEK 

 
M E N U 

CANAPIES 2PC 
*** 

100G SHRIMP TARTARE WITH HERBS AND RAINBOW BALLS 
*** 

RAVIOLI FROM WONTON DOUGH FILLED WITH PUMPKIN-RICOTTA 
ALMOND PUREE WITH SAGE BUTTER 

*** 
MANGO SORBET WITH LEMON CREAM 

*** 
100G ZANDER BAKED ON BUTTER WITH HAIKO SEAWEED SALAD 

*** 
100G ARGENTINE MEDALLIONS WITH FOIE GRAS, ROASTED CAULIFLOWER 

AND COGNAC SAUCE 
*** 

VARIATION - BLUEBERRY MILLE FEUILLE, PINEAPPLE RAVIOLI FILLED WITH 
MASCARPONE CREAM AND CHOCOLATE BASKET WITH FRUIT 

 
3 200 CZK/ 1 person 

*DJ LIVE *DRINKS ARE CHARGED SEPARATEL 


