
 

 

Antipasti 

 

Tagliere “Castel Corona” con affettati, formaggi con mostarda e 
 giardiniera fatta in casa  (7, 9, 12) 

€ 11,00 
 

Carpaccio di carne salada con insalatina di mele Golden, 
sedano rapa, maionese e chips di polenta  (1,9,12) 

€ 14,00 
 

Strudel di pasta fillo con cicorietta e patate su 
fonduta di formaggio Casolet e granella di sesamo  (1,3,7,11) 

€ 12,00 
 

Veli di prosciutto crudo con perle di melone, cubetto di formaggio Casolet e 
semi di zucca tostati  (7,12) 

€ 15,00 
 

Girello di vitello tonnato e frutto del cappero  (3,12) 

                                                           € 14,00 
 

Salmerino alpino marinato in casa su crostino di segale con 
barbabietola rossa e olio del Garda  (1,4,12) 

€ 15,00 
 

Prosciutto di cervo casereccio con cappuccio marinato, 
funghetti all’olio, rafano al lampone e schüttelbrot  (1,7,10,12) 

                                                           € 14,00 



 

 
Primi 

 

 

Trilogia di canederli (funghi, formaggio, verza) con burro fuso e 
mandorle tostate (1,3,7,8,12) 

€ 12,00 
 

Strangolapreti con salsa al Puzzone di Moena (1,3,7) 

€ 11,00 
 

Gnocchi di patate con pesto alle erbette, pomodori ciliegini semi-dry e 
stracciatella di bufala (1,3,7) 

€ 12,50 
 

Tortellone ripieno al brasato con salsa al vino Groppello (1,3,7,12) 
€ 13,00 

 
Tagliatelle al pino Mugo con porcini e porro fritto (1,3,12) 

€ 13,50 
 

Fusilli monograno Felicetti al ragù bianco di coniglio (1,7,9) 
€ 12,50 

 

Penne al pomodoro e basilico (1,7,12) 
€ 9,50 

 
 
 



 

 
Secondi 

 

Tagliata di manzo con rucola e Trentingrana  (7) 
€ 21,00 

 

Costine di maiale “Ribbs” laccate al miele Trentino  (12) 
€ 18,00 

 

Tagliata di pollo in crosta di cornflakes e arachidi  (5) 

€ 16,00 
 

Filetto di trota salmonata al vino Nosiola e granella di pistacchi   (4,8,12) 

€ 19,00 
 

Brasato di cervo con polenta grigliata e marmellata di mirtilli rossi  (1,12) 
€ 19,00 

 

Burrata Pugliese e acciughe del Cantabrico con verdure grigliate  (4,7) 
€ 17,50 

 

Insalata caprese con pomodoro, mozzarella di bufala, basilico e 
olio del Garda (7) 

€ 15,00 
 

 

 

Tutti i secondi sono serviti con i contorni del giorno 



 

 
Contorni 

 
 

Patate al forno 
€ 4,50 

 
Spinaci al burro (7) 

€ 4,50 
 

Verdure grigliate (piatto piccolo) 
€ 4,50 

 
Verdure grigliate (piatto grande) 

€ 7,50 
 

Patatine fritte  (5,6) 
€ 4,50 

 
Insalata mista 

€ 4,50 
 
 
 
 
 
 
 



 

Tortei di patate 

 
 

Tortei di patate con affettati nostrani, formaggi misti 
con mostarda e giardiniera fatte in casa, cavolo cappuccio, 

fagioli borlotti, verdure e carne grigliate. (1,5,6,7,9,10,12) 

(minimo per due persone) 
prezzo a persona € 19,00 

 

 
 

Piatto tipico della cucina nonesa, elaborato 

con patate trentine.  
I formaggi e i salumi provengono esclusivamente 

da caseifici e macellerie trentini. 

 
 



 

 

Menù per bambini 
 
 

Primi 
Pasta al pomodoro (pasta corta)  (1,9) 

€ 6,50 
 

Pasta al ragù (pasta corta)  (1,9,12) 
€ 7,50 

 
Spätzle al burro o al pomodoro  (1,3,7,9) 

€ 8,00 
 

 
 

Secondi 
Cotoletta di tacchino con patatine fritte (1,3,5,6) 

€ 10,50 
 

Wurstel bollito o alla piastra con patatine fritte  (5,6,12) 
€ 9,50 

 
 



   

 

 
 
 

 
 
 
 

Le nostre insalatone 
 

Solea 
Insalata di misticanza con  zucchine e melanzane 
grigliate, pomodorini e petto di pollo alla griglia  

 
€  13,00 

 
Bormio 

Insalata di misticanza con rosette di bresaola, scaglie 
di Trentingrana, pomodori secchi e pomodorini (7,12) 

 
 €  12,50 

 
Solandra 

Insalata di misticanza con bocconcini di formaggio Casolet, 
mele Golden, noci e pomodorini (7,8) 

 
€  11,50 

 



 

 

Dolci 
  

 

 

Il classico “Tiramisù” (1,3,7,8)  €  6,00 

Strudel di mele della Val di Non con 

salsa alla vaniglia  (1,3,7,8) €  6,00 

 

Semifreddo al pistacchio (3,7,8) €  6,00 
 

Semifreddo alla menta e amaretto  (1,3,7,8) €  6,00 

 

Gelato con frutti di bosco caldi  (3,7)               €     6,00 

Panna cotta al cioccolato (4,7,8) € 5,80 

 

Sorbetto (1,3,6,7)                                                € 3,00 

 

Tartufo bianco o tartufo nero  (1,3,5,7) €     5,20 

 

Dessert della casa                          €     6,00 

 

 

 



 

 
Pizza 

 
 
 
 
 

Le nostre pizze si possono gustare con 
l’impasto tradizionale, arricchito da una 
percentuale di farina agli antichi cereali. 

La farina agli antichi cereali (a base di frumento con 
semi di lino, sesamo, miglio e granella di soia) è ricco 

di proteine, fibre e sali minerali. 
Attraverso una lunga maturazione la 
pizza acquista l’unicità di sapore e 

                       l’alta digeribilità che la contraddistinguono.  
                                                                                                                                     (1) 

 
 

La nostra pizzeria, su richiesta, fornisce anche pizze con 
l’impasto senza glutine (aggiunta di € 1,50). 

 

 

 

 

 

 



      

 
   Variazioni € 1,00 / 2,00 / 3,00 / 4,00 
 

Tradizionali 
 

Margherita (pomodoro, mozzarella, basilico)  (7)  € 6,50 

Pioggia (pomodoro, doppia mozzarella)  (7) €  7,50 

Capricciosa (pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, prosciutto)  (7,12) €  9,00 

4 Stagioni (pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, prosciutto, olive)  (7,12) €  9,00 

4 Formaggi (pomodoro, mozzarella, gorgonzola, ricotta, grana)  (7) €  9,00 

Vienna (pomodoro, mozzarella, wurstel)  (7,12) €  8,30 

Napoli (pomodoro, mozzarella, acciughe, basilico)  (4, 7) € 7,70 

Calabrese (mozzarella, aglio, peperoncino)  (7)  € 7,30 

Romana (pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive)  (4,7) € 8,50 

Marinara (pomodoro, aglio, basilico)  (7) €  5,90 

Diavola (pomodoro, mozzarella, salamino piccante)  (7,12) €  8,80 

Tonno e cipolla (pomodoro, mozzarella, cipolla, tonno)  (4,7,12) €  9,20 

Prosciutto e funghi (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi)  (7,12) €   9,30 

Prosciutto (pomodoro, mozzarella, prosciutto)  (7) €  8,40 

Crudo (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo)  (7) €  9,20 

Ortolana (pomodoro, mozzarella, radicchio, melanzane, zucchine, 
                 asparagi, peperoni)  (7) €  9,50 

Gorgonzola e speck (pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck)  (7) € 9,50 

 

 



      

 
   Variazioni € 1,00 / 2,00 / 3,00 / 4,00 
 

Speciali Rosse 
 

Acciughina (pomodoro, acciughe, mozzarella di bufala, pomodorini confit, 
                     basilico) (4,7) € 11,50 

Alpe flavona (pomodoro, mozzarella, ricotta, porcini, speck)  (7,12) € 10,50 

Arianna (pomodoro, mozzarella, formaggio brie, zucchine, speck)  (7,12) €  10,50 

Bufalina (pomodoro, mozzarella di bufala, tonno, rucola)  (4, 7) €  10,50 

Campagnola (pomodoro, mozzarella, salsiccia, gorgonzola, radicchio, 
                       grana) (7,12) €  10,30 

Castel Corona (pomodoro, mozzarella, porcini, prosciutto di cervo)  (7,12) €  11,00 

Del Capo (pomodoro, mozzarella, pancetta, porcini, grana)  (7,12) €  10,50 

Estate (pomodoro, mozzarella, rucola, pomodorini, grana)  (7) € 10,00 

Gustosa (pomodoro, mozzarella, salamino piccante, cipolla, acciughe,  
                capperi, peperoni, olive)  (4,7,12) €  10,50 

Maialata (pomodoro, mozzarella, prosciutto, salamino, wurstel, salsiccia)  (7,12) € 10,50 

      Margot (vellutata di pomodoro giallo, mozzarella, tonno, olive taggiasche, 
             pomodorini confit, mozzarella di bufala, basilico)  (4,7,12) €  11,50 

Nonesa (pomodoro, mozzarella, pancetta, gorgonzola, porcini, cipolla)  (7,12) €  10,50 

Porki Party (pomodoro, mozzarella, asparagi, uovo, grana, porchetta)  (3,7) €  10,50 

Positano (pomodoro, burrata, pomodorini, prosciutto crudo, pesto)  (7,12) €  12,00 

Tropea (pomodoro, mozzarella, salamino, olive taggiasche, pomod. secchi) (7,12 ) € 11,00 

Valtellina (pomodoro, mozzarella, grana, rucola, bresaola)  (7,12) € 10,50 

 



      

 
   Variazioni € 1,00 / 2,00 / 3,00 / 4,00 
 

Speciali Bianche 

Bolognese (mozzarella di bufala, mortadella, pomodori confit, granella di 
                   pistacchi) (7,8,12) € 11,00 

Max (mozzarella, pancetta arrotolata, salsiccia, cipolla di tropea, patate e 
         rosmarino)  (7,12) €  11,00 

Melinda (mozzarella, mele Golden, gorgonzola)  (7) €  9,50 

Settembrina (mozzarella, gorgonzola, porcini, speck, noci)  (7,12) €  11,00 

Taggiasca (mozzarella di bufala, olive taggiasche, pomodorini confit, basilico (7) € 10,50 

Vesuvio (crema di cipolla, mozzarella, salsiccia, rosmarino, cipolla arrostita, 
    crema di aceto balsamico)  (7,12) € 12,00 

  

Calzoni 
Alpino (pomodoro, mozzarella, speck, ricotta, gorgonzola, rucola)  (7,12) € 10,50 

Modenese (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ricotta, funghi) (7,12) €  9,50 

 

Focacce 
Special (prosciutto crudo, burrata, pomodorini confit, rucola)  (7,12) € 12,00 

Mortazza (mortadella, burrata, granella di pistacchi, crema di pistacchi) (7,8,12) € 12,00 



 

 

Leggenda allergeni: 

 
 
 
1. Cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo 

avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i 
prodotti derivati; 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei; 
3. Uova e prodotti a base di uova; 
4. Pesce e prodotti a base di pesce; 
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi; 
6. Soia e prodotti a base di soia; 
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio); 
8. Frutta con guscio come mandorle, nocciole, noci, 

pistacchi e i loro prodotti; 
9. Sedano e prodotti a base di sedano; 
10. Senape e prodotti a base di senape; 
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;  
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni 

superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di 
anidride solforosa totale; 

13. Lupini e prodotti a base di lupini; 
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi. 


