Cleo

RESTAURANT

Le déjeuner
Du 11 au 23 mars 2024
Du lundi au samedi




Entrée / Plat ou Plat / Dessert

Starter / Main Course or Main Course / Dessert

35€

Entrée, Plat et Dessert
Starter, Main Course and Dessert

47€

Suggestion du Chef
Chef's suggestion

Prix nets taxes & service compris.
Viandes de boeuf, porc et volaille nées et élevées en France ou UE.
En cas d'intolérance alimentaire ou allergie, demandez a notre équipe la liste des substances

que contient chaque plat.

Prices including tax & service.
Beef, porc poultry born and raised in France or UE.
In case of food intolerance or allergy, ask our team for the list of substances contained in every

dish.




ENTREES STARTERS

Poireaux mimosa
Mimosa leeks

CEuf parfait, asperges vertes, parmesan
Egg parfait, green asparagus, parmesan cheese

PLATS MAIN COURSES
Maigre réti, choux fleur, algues nori, curry
Roasted meagre, cauliflower, nori seaweed, curry

Agneaux confit aux épices douces, quinoa gourmand
Lamb confit with sweet spices, quinoa

DESSERTS DESSERTS

Brioche perduy, sarrasin, caramel beurre salé
Brioche French toast, buckwheat, salted butter caramel

Pomme au four, cannelle, créme vanillée
Oven-baked apple, cinnamon, custard







