Terina z vepfového kolena
Péna z hof¢ice, kienova majonéza, kien, cibulovy chleba, marinovana zelenina

Riesling Bio Gutswein, Raddeck — Né mecko

Rybi krémova polévka
Kofenova zelenina, rybi karbanatek, koriandr

Ryzlink Viassky, Kadrnka — Morava

Variace chiestu a hrasku
Hraskové pyré, maslovy hrasek, grilovany chrest, naloZzeny chrest, citronovy ole;j,
sezamovy chips

Sauvignon Blanc, Ara — Novy Zéland

Hovézi zebro
V bylinkové krusté, gratinovany celer s jablky, marinovany celer, celerové pyré,
peprova omacka

ROL, iFerretti collezione, Luisa — ltdlie
Péna z bilé ¢okolady a manga
Omacka z fialek, mangové perly

Péalava, Mokrusa — Morava

Cena za kompletni degustacni menu je 1,100 K¢
Cena za vinné parovani je 790 KC



