
MENU
Le Nostre Schiacciate

I’Ciclone  1,7      7€
Salsiccia, stracchino, friarielli e piccante
Il Moro 1,7,10,12     6€
Salame, pecorino e tartufo
Mielosa 1,3,7,10    8€
Sbriciolona, pecorino, miele e cipolline caramellate 
La Chef 1,3,5,7,8,10    6€
Mortadella, crema radicchio e stracchino
BellinAAA 1,3,7,10,12                8€ 
Capocollo, stracciatella, carciofi e crema peperoni
E ci credo 1,3,7,12    6€
Crudo, brie e tartufo 
Che Cavallo  1,3,8,10,12    8€ 
Mortadella al tartufo, brie, miele e pomodoro secco 
Adelante 1,3,7,10,12    6€ 
Arrosto, crema di funghi e scamorza 
Tutto Petto 1,3,7,12    7€ 
Tacchino, mozzarella, pomodoro fresco e cr. di rucola 
Casa Base 1,7     7€ 
Crudo, bufala e pomodoro fresco
Tu godi 1,3,7,10     7€ 
Cotto, brie, tartufo e funghi
Goloso 1,7,12     6€
Sbriciolona, stracchino e pomodori secchi
Air Pippo 1,3,7,10                8€ 
Soprassata, crema 4 formaggi, 
cipolle caramellate e rucola
Sei Grande 1,3,7,10    8€ 
Lardo ,brie, miele e pomodori secchi

Erbivoro 1,3,7,10,12    6€ 
Zucchine, pecorino, rucola, e crema olive
La Boboli 1,7,12    7€
stracchino, zucchine, pomodoro secco e rucola
Nonna Papera 1,7,12    7€
melanzane, crema 4 formaggi, 
cipolle caramellate e miele
Draghi 1,7,12     7€
Gorgonzola, friarielli, carciofi e crema peperoni

Caprese con bufala + crudo 7  9€
Carpaccio di bresaola 7  10€

Cionco Latino 1,7,8    7€ 
Mortadella, crema pistacchio e scamorza
La Sana 1,7     8€
Bresaola, rucola, pomodoro e grana
La Sublime 1,7    6€
Soprassata, rucola, fontina e piccante
I’Colo 1,3,7,10     7€
Arrosto, gorgonzola, funghetti e crema pomodori secchi
Vino consigliato: Brut Rosè Capezzana 
Franchino 1,7,12    9€
Porchetta, scamorza, cipolline caramellate 
e miele al tartufo 
La Fresca 1,3,7,12    9€
Porchetta, bufala, pomodoro fresco e salsa tonnata 
Da Dieci 1,3,10,12    6€ 
Cotto, crema di carciofi e zucchine
I‘che ti piace? 1,3,7,8,10,12   8€ 
Mortadella al tartufo, stracciatella, funghi e rucola 
Biascica  1,3,7,8,10    8€ 
Mortadella, stracciatella, cr. pistacchio 
e pomodori secchi 
Non cambiare mai 1,3,7,10,12   9€ 
Prosciutto di parma 24 mesi, bufala, 
pomodoro fresco e cr. olive 
Al Top 1,3,7,10     9€ 
Prosciutto di Parma 24 mesi, 
pecorino DOP e carciofi 
Oh Mamma 1,3,7,10    9€ 
Prosciutto di Parma 24 mesi, stracciatella,
rucola e cr. pomodori secchi

Base Mare 4,7     9€
Insalata verde, pomodoro, mozzarella e tonno
W l’ Italia 7,12     9€
Insalata verde, pomodori secchi, zucchine e pecorino
Borda 7,12                10€
Insalata verde, brie, carciofini e tacchino
La Glassona 7,12              10€
Insalata verde, parmigiano, arrosto, 
glassa aceto balsamico e cipolline caramellate

Le Insalatone

P iatti Freddi a chiudere...

Le Vegetariane

SERVIZIO AL TAVOLO 1€
PER ALLERGENI CHIEDERE AL PERSONALE O CONSULTARE LA TABELLA
________________________________________________________________________

 WIFI: schiacciavinogioberti | PASSWORD: schiaccia2
________________________________________________________________________

Cantucci e Vin Santo    4€
Schiacciata alla Nutella   5€
Pane, vino e zucchero            2.5€



Le Stagionali
1.  Crudo, gorgonzola, friarielli e piccante (1,7)          7€ 

            Cocktail consigliato:  Spritz e Sorrisi 
            Aperol, Bitter Gambacciani, Prosecco e pompelmo rosa 7€

2. Speck, brie, crema funghi e rucola (1,7,12)              7€
            Cocktail consigliato:  Schiaccia Mule
            Vodka infusa al Ginger candito, lime fresco, angostura e ginger beer 8€

3. Mortadella, scamorza, miele tartufato e melanzane (1,7,12)  7€
            Cocktail consigliato:  Negroni Gioberti
            Bitter, Vermouth, Gin e China di Gambacciani  8€

4.  Arrosto, stracciatella, crema peperoni e carciofi (1,7,12)           7€
            Cocktail consigliato:  Il Campione 
            Bitter Gambacciani e Soda al pompelmo rosa  8€

5.  Friarielli, pecorino, crema olive e pomodori secchi (1,7,12)     7€
            Cocktail consigliato:  Americano 2.0
           Bitter, Vermouth e Amaro al carciofo Gambacciani, tonica e scorza di limone 8€

Le Gourmet
AL Top

Prosciutto di parma stagionato 24mesi, 

pecorino toscano DOP e carciofi rustici.

vino consigliato  Bolgheri
9€ 

Che Caval lo!
Mortadella al tartufo, brie, miele,  

pomodori secchi pugliesi.

vino consigliatoMerlot e Sangiovese
8€ 

Oh Mamma
Prosciutto di parma stagionato 24mesi,  

stracciatella pugliese, rucola, 

crema di pomodori secchi home made.

vino consigliato  P inot Nero Rose’
9€ 

Ma Dai
Mortadella al tartufo, 

melanzane grigliate e 4 formaggi 

vino consigliato Passerina
8€ 



P LAT T ERS
Recommended for two people

#SieteGrandi
#NonCambiareMai

TAGLIERI

I‘ Formaggio
Selezione di formaggi misti

con confettura
(1,7)

16€

I‘ Vegetariano
Verdure sott’olio, formaggi 

e crostini vegetariani
(1,3,7,9,12) 

18€

I‘ Re
Affettati, salumi, crostini,

formaggi e verdure sott’olio
(1,3,7,9,12)

20€

C onsigliati per 2 persone

I’ C ompleto
Affettati, salumi,

formaggi e crostini
(1,3,7,8,9,12) 

18€

I’C lassico
Affettati, salumi

(8) 

14€

I’ Crostino
Crostini misti

(1,3,7,8,9,12)

16€

I’ Toscano
Affettati, salumi e formaggi

(7,8,12) 

16€

I‘ Formaggio
Selection of

cheeses
with jam

(1,7)

16€

I‘ Vegetariano
Marinated vegetables,

mixed cheeses
and veggie croutons

(1,3,7,9,12) 

18€

I‘ Re
Cold cuts, croutons, 

mixed cheeses
and marinated vegetables

(1,3,7,9,12)

20€

I’ C ompleto
Cold cuts, 

mixed croutons
and cheeses

(1,3,7,8,9,12) 

18€

I’C lassico
Cold cuts

(8) 

14€

I’ Crostino
Mixed croutons

(1,3,7,8,9,12)

16€

I’ Toscano
Cold cuts and cheeses

(7,8,12) 

16€


