
    



CHESA PASTABAR 

 

 

 

 

 

 

VORSPEISEN | STARTERS 

 

 

Chesa Salat mit gebratenem Speck, Roquefort 

und Knoblauchcroûtons | 18 

 Chesa salad with fried bacon, roquefort and garlic croutons 

 

Nüsslisalat mit Prättigauer Wachtelei | 15 

 Lamb's lettuce with Prättigau quail's egg 

 

Tomatencremesuppe mit Basilikum und 

hausgemachter Focaccia | 16 

 Tomato cream soup with basil and homemade focaccia 

 

  



HAUPTGÄNGE | MAIN COURSES 

 

 

Penne mit Kirschtomatensauce und Basilikum | 25 

Aufpreis Burrata | 4 

 Penne with cherry tomato sauce and basil 

 surcharge Burrata 

 

Penne Arrabiata | 25 

 

Bucatini mit feinem Swiss Prime Rindsragout 

und mediterranen Kräutern | 36 

 Bucatini with fine Swiss Prime beef ragout 

 and Mediterranean herbs 

 

Lachs-Spaghetti à la Astrid | 36 

 Salmon spaghetti à la Astrid 

 

Casarecce mit Pinienkerne, Blattspinat und Ziegenkäse | 32 

 Casarecce with pine nuts, spinach leaves and goat cheese 

 

Osso Bucco Mezzelune mit Kirschtomatensauce, Parmesan und 

geschmolzener Butter | 36 

 Osso Bucco Mezzelune with cherry tomato sauce, parmesan 

 and melted butter 

 

Riesencrevettenravioli mit Cipolotti und Hummersauce | 39 

 Giant prawn ravioli with cipolotti and lobster sauce 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Pastasorten sind hausgemacht – «Chesamade» 



SÜSSSPEISEN | DESSERTS 

 

 

Zitronentarte mit Cocos, Yuzu und Shisosorbet 

 Lemon tart with coconut, yuzu and shiso sorbet 

 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und Vanilleglace    ab 2 

Personen | 25 p.P. 

 Emperor’s crepes «Kaiserschmarrn» with plum roast and 

vanilla ice cream 

 min. 2 persons 

 

Chesa Eiskaffe  | 11 

 Chesa iced coffee 

 

Orangensalat | 16   mit 25cl Grand Manier | 21 

 Orange salad   with 25cl Grand Manier 

 

 

Hausgemachte Glace und Sorbets | 5 

mit Schlagrahm | 2 

 Homemade ice creams and sorbets 

 with whipped cream 

 

Vanille, Schokolade, Erdbeer, Mocca, Baumnuss, Caramel, 

Sauerrahm 

 Vanilla, chocolate, strawberry, mocha, tree nut, caramel, sour 

cream 

 

Zitrone, Passionsfrucht, Himbeer, Litschi 

 Lemon, passion fruit, raspberry, lychee 

 


