
prix service compris

Nos snacks

Croque à la truffe 16€
jambon blanc, crème de truffe

Gravlax de saumon 18€
cème acidulée, coriandre, pain croustillant

Assiette de jambon 24 mois d'affinage

maison Oliveras 20€
pan con tomate

Tomme de brebis au piment d'Espelette 15€
confiture du moment

Croustillant de crevettes 15€
mango spicy



LE POMELO
tequila, select, pampelle

prix service compris

Cocktail intense qui mélange habilement l’amertume 
avec une touche d’agrumes

14€



TZARINE MOKA
vodka, café, galliano et sucre

prix service compris

Cocktail stimulant aux notes herbacées

14€



CAPRI
gin, limoncello, basilic, citron

prix service compris

Cocktail sophistiqué qui marie parfaitement fraîcheur et acidité, 
le tout relevé par une touche de vin rouge

15€



MAPLE LEAF
amaretto, bourbon, sirop d’érable

prix service compris

Une harmonie parfaite entre saveurs boisées,
notes d'amande et sucrerie naturelle

15€



GARDEN BREEZE
gin, suze, betterave, tonic

prix service compris

Cocktail raffiné qui marie harmonieusement fraîcheur,
l'amertume subtile de la Suze 

et la richesse terreuse des betteraves, sublimé par l'effervescence 
du tonic

16€



FIRE ISLAND
rhum, ginger beer, citron, piment d'espelette, fernet branca

prix service compris

Combinaison audacieuse, parfaite 
pour les amateurs de cocktails épicés et intrigants

16€



NOS CHAMPAGNES

COUPE 

12cl

BOUTEILLE

75cl

Taittinger Réserve BRUT 18€ 90€

Ruinart BRUT 120€

Taittinger Comtes de champagne BLANC DE BLANC 250€

Ruinart BLANC DE BLANC 180€

Dom Ruinart 2010 BLANC DE BLANC 350€

Taittinger prestige ROSÉ 120€

NOS VINS ROUGES

VERRE

14cl

BOUTEILLE

75cl

PIC SAINT LOUP Domaine JP Rambert AOP 2022

Assemblage de syrah, grenache, mourvèdre
9€ 38€

HAUTES-CO ̂TES DE NUITS « Les Jamées » AOP 2021 Bio 100% Pinot noir 12€ 58€

CÔTE DE BROUILLY « Trenel » AOP 2022 100% Gamay 36€

CO ̂TE DU RHO ̂NE Mathilde Chapoutier AOP 2021AB Biodynamie 100% Syrah 35€

ST JOSEPH M. Chapoutier « Les Granilites » AOP 2021 Bio 100% Syrah 74€

HAUTE CO ̂TE DE BEAUNE Domaine Claude Nouveau AOC 2021100% Pinot noir 54€

CO ̂TE RO ̂TIE Domaine Richard L’envol AOP 2020 100% Syrah 135€

SIRUS LANGUEDOC Château Lacroix Maretelle AOP Minervois La Livinie ̀re

Bio Assemblage de syrah, grenache, mourvèdre
48€

GRAVES Château du Mouret AOC 2019 Assemblage Cabernet sauvignon, merlot 52€

SANCERRE « Cirotte » AOC 2019 100% Pinot noir 58€

SAINT EMILION GRAND CRU La Re ́ve ́rence AOC 2019

Assemblage Cabernet franc, merlot
86€

POMARD 1ER CRU Domaine Lejeune « Les Poutures » AOP 2017 100% Pinot noir 182€

prix service compris



NOS VINS BLANCS

VERRE

14cl

BOUTEILLE

75cl

MACON - IGE ́ «Clos Saint Germain» AOP 2022 100% Chardonnay 9€ 42€

PETIT CHABLIS Domaine Christophe Patrice AOC 2022 100% Chardonnay 10€ 48€

VIOGNIER M.Chapoutier IGP 2021 Biodynamie 100% Viognier 35€

POUILLY FUME ́ « Les Greffeux » AOC 2022 100% Sauvignon 54€

CROZES HERMITAGE M.Chapoutier « Les Meysonniers » AOP 2022 

100% Marsanne 
56€

CONDRIEU Domaine Richard AOP 2021 Viognier 111€

NOS VINS ROSÉS

VERRE

14cl

BOUTEILLE

75cl

MAGNUM

175cl

CÔTE DE PROVENCE Prieure ́ Sainte Marie AOP 2022 

Bio assemblage syrah, grenache, cinsault
9€ 38€

CÔTE DE PROVENCE M Minuty AOP 2022 12€ 54€ 89€

prix service compris

NOS BIÈRES

25cl 33cl 50cl

Peroni 7€ 12€

Corona 8€

La parisienne IPA 9€

La parisienne blanche 9€

Appie Cidre 8€



prix service compris

NOS MOCKTAILS

MADAME YANG

framboise, lychee, baies roses 
10€

HIPPIE REBELLE

ananas, fruits de la passion, hibiscus
10€

TROPIC FIZZ

gingembre, citron, ananas
10€

PURPLE JUICE

bétrave, citron, pomme, eau pétillante
10€

NOS SOFTS

Vittel 50cl
Vittel 1L

7€
9€

San Pellegrino 50cl
San Pellegrino 1L

7€
9€

Perrier 33cl 6€

Coca Cola, Coca Cola Zéro 33cl 6€

Lemonade 27,5cl 6€

Schweppes 25cl 6€

Jus Alain Milliat 33cl

Orange, Apricot, Tomato, Grapefruit, Apple Cox’s
10€

Jus de fraises 33cl 12€
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