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Verre
VINS ROUGES 14cl
Pic Saint Loup Domaine JP Rambert AOP 2022 Assemblage de syrah, grenache, mourvédre 9€
Hautes-Cotes de Nuits « Les Jamées » AOP 2021 bio 100% Pinot noir 12€
Cote de Brouilly « Trenel » AOP 2022 100%Gamay
Cote du Rhone Mathilde Chapoutier AOP 2021 biodynamie 100% Syrah
St Joseph M. Chapoutier « Les Granilites » AOP 2021 bio 100% syrah
Haute Cote de Beaune Domaine Claude Nouveau AOC 2021 100% Pinot noir
Cote Rotie Domaine Richard « L’envol » AOP 2020 100% Syrah
Sirus Languedoc Chateau Lacroix Maretelle AOP Minervois La Liviniére bio
Assemblage syrah, grenache, mourvédre
Graves Chateau du Mouret AOC 2019
Assemblage cabernet sauvignon, merlot
Sancerre « Cirotte » AOC 2019 100% Pinot noir
Saint Emilion Grand Cru, La Révérence AOC 2019
Assemblage Cabernet franc, merlot
Pomard 1°" Crus Domaine Lejeune « Les Poutures » AOP 2017100% Pinot noir
VINS BLANCS
Macon - Igé « Clos Saint Germain » AOP 2022 100% Chardonnay 9€
Petit Chablis Domaine Christophe Patrice AOC 2022 100% Chardonnay 10€
Viognier M.Chapoutier IGP 2021 Biodynamie 100% Viognier
Pouilly Fumé « Les Greffeux » AOC 2022 100% Sauvignon
Crozes Hermitage M. Chapoutier « Les Meysonniers » AOP 2022 100%Syrah
Condrieu Domaine Richard AOP 2021 viognier
VINS ROSES
Cote de Provence « Prieuré sainte Marie » AOP 2022 BIO 9€
assemblage syrah, grenache, cinsault
M Minuty Cote de Provence AOP 2022 12€
Assemblage Syrah, grenache, cinsault
SELECTION DE CHAMPAGNES
Taittinger brut Réserve 18€

Ruinart brut

CHAMPAGNES blanc de blancs

Taittinger Comtes de champagne blanc de blancs
Ruinart blanc de blancs
Dom Ruinart blanc de blancs 2010

Bouteille Magnum
75cl 175cl

38€
58€
36€
35€
74€
54€
135€
48€

52€

58€
86€

182€

42€
48€
35€
54€
56€
111€

38€

54€ 89€

90€
120€

250€

180€ I
350€
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COCKTAILS
Pomelo 14€

Téquila, select, pampelle

Tzarine moka 14€
Vodka, café, galliano et sucre

| |
. Capri 15€ i
i Gin, Limoncello, basilic, citron ]
. Maple leaf 15€
Amaretto, bourbon, sirop d’érable
Garden breeze 16€
i Gin, suze, betterave, tonic i
. Fire Island 16€
i Rhum, ginger beer, citron, piment d’espelette, fernet branca i
| MOCKTAILS |
. Madame Yang 10€ |
i framboise, litchi, baies roses |
. Hippie Rebelle 10€
i ananas, passion, hibiscus i
. Tropique Fizz 10€
i Gingembre, ananas, citron i
. Purple Juice 10€ |
Betterave, pomme, citron, eau gazeuse
| BIERES |
25cl  33cl  50cl
. Peroni 7€ 8€ 12¢€ |
. Corona 8€ i
\  Appie Cidre 8¢€ /
II" \\\:
| NOS SOFTS ‘
Vittel Coca Cola, Coca Cola Zéro Jus de dégustation Alain Milliat |
! 50cl— 7€ 1L — 9€ 33c/— 6€ Orange, Abricot, tomate, pamplemousse, —
i pomme Cox’s i
R i San Pellegrino Limonade 33cl—10€ i
~ § 50c/—-7€  1L-9€ 27,5cl— 6€ §
~ Jus de Fraise i‘
\ 33c/-6€ 25¢l=6& )
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PARIS SEINE

NOTRE SELECTION de spiritueux

Whisky

Monkey Shoulder

Aberlour 10ans
Nikka From the Barrel

Rhum

Don Papa Baroko

Diplomatico Reserva Exclusiva

Plantation XO
Eminente Reserva 7ans
Gin

The Botanist

Hendrick’s

Cognac

Godet XO Terre
Hennessy XO

Eaux de vie

La Vieille Prune Souillac

Porto

Porto Cruz Tawny rouge
Porto Sandeman blanc

Vodka

Vodka Fair

verre 4cl

14€

14€
19€

12€

12€
14€
15€

13€
13€

19€
26€

13€

9€
9€

14€

Prix nets en euro TVA incluse et service compris.
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