
FRÜHLINGSKARTE 

 

Suppen 

Tagessuppe Soup of the day CHF  8.50 

Spargelcremesuppe mit Rohschinkenchip CHF 9.80 

Asparagus cream soup with raw ham chip 

Randensuppe Beetroot soup CHF  9.50 

Weissweinsuppe White wine soup CHF  9.50 

Suppensinfonie (3 Mini Suppen: Spargel, Randen, Weisswein) CHF 12.50 

Symphony of three soups (asparagus, beetroot, white wine) 

 

Vorspeisen 

Blattsalat Leaf salad CHF  8.00 

Gemischter Salat Mixed salad CHF  9.80 

Rinds Tartar mit Toast und Butter Beef tartar with toast CHF  19.00 

Blattsalat mit Rauchlachs an Honigsenfdressing CHF  15.00 

Leaf salad with smoked salmon and honey mustard dressing 

Tomate-Mozzarella Salat Tomato-mozzarella salad CHF  15.00 

 

Vegetarisch 

Spargelrisotto Asparagus risotto CHF 23.50 

 

Frühlingssalat mit Röstirollen gefüllt mit Frischkäse CHF  24.00 

Spring salad with rösti-rolls filled with cream cheese 

 

Spargeltrotellini an Limettensauce mit Spargelragout CHF 25.00 

Asparagus ravioli with lime sauce 

 

Hausgemachte Blätterteig-Gemüsetasche  

mit gemischtem Salat CHF 24.00 

House made vegetable-cake with mixed salad  

 

Frühlingspasta mit Cherry-Tomaten, 

Spargeln und Morcheln  CHF  26.00 

Spring pasta with tomatoes, Asparagus and morels   

 

 

 

Haben Sie eine Allergie? Dann fragen Sie bei unserem Servicepersonal nach! 

Do you have any allergies? Please inform with our waitress. 

Zur Herkunft unserer Speisen gibt Ihnen unser Servicepersonal gerne Auskunft. 

 



 

Unsere Klassiker 

Schiffahrtschnitzel (Schwein), Pommes und Dipsaucen XXL CHF  26.00 

Schnitzel (pork) XXL with French fries 

Schweinsschnitzel paniert mit Pommes frites CHF  24.00 

Schnitzel (pork) with French fries 

Poulet Brust an Paprikarahmsauce mit Gemüse und Reis CHF  26.00 

Chicken breast with paprika cream sauce, vegetable and rice 

Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce, Gemüse und Nudeln CHF  27.00 

Schnitzel (pork) with mushroom cream sauce, vegetable and pasta 

Rindstartar mit Toast und Butter Beef tartar with toast CHF  28.00 

Pouletflügeli mit Dipsaucen und Pommes frites CHF  24.00 

Chicken wings with dip sauce and French fries 

 

Frühlings Genuss 

Lammrücken «Provencale» mit Kroketten und Gemüse CHF  38.00 

Lamb “provencale” with potato-croquettes and vegetables  

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art» mit Gemüse und Rösti CHF  45.00 

Vealsteak with mushroom cream sauce, vegetables and rösti 

 

Rinds Entrecôte an Kapernsauce mit Gemüse  

und Duchesse Kartoffeln  CHF  40.00 

Rib-eye-steak with caper sauce, vegetables  

and duchesse potatoes  

 

Frühlingssalat mit Lammstreifen an Balsamico Dressing 

garniert mit Früchten  CHF  26.00 

Spring salad with lamb strips and balsamic dressing 

garnished with fruits  

 

Kalbschnitzel an Morchelrahmsauce mit Nudeln und Gemüse CHF  47.00 

Vealsteak with morel cream sauce, vegetables and pasta 

 

Fisch 

Zanderknusperli mit Tartarsauce auf Salatbouquet  CHF  27.50 

Deep-fried pike-perch with tartar sauce, served with mixed salad 

 

Felchenfilet Auf Spargelrisotto CHF  37.00 

Fillet of whitefish served with asparagus risotto 

 

Egli Filet auf Kartoffel - Gemüsebeet CHF  37.00 

Egli fillet with potatoes and vegetables 

 

Fisch aus dem Walensee je nach Fang des Fischers 

Fish depends on the fisherman’s catch 


