
SELSKABSKORT 2023



SAMMENSÆT JERES EGEN TRE-RETTERS SÆSONMENU

VINTER: DECEMBER, JANUAR & FEBRUAR
Forret
•	 Jordskokkesuppe med ristet serrano og syltede jordskokker
•	 Rødbede rimmet laks med citrus creme fraiche, rugbrødschips og spire salat
•	 Lynstegt oksefilet med bearnaise skum, friskrevet peberrod og rodfrugtchips +kr. 25

Hovedret
•	 Pochereret unghanebryst med sprødt skind, perlebyg kroketter og svampe glace
•	 Stegt lange med bagte porrer, blomkålspuré, brunet smør og saltmandler
•	 Kalveculotte med puré af knoldselleri, glaserede gulerødder, ristede petit kartofler og rødbede 

glace

Dessert
•	 Hjemmelavet nougat parfait med braiserede blommer og figner samt brændt chokolade
•	 Tarte tatin med karamelsauce og vanilje parfait
•	 Chokoladefondant med vanilje parfait, appelsinsirup og appelsin chips

FORÅR: MARTS, APRIL & MAJ
Forret
•	 Rejesuppe med håndpillede rejer og dildolie
•	 Skindstegt multe på bund af rød mizuna salat med pocherede beder og spirer
•	 Sukkersprængt perlehønebryst med syrlig løgkompot og peberrodsmayo

Hovedret
•	 Kalveculotte med grillede asparges, cremede bøgehatte, krydderurtesalat og nye kartofler
•	 Sennepsglaseret ryg af Duroc gris, ristede kejserhatte, petit kartofler og sauce Espagnole
•	 Oksemørbrad med pommes rösti, glaserede skalotteløg og bearnaisesauce +kr. 75

Dessert
•	 Ostetallerken med kvædekompot og knækbrød
•	 Rabarbertærte med brændt rabarbermarengs
•	 Panna cotta med hindbærcoulis og lime koral tuille



SAMMENSÆT JERES EGEN TRE-RETTERS SÆSONMENU

SOMMER: JUNI, JULI & AUGUST
Forret
•	 Hjemmerøget torsk med vagtelæg, grøn mayo, krydderurtesalat og rugbrødschips
•	 Citrus- & fennikelrimmet laks med fennikel crudité, urte mayo og citrussalat
•	 Hvide og grønne asparges med frisk peberrod, håndpillede rejer og avokadosuppe

Hovedret
•	 Bagt kulmule med asparges, forårsløg, karseskum og smørstegte kartofler
•	 Stegt unghanebryst med smørsauterede bønner, dampede karotter,  

agurkespaghetti, rabarberkompot og skysauce
•	 Helstegt oksefilet med estragonsmør, blancheret sommer grønt og  

bagte skalotteløg med balsamico +kr. 30

Dessert
•	 Jordbær Romanoff med vanilje parfait
•	 Hvid chokolademousse og friske sommerbær
•	 Rødgrød med fløde creme og friske bær

EFTERÅR: SEPTEMBER, OKTOBER & NOVEMBER
Forret
•	 Koldrøget laks med chilisyltede rødbeder, selleri crudité og rødbede glace
•	 Græskarsuppe med friteret grønkål og persilleolie
•	 Stegte kammuslinger med blomkålspure, chiliolie og sprød serranoskinke

Hovedret
•	 Skindstegt lyssej med Hokkaido puré, stegte lilla gulerødder og beurre blanc
•	 Kalvefilet med stegte østershatte, bagt piment, pommes fondant og sauce bordelaise +kr. 50
•	 Ølbraiserede svinekæber, stegte æbler, bagt blomkål og knust kartoffel med parmesan og timian

Dessert
•	 Æble crème brûlée med æblesorbet
•	 Rødvinspocheret pære med vanilje parfait og rødvinssirup
•	 Vanilje panna cotta med myntesorbet og brændt hvid chokolade



Livet sker helt af sig selv, og netop derfor opstår der et utal af anledninger til at samle dem, som betyder 
mest. Måske leder I efter et uformelt sted til at holde et brag af en fest. Det kan også være, et af famili-
ens unge mennesker skal fejres med en helt særlig konfirmationsfest. 
Uanset anledning så står vi klar til at skabe rammerne for en dejlig fest.
En fest hos os foregår i vores smukke Havestue.
Vores festpakke inkluderer:
•	 Velkomstdrink
•	 3 retters sæsonmenu*
•	 Husets vin, øl og sodavand ad libitum i 6 timer
•	 Kaffe/te
Pris kr. 1.195 pr. person
(Min . 30 personer)

*Bemærk venligst at der er tillæg på enkelte retter.
Et festarrangement hos os er berammet til seks timer fra velkomstdrinken serveres. Inkluderet i oven-
stående pris er duge, servietter, stearinlys og vores egne enkle blomster.
Der er mulighed for tilkøb af:
•	 Nødder og chips kr. 35 pr. person
•	 Ekstra ret (mellemret) fra kr. 95 pr. person
•	 Natmad fra kr. 115 pr. person
•	 Blomsterdekorationer forespørg venligst på pris
•	 Premixed cocktailbar i optil 3 timer kr. 250 pr. person 

Cocktailbaren inkluderer tre færdigblandede cocktail, spørg efter udvalg
•	 Ekstra tid efter festarrangements beregnede 6 timer kr. 750 pr. tjener pr. påbegyndt time 

Hertil kommer forbrug i baren
•	 Antallet af tjenere baseres på vores erfaring og vurdering og kan ikke fraviges

DER ER ALTID EN ANLEDNING



KONFIRMATIONS
MENU 2023



FORRET
Tallerkenserveres.  
Vælg mellem:

KONFIRMATIONSMENU 2023

KØD
•	Kalveculotte stegt med krydderurter
•	Rødvinsmarineret nakkekam
•	Helstegt oksefilet med krølfedt
•	Urtefarserede kyllingebryster
•	Langtidsstegt lammekølle med hvidløg og rosmarin

SALATER
•	Klassisk fransk café salat med sennep vinaigrette
•	Klassisk hvid kartoffelsalat
•	Kartoffelsalat med sennepsdressing, rød peber og rødløg
•	Melonsalat med persille, feta og rødløg
•	Bagt broccoli med creme af hvide bønner  

og salte mandler
•	Tomatsalat af cherrytomater med mozzarella,  

frisk basilikum og skalotteløg
•	Spinatsalat med perlebyg, æbler og kørvel,  

vendt i mild sennepsdressing

SAUCER
•	Sauce Bordelaise
•	Sauce Espagnole
•	Bearnaise creme (kold)

TILBEHØR
•	Timianristede kartofler
•	Pommes Rösti
•	Pommes Anna
•	Flødekartofler
•	Sautér af årstidens grønt
•	Grønne asparges med urtesmør (i sæson)
•	Glaserede gulerødder med timian

DESSERT
Følgende desserter portionsanrettes:

•	Chokolademousse med brændt hvid chokolade
•	Vanilje panna cotta med bærcoulis
•	Lun rabarbertærte med hjemmelavet vaniljeparfait

Følgende desserter serveres på buffet:

•	Tiramisu
•	Tre slags hjemmelavet flødeis med frisk frugt
•	Klassisk dansk æblekage

Til alle forretter serveres brød og rørt smør.

Bemærk venligst at der vælges den samme forret til alle gæster.

Bemærk venligst at der vælges den samme dessert til alle gæster.

HOVEDRET
Serveres som buffet.  
Vælg to slags kød, to slags tilbehør, to salater og en sauce

•	Hjemmebagt Vol au vent med skaldyr og sprød salat
•	Rimmet laks med sauce verde, syltede gulerødder og 

rugbrøds crumble
•	Laksetatar med syrnet fløde og krydderurtesalat

•	Kyllingeballotine med friteret parmaskinke, urtecreme 
og mild chiliolie

•	Bresaola på rygeost creme med asparges crudité og 
friterede rodfrugtchips



En fest hos os foregår i vores smukke Havestue.

Vores konfirmationspakke inkluderer:

- Velkomstdrink

- Konfirmationsmenu

- Husets vin, øl og sodavand ad libitum i 6 timer

- Kaffe/te

Pris kr. 995 pr. person 
(Min. 30 personer)

En konfirmationsfest hos os er berammet til seks 
timer fra velkomstdrinken serveres.

Inkluderet i ovenstående pris er duge, servietter, 
stearinlys og vores egne enkle blomster.

SKAL VI DANNE RAMMEN
OM JERES NÆSTE FEST?

Kontakt os i dag så vi sammen kan planlægge et  
festligt arrangement præcis efter jeres ønsker.

Vi står klar med gode råd 
og deler gerne ud af vores erfaringer.

Ring på +45 2115 1042 eller +45 2114 7472. 
Alternativ send os en mail: booking@dif.dk.
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