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CARTE DU MIDI 
 

Suggestion du jour poisson………………………………………………....de 21 à 25€  

Suggestion du jour viande**………………………………………....…….de 21 à 25€ 

Cuisine maison élaborée avec des produits frais. 

 

 

Salade César………....…..........................................................………...........18€  

Salade sucrine, filets de poulet**, tomates cerises, pétales de 

parmesan, bacon, croûtons et sauce césar.  
 

Onglet de bœuf...……...…………………………………...…...........………….….20€ 

Onglet de bœuf **, pommes grenailles et sucrine.  
 

Poulpe grillé……………………………………………………………………………27€ 

Poulpe, écrasé de pommes de terre et sauce Chimichurri. 
 

Saumon Gravlax ...............…………….……...……………................…..........20€ 

Saumon gravlax, Pickles d’oignon rouge et sucrine. 
 

Poke Bowl Saumon***..................................................................………..18€  

Riz, Saumon Gravlax, avocat, mangue, fève de soja et grenade. 
 

Fromages affinés 

½ Saint Marcelin……………………………………….……….............……...…………5€ 

Notre sélection…………………………………………….........…..........……………..10€  

Dessert du  jour……………..……………..….………..........….……................6.5€               

Café Gourmand………………………………………............………..…................9€ 

Thé Gourmand……………………………………............……...............………..11€  
 

 

San Pellegrino ou Vittel ½ litre …………………………………………………..3.5€ 

San Pellegrino ou Vittel litre………………………….……………………………….6€ 
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Notre sélection de vins au verre   12cl 
 

Blanc 

Viognier - Terroir d’Altitude 2022                              6.00 € 

IGP méditerranée. Marrenon. La Tour d'Aigues           

Mâcon AOP. « Fleurs Blanches » 2022                      7.50 € 

Cave de Viré - Viré           

Château la Verrerie Hautes Collines 2020               9.00 € 

AOP Luberon – Puget sur Durance Bio                                          

Chablis AOP « Les Ouches »2021                             12.00 € 

Domaine JL Bersan -Saint Bris le Vineux - Bio                                              
 

Rouge 

Quatro Ventos 2021                                                    6.00 € 

DOP Douro -Bacalhoa - Portugal        

Crozes Hermitage AOP « Cuvée L »  2022      9.00 € 

Laurent Combier - Pont-de-l'Isère  

Bourgogne Côtes d’Auxerre AOP 2021                      9.00 € 

Domaine JL Bersan - Saint Bris le Vineux - Bio                                     

Chorey Les Beaune 2021        13.00 € 

Domaine Maratray Dubreuil. – Ladoix Serrigny 

 
Rosé 

C'EST TROP' 2022                           6.00 € 

IGP Méditerranée – Maitres vignerons de la presqu’ile de  

Saint-Tropez - Gassin 

Puech Haut « Argali » 2022         10.00 € 

Coteaux du Languedoc AOC - Saint Drezery 

Château Saint Maur          12.00 € 

Cru Classé « l’Excellence » 2022  

Côtes de Provence AOP – Cogolin 
 

 **Origine des viandes: France et UE 

Boucherie Domaine de Limagne 

***Le tableau de présence des allergènes est disponible sur demande 

 


