
Menjar, veure i ves a saber.



ENTRANTS / ENTRANTES

Carpaccio de carbassó, formatge de cabra, vinagreta d'ametlla
i herbes de l'Empordà                                                                                              12,00€
Carpaccio de calabacín, queso de cabra, vinagreta de almendra y 
hierbas del Empordà

Musclos a la brasa amb porradell                                                                        11,00€
Mejillones a la brasa con cebollino

Albergínia escalivada amb escuma de formatge de cabra
Berenjena escalivada con espuma de queso de cabra 
Amb crocant de pernil de gla / Con crocant de jamón de bellota        12,00€
Amb ceba cruixent / Con cebolla crujiente (Veggie)                                     10,00€

Les nostres Braves amb allioli i oli de pebre vermell                                        7,00€
Nuestras Bravas con allioli y aceite de pimentón rojo

“Ensaladilla” russa del Mas amb ventresca de tonyina                                7,50€ 
Ensaladilla rusa del Mas con ventresca de atún

“Ensaladilla” russa del Mas veggie                                                                       6,00€
Ensaladilla rusa del Mas veggie

Croquetes de gamba (5 un.)                                                                                   9,50€
Croquetas de gamba

Croquetes de ceps (5 un.)                                                                                                8,00€ 
Croquetes de boletus

Disposem d'informació sobre al·lèrgens. Consulteu amb el nostre personal. / Disponemos de información sobre alergenos. Consultar con nuestro personal.

SEGONS / SEGUNDOS

Turbot al pil-pil amb patates fregides                                                             20,00€
Rodaballo al pil-pil con patatas fritas

Llobarro a la brasa amb patata panadera                                                        21,00€
Lubina a la brasa con patata panadera

Entrecot amb salsa Café de París i patates fregides                                   18,50€
Entrecot amb salsa Café de París y patatas fritas



ELS NOSTRES ARROSSOS / NUESTROS ARROCES

Arròs de sèpia i gambes                                                                                         23,00€
Arroz de sepia y gambas

Arròs de carn i foie                                                                                                   22,00€
Arroz de carne y foie

Arròs de verdures de temporada                                                                              18,00€
Arroz de verduras de temporada

Arròs Mar i Muntanya amb pollastre, costella, salsitxa 
Duroc i escamarlans                                                                                                23,50€
Arroz Mar y Muntanya con pollo, costilla, salchicha Duroc y cigalas

Fideuà de sèpia i gambes                                                                                      23,00€
Fideuá de sepia y gambas

Fideuá de verduras de temporada                                                                     18,00€
Fideuá de verduras de temporada

Disposem d'informació sobre al·lèrgens. Consulteu amb el nostre personal. / Disponemos de información sobre alergenos. Consultar con nuestro personal.

SEGONS / SEGUNDOS

Filet de vedella amb escalopa de foie, salsa oporto, oli de
porradell i espàrrecs verds                                                                                  25,00€
Solomillo de ternera con escalopa de foie, salsa oporto, aceite de 
cebollino y espárragos verdes

“Txuletón” de vaca Angus eco madurat 30 dies (1 kg)                             60,00€
Chuletón de vaca Angus eco madurado 30 días (1 kg)

Mandonguilles d’Heura guisades amb verdures i patates 
fregides                                                                                                                         15,00€
Albóndigas de Heura guisadas con verduras y patatas fritas

Broquetas d’Heura amb verdures i patates fregides                                 12,00€
Brochetas de Heura con verduras y patatas fritas



POSTRES

Pastís de formatge amb melmelada de fruits vermells                               6,50€
Pastel de queso con mermelada de frutos rojos

Xocolata amb pa, oli, sal i prebre rosa                                                                 7,00€
Chocolate con pan, aceite y sal y pimienta rosa

Recuit de drap amb caviar de mel i pols de festucs                                      6,50€
Recuit con caviar de miel y polvo de pistacho

Xuixo de crema a la brasa ensucrat                                                                     6,00€
Chucho de crema a la brasa azucarado

Terrina de gelat. Xocolata, vainilla o iogurt amb maduixa                            6,50€
Tarrina de helado de chocolate, vainilla o iogurt con fresa

Mini gin Sa Tuna                                                                                                          6,00€
Mini Gin Sa Tuna

Disposem d'informació sobre al·lèrgens. Consulteu amb el nostre personal. / Disponemos de información sobre alergenos. Consultar con nuestro personal.

MENÚ INFANTIL
Petxuga de pollastre arrebossada amb patates fregides

Pechuga de pollo rebozada con patatas fritas
ó

Macarrons a la bolonyesa gratinats
Macarrones a la boloñesa gratinados

Terrina de gelat
Tarrina de helado

Refresc o aigua
Refresco o agua

16,50€

*Menú fins els 12 anys. A partir dels 3 anys, mínim, un menú per nen
*Menú hasta los 12 años. A partir de los 3 años, mínimo, un menú por niño



AL·LÈRGENS / ALÉRGENOS

ANHÍDRID SULFURÓS I SULFITS /
DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS

PEIX / PESCADO

CRUSTACIS / CRUSTÁCEOS 

MOL·LUSCS / MOLUSCOSGLUTEN

OU / HUEVO

LÀCTICS / LÁCTICOS

MOSTASSA / MOSTAZA
FRUITA SECA DE CLOFOLLA /
FRUTO SECO DE CÁSCARA 

CACAUETS / CACAHUETES

API / APIO

SOJA

TRAMUSSOS / ALTRAMUCES

GRANS DE SÈSAM / GRANOS DE SÉSAMO

Disposem d'informació sobre al·lèrgens. Consulteu amb el nostre personal. / Disponemos de información sobre alergenos. Consultar con nuestro personal.

Disposem d'informació sobre al·lèrgens. Consulteu amb el nostre personal. / Disponemos de información sobre alergenos. Consultar con nuestro personal.


