
JOIN OUR TEAM!

C H E F  D E  C U I S I N E  -  1 9 1 3  ( H / F )

Date d’entrée en fonction : Mai 2024
Type de contrat : CDI

Mission principale

Concevoir des menus saisonniers créatifs, en tenant compte des préférences des clients et des
tendances gastronomiques actuelles.
Superviser et diriger le personnel de cuisine pour garantir une coordination efficace et une
exécution impeccable des plats.
Assurer la gestion des coûts des aliments et des boissons en contrôlant les inventaires, en
maximisant l'utilisation des matières premières et en minimisant le gaspillage.
Former et encadrer le personnel de cuisine pour garantir le respect des normes de sécurité
alimentaire, d'hygiène et de qualité.
Collaborer avec d'autres départements, notamment le service, pour garantir une expérience client
exceptionnelle et cohérente.
Maintenir un environnement de travail positif et motivant en encourageant le développement
professionnel et la collaboration au sein de l'équipe.

Profil recherché 

Expérience préalable en tant que Chef de Cuisine ou dans un poste similaire, de préférence dans un
établissement gastronomique haut de gamme ou un hôtel de luxe.
Solide connaissance des techniques culinaires, des tendances gastronomiques et des normes de
qualité.
Capacité démontrée à diriger et à motiver une équipe, avec d'excellentes compétences en
communication et en gestion.
Souci du détail et capacité à maintenir des normes élevées de propreté, d'hygiène et de sécurité
alimentaire.
Diplôme en arts culinaires ou formation équivalente jugée équivalente
Flexibilité horaire et disponibilité pour travailler les soirs, les week-ends et les jours fériés selon les
besoins opérationnels.

RECRUTEMENT@VAR.CH

Situé à Villars-sur-Ollon, le Villars Alpine Resort est un lieu unique aspirant à challenger l'hôtellerie
traditionnelle. L'emblématique Villars Palace, le Chalet RoyAlp Hotel & Spa, le Victoria Hotel & Residence
ainsi que le Villars Lodge accueillent la clientèle dans une atmosphère chaleureuse, conviviale grâce à un
service attentionné et personnalisé.
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