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N - Orašasti plodovi; G - Gluten; C - Rakovi; E - Jaja; F - Riba; P - Kikiriki; SB - Soya; M - Mlijeko; CL - Celer; MD - Senf; SS - Susam; SD - Sumpor Dioksid; L - Bob; ML - Školjke - Mekušci
Sve cijene su navedene u eurima, sa uračunatim PDV-om. Naknada od 10% za uslugu biće dodata na ukupan račun.

STARTERI
YELLOWFIN TUNA TIRADITO  F 150 g 25
Yuzu dresing / ukiseljeni kumkvat / sezonski crni tartuf / 
mikro bilje 

SALATA OD HOBOTNICE M, ML 140 g 26
Rukola / čeri paradajz / listići parmezana / balzamiko 
krema / crveni luk / peršun / pečena paprika

TARTAR BIFTEK G, E, M   180 g 24
Ajoli od mladog luka / pasterizovano žumance / tostirani 
baget / puter / dižonski senf sa vanilom / kajdžun začin

JAGNJEĆI TARTAR  M, G  180 g 22
Feta sir / prženi patlidžan / kumin / pire od bijelog luka  / 
puter / tostirani baget 

PARFE OD GUŠČIJE 
DŽIGERICE  N, E, M, G   160 g 26
Spajsi orah / čeri sirće redukcija / ukiseljeno grožđe / 
marmelada od đumbira / tostirani hljeb 

VITELLO TONNATO E, M, F  180 g 24
Sporo kuvani teleći ramstek / sos od jaja i tune / hrskavi 
kapar / sušena maslina / hrskavi parmezan / artičoke / 
mikro bilje / rukola

BRUSKETE SA ŠPARGLOM M  150 g 14
Salsa verde / zelena špargla / mikro bilje / hljeb sa 
žitaricama / pire od limuna

SUPE
BOUILLABAISSE F, ML, C, N, G  300 g 25
Šafran / gambori / sen žak / vongole / mušlje / hobotnica / 
brancin / rouille od pečene paprike i badema / mikro bilje
 
PILEĆA SUPA M, E, CL    320 g 13
Knedle od griza / šargarepa / pileće meso / peršun 

SALATE
BURATA M    180 g 24
Ekstra djevičansko maslinovo ulje / listići morske soli / 
3 vrste čeri paradajza / mikro bilje

ICEBERG SALATA 
SA PLAVIM SIROM  M, N, E, MD  180 g 21
Dresing sa začinskim biljem / ukiseljeno  grožđe / zelena 
jabuka / preliv od plavog sira / spajsi orah / mlada 
gorgonzola 

PARADAJZ SALATA   350 g 12
Lokalni paradajz / crveni luk / bosiljak / ekstra djevičansko 
maslinovo ulje / sušene masline / listići morske soli

RUKOLA N, M    150 g 14
Tostirani pinjoli / čeri paradajz 3 vrste / listići parmezana / 
ekstra djevičansko maslinovo ulje / balzamiko krema 

ZELENA SALATA PUTERICA    120 g 12
Crveni luk / listići crvene rotkvice / yuzu dresing / dresing 
sa začinskim biljem / srce zelene salate / listići morske soli / 
tostirano sjeme bundeve 

GRČKA SALATA M   400 g 16
Lokalni paradajz / krastavac / pečena paprika / zelena 
paprika / crveni luk / crne masline / origano / nana / feta sir

TOPLA PREDJELA
ZAPEČENI GAMBORI M, G  180 g 28
Puter sa bijelim lukom i peršunom / prezla / limeta / 
listići morske soli sa limunom

ŠKOLJKE SEN ŽAK  E, G, M  110 g 23
Krem od jaja i limuna / sezonski crni tartuf /
krutoni od brioš hljeba / sirće sa tartufima / vlašac luk 

TORTELINI SA PORTOBELLO 
PEČURKAMA I RIKOTOM  E, M, N, G 180 g 19
Rikota sir / sezonski crni tartuf / karamelizovani lješnik/ 
pire od celera / pire od limuna / mikro bilje 



N - Orašasti plodovi; G - Gluten; C - Rakovi; E - Jaja; F - Riba; P - Kikiriki; SB - Soya; M - Mlijeko; CL - Celer; MD - Senf; SS - Susam; SD - Sumpor Dioksid; L - Bob; ML - Školjke - Mekušci
Sve cijene su navedene u eurima, sa uračunatim PDV-om. Naknada od 10% za uslugu biće dodata na ukupan račun.

GLAVNA JELA 
HOBOTNICA ŽARU  CL, M, ML   260 g 39
Pire od celera / azuki pasulj sa čorizo kobasicom / 
miso ajoli / mikro bilje 

GRILOVANE LIGNJE ML  280 g 26
Dalmatinsko varivo / listići morske soli sa limunom / limun / 
ekstra djevičansko maslinovo ulje

FILET BRANCINA  E, M, G  300 g 43
Pire od spanaća / grilovana špargla / pire od limuna / 
holandez sos / mikro bilje / limeta

TALJATELE SA GAMBORIMA G, E, M, C 220 g 29
Domaće taljatele / bisk od gambora / paradajz sos / 
čeri paradajz / tartar od gambora / mikro bilje / limeta / 
sušeni čeri paradajz

CRNI RIŽOTO OD SIPE M, ML  220 g 26
Sipa / sušeni čeri paradajz / bosiljak / mikro bilje

RIŽOTO SA 
PLODOVIMA MORA M, C,ML, G  260 g 35
Čeri paradajz / bisk od gambora / gambori / lignje / 
školjke / hobotnica / mikro bilje 

ROSSINI BIFTEK M   350 g 64
Mille-feuille krompir / pržena guščija džigerica /
périgueux sos / sezonski crni tartuf 

PAČIJE GRUDI  M, SS, CL, SB  300 g 49
Sotirani kelj sa yuzu susamom / pire od celera / 
mille-feuille krompir / sos od pomorandže / mikro bilje 

NJOKE SA KOZJIM SIROM E, G, M  260 g 27
Domaće njoke / špargla / baby spanać / mladi kozji sir / 
poširano jaje  / parmezan / ulje od vlašca / sezonski crni tartuf

TALJATELE SA TARTUFIMA 
I PARMEZANOM  E, G, M  180 g 29
Emulzija od parmezana / sezonski crni tartuf / 
ekstra djevičansko maslinovo ulje / mikro bilje

SPECIJALITETI DANA
SVJEŽA RIBA I 
MORSKI PLODOVI
DNEVNI ULOV RIBE   100 g     9
Ceviche / krudo / tartar / gril / 
pečeno u soli / pečeno u pergamentu 

JASTOG      100 g    25
Pasta / gril / sote / termidor 

KAMENICE 
FINE DE CLAIRE   komad  9
Mignonette sos / limeta 

PREMIUM 
SELEKCIJA MESA
BLACK ANGUS RIB EYE ( USA )   100 g   24

DOMAĆI STEKOVI DRY AGED 
50 DANA      100 g   18
Rib eye / t-bon / biftek

TOMAHAWK DRY AGED 
( IRSKA / John Stone )        100 g   23

T-BONE DRY AGED 
( IRSKA / John Stone )                 100 g   23

WAGYU RIB EYE 11 A-5 ( JAPAN )  100 g   90

IBERICO SVINJSKI VRAT ( ŠPANIJA )    100 g   21

JAGNJEĆI KOTLET  ( CRNA GORA )    100 g  13

PRILOZI
PIRE OD CELERA M   150 g 8
PIRE OD KROMPIRA M  200 g 8
GRILOVANO POVRĆE  200 g 8
MLADI PRŽENI KROMPIR M  150 g 8
STEAK HOUSE KROMPIR M, E, G  180 g 8
ZELENA ŠPARGLA                120 g   14
Grilovani limun 
BASMATI PIRINAČ   120 g 8

M E N I



N - Orašasti plodovi; G - Gluten; C - Rakovi; E - Jaja; F - Riba; P - Kikiriki; SB - Soya; M - Mlijeko; CL - Celer; MD - Senf; SS - Susam; SD - Sumpor Dioksid; L - Bob; ML - Školjke - Mekušci
Sve cijene su navedene u eurima, sa uračunatim PDV-om. Naknada od 10% za uslugu biće dodata na ukupan račun.

SOSOVI
YUZU SA KUMKVATOM 45 g 4
SALSA VERDE   40 g 4
PÉRIGUEUX SOS  M  35 g 6
SOS OD ZELENOG BIBERA M 35 g 4
SOS SA PORTO VINOM  M 35 g 4
DEMI GLAS M   30 g 4

DODACI
SEZONSKI CRNI TARTUF 1 g 2.5
KAVIJAR OD 
JESETRE ANTONIUS   30 g 120
KAVIJAR OD LOSOSA  20 g 19

DESERTI
ČIZKEJK  M, E, G   160 g 11
Krem sir / sos od višnje / madagaskarska vanila

KOLAČ OD MAKA  M, E, N 140 g 11
Mus od mascarpone sira / sudachi / dulce sos /
sos od limuna

LAVA KOLAČ E, M, G   200 g 14
Belgijska čokolada 72% / sladoled tiramisu / 
sos od nara 

JAGODA YUZU  M, E, G  130 g 12
Mus od jagode / yuzu krem / 
kompot od jagode i maline / ruby čokolada  

KAFA SA KARAMELOM M,  E, G, N  120 g 11
Mus od kafe i madagaskarske vanile / 
slana karamela / krem od kafe i vanile / badem

SLADOLED
MADAGASKAR VANILA  M 65 g 3.5
BELGIJSKA ČOKOLADA  M 65 g 3.5
PISTAĆI PRALINE  M, N  65 g 3.5
FETA SA BADEMOM 
I GROŽĐEM  M, N  65 g 3.5



N - Nuts; G - Gluten; C - Crustacean; E - Eggs; F  - Fish; P – Peanuts; SB  - Soya Beans; M – Milk; CL  - Celery; MD – Mustard; SS  - Sesame; SD – Sulphur Dioxide; L – Lupin; ML – Molluscs 
All the prices are in euros, including VAT at the current rate. All prices are subject to 10% service charge. 

STARTERS
YELLOWFIN TUNA TIRADITO F 150 g 25
Yuzu dressing / pickled kumquats / seasonal black truffle / 
microgreens 

OCTOPUS SALAD M, ML  140 g 26
Rocket / cherry tomatoes / Parmesan shavings / balsamic 
vinegar cream / red onion / parsley / roasted bell pepper

BEEF TARTARE G, E, M   180 g 24
Spring onion aioli / pasteurised egg yolk / toasted 
baguette / butter / Dijon mustard with vanilla / 
cajun seasoning

LAMB TARTARE  M, G   180 g 22
Feta cheese / fried aubergine / cumin / garlic purée / 
butter / toasted baguette 

FOIE GRAS PARFAIT  N, E, M, G  160 g 26
Walnuts / reduced cherry vinegar / grape chutney / 
ginger marmalade / toasted bread

VITELLO TONNATO E, M, F   180 g 24
Slow-cooked veal steak / tuna and egg sauce / crispy 
capers / sundried olives / crispy Parmesan / artichoke / 
microgreens / rocket 

ASPARAGUS BRUSCHETTA M 150 g 14
Salsa verde / green asparagus / microgreens / 
multigrain bread / lemon purée

SOUPS
BOUILLABAISSE  F, ML, C, N, G  300 g 25
Saffron / prawn / monkfish / clams / mussels / octopus / 
sea bass / roasted pepper and almond rouille / 
microgreens 

CHICKEN SOUP  M, E, CL  320 g 13
Semolina dumplings / carrot / chicken meat / parsley 

SALADS
BURRATA  M    180 g 24
Extra virgin olive oil / sea salt flakes / 3 types of cherry 
tomatoes / microgreens 

ICEBERG SALAD 
WITH BLUE CHEESE  M, N, E, MD 180 g 21
House dressing / grape chutney / green apple / blue 
cheese dressing / walnuts / young Gorgonzola 

TOMATO SALAD   350 g 12
Local tomatoes / red onion / basil / extra virgin olive oil / 
sundried olives / sea salt flakes

ROCKET SALAD N, M   150 g 14
Toasted pine nuts / 3 types of cherry tomatoes / Parmesan 
shavings / extra virgin olive oil / balsamic vinegar glaze 

BUTTER LETTUCE SALAD  120 g 12
Red onion / red radish slices / yuzu dressing / house 
dressing / butter lettuce heart / sea salt flakes / toasted 
pumpkin seeds

GREEK SALAD  M   400 g 16
Local tomatoes / cucumber / roasted bell pepper / 
green bell pepper / red onion / black olives / oregano / 
mint / feta cheese 

HOT APPETISERS
BAKED PRAWNS  M, G   180 g 28
Garlic and parsley butter / breadcrumbs / lime / sea salt 
flakes with lemon 

MUSSELS WITH CHIVES  E, G, M 110 g 23
Lemon and egg cream / seasonal black truffle / brioche 
bread croutons / truffle vinegar / chives

PORTOBELLO MUSHROOM 
AND RICOTTA TORTELLINI E, M, N, G 180 g 19
Ricotta cheese / seasonal black truffle / caramelised 
hazelnuts / celery purée / lemon purée / microgreens / 
meat sauce

M E N U



N - Nuts; G - Gluten; C - Crustacean; E - Eggs; F  - Fish; P – Peanuts; SB  - Soya Beans; M – Milk; CL  - Celery; MD – Mustard; SS  - Sesame; SD – Sulphur Dioxide; L – Lupin; ML – Molluscs 
All the prices are in euros, including VAT at the current rate. All prices are subject to 10% service charge. 

MAIN COURSES
GRILLED OCTOPUS CL, M, ML  260 g 39
Celery purée / azuki beans with chorizo sausage / 
miso aïoli / microgreens 

GRILLED SQUID ML   280 g 26
Dalmatian stew / sea salt flakes with lemon / lemon / 
extra virgin olive oil 

SEA BASS FILLET  E, M, G    300 g 43
Spinach purée / grilled asparagus / lemon purée / 
hollandaise sauce / microgreens / lime 

PRAWNS TAGLIATELLE  G, E, M, C 220 g 29
Homemade tagliatelle / prawn bisque / tomato sauce / 
cherry tomatoes / prawn tartare / microgreens / lime / 
sundried cherry tomatoes 
 
CUTTLEFISH BLACK RISOTTO M, ML 220 g 26
Cuttlefish / sundried cherry tomatoes / basil / microgreens 

SEAFOOD RISOTTO  M, C, ML, G  260 g 35
Cherry tomatoes / prawn bisque / prawns / squid / 
mussels / octopus / microgreens

ROSSINI BEEFSTEAK M  350 g 64
Mille-feuille potatoes / fried goose liver / 
Périgueux sauce / seasonal black truffle

DUCK BREAST M, SS, CL, SB  300 g 49
Sautéed kale with yuzu sesame / celery purée / 
mille-feuille potatoes / orange sauce / microgreens 

GOAT CHEESE GNOCCHI E, G, M 260 g 27
Homemade gnocchi / asparagus / baby spinach / 
young goat’s cheese / poached egg / Parmesan / 
chive oil / seasonal black truffle

TRUFFLES AND PARMESAN  
TAGLIATELLE  E,, G, M   180 g 29
Parmesan emulsion / seasonal black truffle / 
extra virgin olive oil / microgreens

DAILY SPECIALS
FRESH FISH AND 
SEAFOOD
DAILY CATCH OF FISH  100 g  9
Ceviche / crudo / tartare / grilled / salt-baked / 
parchment-baked 

LOBSTER    100 g 25
Pasta / grilled / sautéed / thermidor

FINE DE CLAIRE OYSTERS    1 piece    9
Mignonette sauce / lime

PREMIUM MEAT 
SELECTION
BLACK ANGUS RIBEYE (USA) 100 g 24

LOCAL DRY-AGED STEAKS 50 DAYS 100 g 18
Ribeye / T-bone / beefsteak

TOMAHAWK DRY-AGED 
(IRELAND/John Stone)  100 g 23

T-BONE DRY-AGED 
(IRELAND/John Stone)   100 g 23

WAGYU RIBEYE 11 A-5 (JAPAN) 100 g 90

IBERIAN PORK NECK (SPAIN)  100 g 21

LAMB CHOPS (MONTENEGRO) 100 g 13

SIDES
CELERIAC PURÉE M   150 g   8
MASHED POTATOES M  200 g   8
GRILLED VEGETABLES  200 g   8
FRIED YOUNG POTATOES M  150 g   8
STEAKHOUSE POTATOES  M, E, G  180 g   8
GREEN ASPARAGUS   120 g 14
Grilled lemon 
BASMATI RICE   120 g   8



N - Nuts; G - Gluten; C - Crustacean; E - Eggs; F  - Fish; P – Peanuts; SB  - Soya Beans; M – Milk; CL  - Celery; MD – Mustard; SS  - Sesame; SD – Sulphur Dioxide; L – Lupin; ML – Molluscs 
All the prices are in euros, including VAT at the current rate. All prices are subject to 10% service charge. 

SAUCES
KUMQUAT YUZU   45 g 4
SALSA VERDE    40 g 4
PÉRIGUEUX SAUCE M  35 g 6
GREEN PEPPER SAUCE M  35 g 4
PORT WINE SAUCE M   35 g 4
DEMI-GLACE M   30 g 4

ADD-ONS 
SEASONAL BLACK TRUFFLE   1 g 2.5
ANTONIUS STURGEON CAVIAR 30 g 120
SALMON CAVIAR   20 g 19

DESSERTS
CHEESECAKE M, E, G   160 g 11
Cream cheese / cherry sauce / Madagascan vanilla

POPPY SEED CAKE  M, E, N  140 g 11
Mascarpone mousse / sudachi / dulce de leche sauce / 
lemon sauce 

LAVA CAKE  E, M, G   200 g 14
Belgian chocolate 72% cacao / tiramisu ice cream / 
pomegranate sauce 

STRAWBERRY YUZU  M, E, G  130 g 12
Strawberry mousse / yuzu cream / strawberry and 
raspberry compôte / ruby chocolate

COFFEE WITH CARAMEL  M, E, G, N 120 g 11
Coffee and Madagascan vanilla mousse / salted caramel / 
coffee and vanilla cream / almond

ICE CREAM
MADAGASCAN VANILLA  M  65 g 3.5
BELGIAN CHOCOLATE M  65 g 3.5
PISTACHIO PRALINE  M, N, M  65 g 3.5
FETA WITH ALMONDS 
AND RAISINS  M, N   65 g 3.5

M E N U



N - Орехи; G - Глютен; C - Ракообразные; E - Яйца; F - Рыба; P - Арахис; SB - Соевые бобы; M - Молоко; CL - Сельдерей; MD - Горчица; SS - Кунжут; SD - Диоксид серы; L - Люпин; ML - Моллюски 
Все цены указаны в евро, включая НДС по текущему курсу. Все цены указаны без учета 10% за обслуживание.

N - Орехи; G - Глютен; C - Ракообразные; E - Яйца; F - Рыба; P - Арахис; SB - Соевые бобы; M - Молоко; CL - Сельдерей; MD - Горчица; SS - Кунжут; SD - Диоксид серы; L - Люпин; ML - Моллюски 
Все цены указаны в евро, включая НДС по текущему курсу. Все цены указаны без учета 10% за обслуживание.

ЗАКУСКИЗАКУСКИ
ТИРАДИТО ИЗ 
ЖЕЛТОПЕРОГО ТУНЦА F  150 г 25
Заправка юдзу / маринованный кумкват / 
сезонный черный трюфель / микрозелень

САЛАТ ИЗ ОСЬМИНОГА M, ML   140 г 26
Руккола / томаты черри / стружка пармезана / 
бальзамический крем / красный лук / петрушка / 
запеченная паприка

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ G, E, M  180 г 24
Айоли с зеленым луком / пастеризованный яичный 
желток / поджаренный багет / сливочное масло / 
дижонская горчица с ванилью / каджунская приправа

ТАРТАР ИЗ ЯГНЯТИНЫ  M, G 180 г 22
Сыр фета / жареный баклажан / тмин / чесночное 
пюре / сливочное масло / поджаренный багет

ПАРФЕ ИЗ ФУА–ГРА  M, E, G, N 160 г 26
Грецкие орехи / вишневый уксус / виноградный чатни / 
имбирный мармелад / поджаренный хлеб 

ВИТЕЛЛО ТОННАТО  E, M, F  180 г 24
Стейк из телятины долгого томления / дип из тунца и 
яиц / каперсы / вяленые оливки / хрустящий пармезан 
/ артишоки / микрозелень / руккола

БРУСКЕТТА СО СПАРЖЕЙ M 150 г 14
Сальса верде / зеленая спаржа / микрозелень / 
многозерновой хлеб / лимонное пюре

СУПЫСУПЫ
БУЙАБЕС F, ML, C, N, G   300 г 25
Шафран / креветки / рыба–монах / моллюски / мидии / 
осьминог / сибас / рулетики из запеченной паприки и 
миндаля / микрозелень

КУРИНЫЙ СУП  M, E, CL  320 г 13
Манные клецки / морковь / куриное мясо / петрушка

САЛАТЫСАЛАТЫ
БУРРАТА M    180 г 24
Оливковое масло первого холодного отжима / 
морская соль / томаты черри трех сортов / микрозелень

САЛАТ АЙСБЕРГ 
С ГОЛУБЫМ СЫРОМ M, N, E, MD 180 г 21
Домашняя заправка / виноград / зеленое яблоко / 
заправка с голубым сыром / пряные грецкие орехи / 
молодая горгонзола

САЛАТ ИЗ ТОМАТОВ  350 г 12
Домашние томаты / красный лук / базилик / оливковое 
масло первого холодного отжима / вяленые оливки / 
морская соль 

САЛАТ ИЗ РУККОЛЫ N, M  150 г 14
Поджаренные кедровые орешки / томаты черри 
трех сортов / стружка пармезана / оливковое масло 
первого холодного отжима / бальзамический крем

ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ   120 г 12
Красный лук / красный редис / заправка юдзу / 
домашняя заправка / салат–латук / морская соль / 
поджаренные тыквенные семечки

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ M  400 г 16
Домашние томаты / огурец / запеченный перец / 
зеленый перец / красный лук / маслины / орегано / 
мята / сыр фета

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
ЗАПЕЧЕННЫЕ КРЕВЕТКИ  M, G 180 г 28
Масло с чесноком и петрушкой / панировочные сухари / 
лайм / морская соль с лимоном

МОЛЮСКИ ГРЕБЕШОК M, E, G 110 г 23
Лимонно–яичный соус / сезонный черный трюфель / 
гренки из бриоши / трюфельный уксус / шнитт–лук

ТОРТЕЛЛИНИ С ГРИБАМИ ПОРТОБЕЛЛО 
И РИКОТТОЙ  E, M, N, G  180 г 19
Рикотта / сезонный черный трюфель / 
карамелизированный фундук / пюре из сельдерея / 
лимонное пюре / микрозелень / мясной соус  



N - Орехи; G - Глютен; C - Ракообразные; E - Яйца; F - Рыба; P - Арахис; SB - Соевые бобы; M - Молоко; CL - Сельдерей; MD - Горчица; SS - Кунжут; SD - Диоксид серы; L - Люпин; ML - Моллюски 
Все цены указаны в евро, включая НДС по текущему курсу. Все цены указаны без учета 10% за обслуживание.

N - Орехи; G - Глютен; C - Ракообразные; E - Яйца; F - Рыба; P - Арахис; SB - Соевые бобы; M - Молоко; CL - Сельдерей; MD - Горчица; SS - Кунжут; SD - Диоксид серы; L - Люпин; ML - Моллюски 
Все цены указаны в евро, включая НДС по текущему курсу. Все цены указаны без учета 10% за обслуживание.

ОСНОВНЫЕ БЛЮДАОСНОВНЫЕ БЛЮДА
ОСЬМИНОГ ГРИЛЬ  M, CL, ML   260 г 39
Пюре из сельдерея / фасоль адзуки с колбасой чоризо / 
соус мисо айоли / микрозелень

КАЛЬМАР ГРИЛЬ  ML    280 г 26
Овощное рагу / морская соль с лимоном / лимон / 
оливковое масло первого холодного отжима

ФИЛЕ СИБАСА F,  M, G    300 г 43
Пюре из шпината / спаржа гриль / лимонное пюре / соус 
голландез / микрозелень / лайм

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С КРЕВЕТКАМИ G, E, M, C 220 г 29
Домашние тальятелле / бульон из креветок / томатный соус / 
томаты черри / тартар из креветок / микрозелень / лайм / 
вяленые томаты черри

ЧЕРНОЕ РИЗОТТО 
С КАРАКАТИЦЕЙ M, ML   220 г 26
Каракатица / вяленые томаты черри / базилик / микрозелень

РИЗОТТО С МОРЕПРОДУКТАМИ  M, F, G, C 260 г 35
Томаты черри / бульон из креветок / креветки / кальмары / 
моллюски / осьминог / микрозелень 

БИФШТЕКС РОССИНИ M   350 г 64
Картофельный мильфей / жареная гусиная печень / 
соус периге / сезонный черный трюфель 

УТИНАЯ ГРУДКА M, SS, CL, SB   300 г 49
Припущенная капуста с кунжутом и соусом юдзу / пюре 
сельдерея / картофельный мильфей / апельсиновый соус / 
микрозелень

НЬОККИ С КОЗЬИМ СЫРОМ  E, G, M 260 г 27
Домашние ньокки / спаржа / беби шпинат / 
молодой козий сыр / яйцо–пашот / пармезан / 
масло со шнитт–луком / сезонный черный трюфель

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С ТРЮФЕЛЕМ 
И ПАРМЕЗАНОМ E, G, M    180 г 29
Пармезан / сезонный черный трюфель / оливковое масло 
первого холодного отжима / микрозелень

СПЕЦИАЛЬНОЕ 
БЛЮДО ДНЯ
СВЕЖАЯ РЫБА И СВЕЖАЯ РЫБА И 
МОРЕПРОДУКТЫМОРЕПРОДУКТЫ
ДНЕВНОЙ УЛОВ   100 г 9
Севиче / крудо / тартар / на гриле / 
запеченный в соли / запеченный в пергаменте

ЛОБСТЕР    100 г    25
Паста / гриль / соте / запеченный

УСТРИЦЫ ФИН–ДЕ–КЛЕР  1 шт 9
Соус миньонет / лайм

ПРЕМИАЛЬНОЕ ПРЕМИАЛЬНОЕ 
МЯСОМЯСО
БЛЭК АНГУС РИБАЙ (США) 100 г 24
МЕСТНЫЕ СТЕЙКИ 
СУХОЙ ВЫДЕРЖКИ 50 ДНЕЙ 100 г 18
рибай / тибон / сирлойн

ТОМАГАВК СУХОЙ ВЫДЕРЖКИ 
(ИРЛАНДИЯ / Джон Стоун)  100 г 23

ТИБОН СУХОЙ ВЫДЕРЖКИ 
(ИРЛАНДИЯ / Джон Стоун)  100 г 23

ВАГЮ РИБАЙ 11 А–5 (ЯПОНИЯ) 100 г 90

СВИНАЯ ШЕЯ ИБЕРИКО 
(ИСПАНИЯ)    100 г 21

ОТБИВНАЯ ИЗ ЯГНЯТИНЫ 
(ЧЕРНОГОРИЯ)   100 г 13

ГАРНИРГАРНИРЫЫ
ПЮРЕ ИЗ СЕЛЬДЕРЕЯ M  150 г   8
КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ M  200 г   8
ОВОЩИ ГРИЛЬ   200 г   8
МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ M  150 г   8
КАРТОФЕЛЬНЫЙ ГРАТЕН  M, E, G 180 г    8
ЗЕЛЕНАЯ СПАРЖА     120 г 14
лимон гриль
РИС БАСМАТИ   120 г   8

М Е Н Ю 



N - Орехи; G - Глютен; C - Ракообразные; E - Яйца; F - Рыба; P - Арахис; SB - Соевые бобы; M - Молоко; CL - Сельдерей; MD - Горчица; SS - Кунжут; SD - Диоксид серы; L - Люпин; ML - Моллюски 
Все цены указаны в евро, включая НДС по текущему курсу. Все цены указаны без учета 10% за обслуживание.

СОУСЫСОУСЫ
ЮДЗУ С КУМКВАТОМ  45 г 4
САЛЬСА ВЕРДЕ   40 г 4
ТРЮФЕЛЬНЫЙ СОУС ПЕРИГЕ M 35 г 6
СОУС ИЗ ЗЕЛЕНОГО ПЕРЦА M 35 г 4
ПОРТО M    35 г 4
ДЕМИГЛАС M    30 г 4

ДОПОЛНЕНИЕДОПОЛНЕНИЕ
СЕЗОННЫЙ ЧЕРНЫЙ ТРЮФЕЛЬ 1 г 2.5
ОСЕТРОВАЯ ИКРА АНТОНИУС 30 г 120
ИКРА ЛОСОСЯ    20 г 19

ДЕСЕРТЫДЕСЕРТЫ
ЧИЗКЕЙК M, E, G   160 г 11
Сливочный сыр / вишневый соус / 
мадагаскарская ваниль

МАКОВЫЙ ТОРТ M, E, G, N  140 г 11
Мусс из сыра маскарпоне / японский цитрус судачи / 
карамельный соус / лимонный соус 

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН  M, E, G 200 г 14
Бельгийский шоколад 72% какао / мороженое со 
вкусом тирамису / гранатовый соус

КЛУБНИКА И ЮДЗУ  M, E, G  130 г 12
Клубничный мусс / крем с юдзу / компоте из клубники 
и малины / рубиновый шоколад 

КОФЕ С КАРАМЕЛЬЮ  M, E, G, N 120 г 11
Кофейный мусс с мадагаскарской ванилью / соленая 
карамель / кофейно–ванильный крем / миндаль 

МОРОЖЕНОЕМОРОЖЕНОЕ
МАДАГАСКАРСКАЯ ВАНИЛЬ  M 65 г 3.5
БЕЛЬГИЙСКИЙ ШОКОЛАД  M 65 г 3.5
ФИСТАШКОВОЕ ПРАЛИНЕ  M 65 г 3.5
ФЕТА С МИНДАЛЕМ 
И ИЗЮМОМ  M   65 г 3.5



N - Орехи; G - Глютен; C - Ракообразные; E - Яйца; F - Рыба; P - Арахис; SB - Соевые бобы; M - Молоко; CL - Сельдерей; MD - Горчица; SS - Кунжут; SD - Диоксид серы; L - Люпин; ML - Моллюски 
Все цены указаны в евро, включая НДС по текущему курсу. Все цены указаны без учета 10% за обслуживание.

R E S E R V A T I O N S : 

+382 69 160 003

 

 
dukleyrestaurants.com

@dukleylifestyle    @dukleyrestaurants


