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Umaci
TZATZIKI 150 g  M,G				   6
jogurt / krastavac / mirođija / 
bijeli luk / sirće / maslinovo ulje	

TYROKAFTERI	150 g  M,G			   6
feta / pečene paprike / jalapeño / 
grčki jogurt / limunov sok

UMAK OD PATLIDŽANA 150 g   O,G		  6 
pečene paprike / začinsko bilje / 
ekstra djevičansko maslinovo ulje / orasi

HLADNA MEZA (ZA DVOJE) 300 g  M,O,G	 14
selekcija umaka / marinirani inćuni / 
hrskavi pita hleb

Sirova jela
KARPAĆO OD BRANCINA 150 g			  21
ekstra djevičansko maslinovo ulje / kora limete / 
kapari / sušeni paradajz
		
TARTAR OD YELLOWFIN TUNE 150 g  J	 19
patlidžan sa dimljenom jeguljom / botarga majonez / 
mikro začinsko bilje

MARINIRANI HAMACHI 150 g  J		  23
crveni čili / miješano začinsko bilje / citrusi / 
ekstra djevičansko maslinovo ulje

OSTRIGE “FINE DE CLAIRE” 550 g (6 kom)	 48
minjonet sos sa limunom

STRIPLOIN GOVEĐI KARPAĆO 150 g  M	 27
stareni parmezan / sezonski svježi crni tartufi / 
Dijon senf / kapari

Predjela
SALATA OD HOBOTNICE 180 g  M		  28
mladi krompir / crne masline / kapari / sušeni 
čeri paradajz / mikro začinsko bilje / crveni luk

POHOVANE LIGNJE 250 g  G,J,M	 	 22
tartar sos / parmezan / limeta

MILLE-FEUILLE OD 
PATLIDŽANA 200 g  J,G,M			   14
feta mus / ulje bosiljka / mikro začinsko bilje

BIJELA BUZARA 500 g  M,G	 		  24
gambori / školjke / dagnje / limun / peršun / 
tostirani hljeb / puter

GAMBORI “SAGANAKI” 280 g  M,G		  32
crveni luk / bisque od gambora / paradajz sos / 
čeri paradajz / feta / paprika / uzo

Salate
PARADAJZ SALATA 300 g  M			   12
čeri, volovsko srce i sušeni paradajz / crveni 
luk / masline / kapari / parmezan / rukola
			 
BURATA 200 g  M				    20
tapenada od maslina / sušeni paradajz / paradajz 
volovsko srce / djevičansko maslinovo ulje

CEZAR SALATA SA PILETINOM 350 g  J,G,M	 17
piletina na žaru / miks salata / čeri paradajz / 
hrskavi krutoni / stareni parmezan

CEZAR SALATA SA GAMBORIMA 350 g  J,G,M	 24
grilovani gambori / miks salata / čeri paradajz / 
hrskavi krutoni / stareni parmezan

RUKOLA SALATA 130 g  M,O			   14
čeri paradajz / pečeni pinjoli / listovi 
parmezana / balzamiko krema / ekstra djevičansko 
maslinovo ulje

SALATA NA GRČKI NAČIN 350 g  M		  16
paradajz / krastavac / masline / paprika / 
origano / feta sir / crveni luk / menta

AVOKADO SALATA 200 g			   15
rukola / zelena salata / bebi spanać / 
zelene špargle / svježe začinsko bilje / 
vinaigrette od limuna

Alergeni: O - Orasi, G - Gluten, J - Jaja, K - Kikiriki, M - Mlijeko, C - Celer
Sve cijene su navedene u eurima, sa uračunatim PDV-om. Naknada od 10% za uslugu biće dodata na ukupan račun.



Glavno jelo
FILET BRANCINA NA ŽARU 300 g		  35
sos od svježeg peršuna i bijelog luka / 
mladi krompir / bebi spanać / limeta		
	
TELEĆI FILE NA ŽARU 350 g  M	 	 36
zelena špargla / rukola / Chimichurri sos / 
stareni parmezan

ŠPAGETI SA VONGOLAMA 350 g  M	 	 23
bijeli luk / ekstra djevičansko maslinovo ulje / 
bijelo vino / svježi peršun

RIŽOTO SA PLODOVIMA MORA 350 g  M,G	 28
hobotnica / gambori / lignje / dagnje / 
bisque od gambora / čeri paradajz / ulje bosiljka

BLACK ANGUS RIB EYE TALJATA 400 g  M	 70
kuvarev specijalni preliv / rukola / stareni 
parmezan / grilovani čeri paradajz

WAGYU RIBEYE A5 11 100 g  M	 	 92
pomfrit sa tartufima & starenim parmezanom

Riblji
 market
DNEVNI ULOV RIBE 100 g			   9
krudo / na grilu / iz rerne

JASTOG 100 g					    25
tartar / na grilu / pasta

ŠKOLJKE SAN ŽAK 100 g (1 kom)		  11
na grilu / proprženo

HOBOTNICA 100 g				    21
na grilu

LIGNJE 100 g					    9
na grilu

Prilozi
GRILOVANA ZELENA ŠPARGLA 100 g		 9
SELEKCIJA GRILOVANOG POVRĆA 250 g	 8
MLADI KROMPIR SA BIJELIM 
LUKOM I RUZMARINOM 150 g			  8
DALMATINSKO VARIVO 200 g			  8
POMFRIT SA TARTUFIMA 
I STARENIM PARMEZANOM 150 g  M		  8

Sosovi
ZELENI BIBER 50 g		
SICILIJANSKI SOS 150 g		
TARTAR SOS 70 g  J	

Deserti
DELUXE TANJIR SA VOĆEM I DESERTIMA 1500 g	90
selekcija sezonskog voća / bobičasto voće / 
mus od tamne čokolade / trio domaćih sorbeta

PEACH ON THE BEACH 160 g  J,M,G		  9
krema od vanile / madeleine keks / pavlaka / 
fermentisana breskva

MILLE-FEUILLE 160 g  J,M,G			  9
poslastičarska krema / Madagaskar vanila / 
svježe bobičasto voće

ČOKOLADNI MUS 180 g  J,M			   9
sos od marakuje / malina / kakao		
	
KOLAČ OD MEDA 160 g  J,M,G,O	 	 9
sos od marakuje / poslastičarska krema / 
slani karamel / kikiriki

Domaci
sladoled i sorbetć
MADAGASKAR VANILA 60 g  M			   3.5
PISTAĆI PRALINE 60 g  M			   3.5 
BELGIJSKA ČOKOLADA 60 g  M			   3.5
JOGURT & TREŠNJA 60 g  M			   3.5
MANGO & MARAKUJA 60 g  			   3.5
MALINA 60 g  					    3.5

Alergeni: O - Orasi, G - Gluten, J - Jaja, K - Kikiriki, M - Mlijeko, C - Celer
Sve cijene su navedene u eurima, sa uračunatim PDV-om. Naknada od 10% za uslugu biće dodata na ukupan račun.



Dips
TZATZIKI 150 g  M,G		  		  6
yoghurt / cucumber / dill / garlic / 
vinegar / olive oil

TYROKAFTERI 150 g  M,G	 		  6
feta / roasted bell peppers / jalapeño / 
Greek yogurt / lemon juice

EGGPLANT DIP 150 g  M,G			   6
roasted bell peppers / herbs / 
extra virgin olive oil / walnuts

COLD MEZZE PLATTER (FOR 2) 300 g  M,N,G	 14
assorted dips selection / marinated anchovies / 
crispy pita bread

Raw
SEABASS CARPACCIO 150 g 			   21
extra virgin olive oil / lime zest / capers / 
sun-dried tomatoes 
 
YELLOWFIN TUNA TARTARE 150 g  E		 19
eggplant with smoked eel / bottarga mayonnaise / 
micro herbs 
 
MARINATED HAMACHI 150 g  E	 	 23
red chili / mixed herbs / citrus / 
extra virgin olive oil

OYSTERS “FINE DE CLAIRE”(6 pcs) 550 g	 48
lemon mignonette sauce

STRIPLOIN BEEF CARPACCIO 150 g  M	 28
aged parmesan / seasonal fresh black truffles / 
Dijon mustard / capers

Starters
OCTOPUS SALAD 180 g  M	 		  28
spring potato / black olives / capers / sun-dried 
cherry tomatoes / micro herbs / red onion

FRIED CALAMARI 250 g  G,E,M	 	 22
tartar sauce / parmesan / lime

EGGPLANT MILLE-FEUILLE 200 g  E,G,M	 14
feta mousse / basil oil / micro herbs

WHITE WINE “BUZARA” 500 g  M,G		  24
prawns / clams / mussels / lemon / parsley / 
toasted bread / butter

PRAWNS “SAGANAKI” 280 g  M,G	 	 32
red onions / prawn bisque / tomato sauce / 
cherry tomato / feta / bell peppers / ouzo

Salads
TOMATO GARDEN 300 g  M	 		  12
cherry, beef heart & sun-dried tomatoes / red 
onion / olives / capers / parmesan / rucola

BURRATA 200 g  M				    20
olive tapenade / sun-dried & beef heart 
tomatoes / virgin olive oil

CAESAR SALAD CHICKEN 350 g  E,G,M	 17
grilled chicken / salad mix / cherry tomato / 
crispy croutons / aged parmesan
			 
CAESAR SALAD PRAWNS 350 g  E,G,M		 24
grilled prawns / salad mix / cherry tomato / 
crispy croutons / aged parmesan
			 
THE RUCOLA 130 g  M,N	 		  14
cherry tomato / roasted pine nuts / parmesan 
flakes / balsamic cream / extra virgin olive oil

LIKE A GREEK 350 g  M		  	 16
tomato / cucumber / olives / bell pepper / 
oregano / feta cheese / red onion / mint
	
AVOCADO SALAD 200 g			   15
rucola / lettuce / baby spinach / green 
asparagus / fresh herbs / lemon vinaigrette

Allergens: N - Nuts, G - Gluten, E - Eggs, P - Peanuts, M - Milk, CL - Celery
All the prices are in euros, including VAT. All prices are subject to 10% service charge. 



Main 
Dishes
CHARRED SEABASS FILET 300 g	 	 35
fresh parsley & garlic sauce / spring potatoes / 
baby spinach / lime

GRILLED VEAL FILET 350 g  M		  36
green asparagus / rucola / Chimichurri sauce / 
aged parmesan

CLAMS SPAGHETTI 350 g  M	 		  23
garlic / extra virgin olive oil / white wine / 
fresh parsley

SEAFOOD RISOTTO 350 g  M,G			  28
octopus / prawns / squids / mussels / prawn 
bisque / cherry tomato / basil oil

BLACK ANGUS RIB EYE TAGLIATA 400 g  M	 70
chef’s special dressing / rucola / 
aged parmesan / grilled cherry tomatoes

WAGYU RIBEYE A5 11 100 g  M	 	 92
French fries with truffles & aged parmesan

From the
fish  market
CATCH OF THE DAY 100 g	 		  9
crudo / grilled / baked in oven

LOBSTER 100 g		 			   25
tartare / grilled / pasta

SCALLOPS 100 g (1 pc)				   11
grilled / seared

OCTOPUS 100 g					    21
grilled	
		
CALAMARI 100 g		  		  9
grilled				 

Side 
Dishes
GRILLED GREEN ASPARAGUS	100 g		  9

ASSORTED GRILLED VEGETABLES 250 g	 8

YOUNG POTATO WITH 
GARLIC & ROSEMARY	150 g			   8

DALMATIAN STEW 200 g			   8

FRENCH FRIES WITH TRUFFLES 
& AGED PARMESAN 150 g  M	 		  8

Sauces
GREEN PEPPER 50 g	
SICILIAN SAUCE 150 g	
TARTARE SAUCE 70 g  E

Desserts
DELUXE FRUIT & DESSERT PLATTER 1500 g	90
selection of seasonal fruits / fresh berries / 
dark chocolate mousse / trio of house-made sorbets

PEACH ON THE BEACH 160 g  E,M,G	 	 9
crème anglaise / madeleine biscuit / sour cream / 
fermented peach

MILLE-FEUILLE 160 g	 E,M,G		  	 9
pastry cream / Madagascar vanilla / fresh berries

CHOCOLATE MOUSSE 180 g  E,M			  9
passion fruit sauce / raspberry / cocoa

HONEY CAKE 160 g  E,M,G,N	 		  9
passion fruit sauce / pastry cream / salted 
caramel / peanuts

Home-made ice cream
& sorbets
MADAGASCAR VANILLA 60 g  M			   3.5
PISTACHIO PRALINES 60 g  M			   3.5
BELGIAN CHOCOLATE 60 g  M			   3.5
YOGHURT & CHERRY 60 g  M			   3.5
MANGO & PASSION FRUIT 60 g  		  3.5
RASPBERRY 60 g  				    3.5

Allergens: N - Nuts, G - Gluten, E - Eggs, P - Peanuts, M - Milk, CL - Celery
All the prices are in euros, including VAT. All prices are subject to 10% service charge. 



СоусыСоусы
ЦАЦИКИ 150 г  M,Г	 			   6
йогурт / огурец / укроп / чеснок / уксус / 
оливковое масло			

ТИРОКАФТЕРИ 150 г  M,Г	 		  6
фета / запеченная паприка / халапеньо / 
греческий йогурт / лимонный сок

СОУС ИЗ БАКЛАЖАНОВ 150 г  O,Г		  6
запеченная паприка / зелень / оливковое масло 
первого отжима / грецкие орехи

МЕЗЕ (ДЛЯ 2) 300 г  M,O,Г			   14
ассорти соусов / маринованные анчоусы / 
хрустящий лаваш

Сырые блюдаСырые блюда
КАРПАЧЧО ИЗ СИБАСА 150 г			  21
оливковое масло первого отжима / цедра лайма / 
каперсы / вяленые томаты

ТАРТАР ИЗ ЖЕЛТОПЕРОГО ТУНЦА 150 г  Я	 19
баклажаны с копченым угрем / боттарга майонез / 
микрозелень

МАРИНОВАННЫЙ ХАМАЧИ 150 г  Я	 	 23
красный перец чили / микс зелени / цитрусы / 
оливковое масло первого отжима

УСТРИЦЫ “ФИН ДЕ КЛЕР” 550 г (6 шт)	 48
лимон
		
КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ 
СТРИПЛОЙН 150 г  M				    27
выдержанный пармезан / сезонные свежие черные 
трюфели / дижонская горчица / каперсы

ЗакускиЗакуски
САЛАТ ИЗ ОСЬМИНОГА 180 г  M		  28
молодой картофель / черные оливки / каперсы / 
вяленые помидоры черри / микрозелень / красный лук

КАЛЬМАРЫ В ХРУСТЯЩЕЙ 
ПАНИРОВКЕ 250 г  Г,Я,M		  	 22
соус тартар / пармезан / лайм

МИЛЬФЕЙ ИЗ БАКЛАЖАНОВ 200 г  Я,Г,M	 14
мусс из феты / масло базилика / микрозелень

КРЕВЕТКИ В СОУСЕ “БУЗАРА” 500 г  M,Г	 24
креветки / моллюски / мидии / лимон / петрушка / 
поджаренный хлеб / масло

КРЕВЕТКИ “САГАНАКИ” 280 г  M,Г		  32
красный лук / суп из креветок / томатный соус / 
помидоры черри / фета / болгарский перец / узо

СалатыСалаты
САЛАТ ИЗ ПОМИДОРОВ 300 г  M	 	 12
вяленые помидоры / красный лук / оливки / каперсы 
/ пармезан / листья руколы

БУРРАТА 200 г  M		  		  20
оливковая тапенада / вяленые помидоры / оливковое 
масло первого отжима

САЛАТ ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ 350 г  Я,Г,M	 17
курица на гриле / микс зеленых салатов / помидоры 
черри / хрустящие крутоны / выдержанный пармезан	

САЛАТ ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ 350 г  Я,Г,M	 24
креветки на гриле / микс зеленых салатов 
/ помидоры черри / хрустящие крутоны / 
выдержанный пармезан

САЛАТ «РУКОЛА» 130 г  M,O	 		  14
помидоры черри / жареные кедровые орешки / 
крупно натертый пармезан / бальзамический крем / 
оливковое масло первого отжима

САЛАТ А-ЛЯ ГРЕЧЕСКИЙ 350 г  M	 	 16
помидоры / огурцы / оливки / болгарский перец / 
орегано / сыр фета / красный лук / мята

САЛАТ С АВОКАДО 200 г		  	 14
листья руколы / листья салата / молодой
шпинат / зеленая спаржа / свежая зелень / 
лимонная заправка

Аллергены: О - Орехи, Г - Глютен, Я - Яйца, А - Арахис, М - Молоко, С - Сельдерей
Все цены указаны в евро, включая НДС. Все цены указаны без учета 10% за обслуживание.



Основные Основные     блюдаблюда
ПРОЖАРЕННОЕ ФИЛЕ СИБАСА 300 г	 	 35
cоус из свежей петрушки и чеснока / молодой 
картофель / молодой шпинат / лайм

ФИЛЕ ТЕЛЯТИНЫ НА ГРИЛЕ 350 г  M		 36
зеленая спаржа / рукола / соус Чимичурри / 
выдержанный пармезан

СПАГЕТТИ ИЗ МОЛЛЮСКОВ 350 г  M		  23
чеснок / оливковое масло холодного отжима / 
белое вино / свежая петрушка	

РИЗОТТО С МОРЕПРОДУКТАМИ 350 г  M,Г	 28
осьминог / креветки / кальмары / мидии / биск из 
креветок / помидоры черри / масло из базилика

РИБАЙ БЛЭК АНГУС ТАЛЬЯТА 400 г  M	 70
заправка от шеф-повара / рукола / выдержанный 
пармезан / помидоры черри на гриле

ЯПОНСКИЙ РИБАЙ ВАГЮ A5 11 100 г  M	 92
картофель фри с трюфелями и выдержанным пармезаном

С рыбногоС рыбного    рынка    рынка
УЛОВ ДНЯ 100 г				    9
крудо / на гриле / запеченный в духовке

ЛОБСТЕР 100 г					    25
тартар / на гриле / паста

ГРЕБЕШКИ 100 г (1 шт)			   11
на гриле / жареные	
		
ОСЬМИНОГ 100 г				    21
на гриле
			 
КАЛЬМАРЫ 100 г				    9
на гриле

ГарнирыГарниры
ЗЕЛЕНАЯ СПАРЖА НА ГРИЛЕ 100 г		  9
АССОРТИ ОВОЩЕЙ НА ГРИЛЕ 250 г		  8
МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ С ЧЕСНКОМ И 
РОЗМАРИНОМ 150 г			   	 8
ДАЛМАТИНСКОЕ РАГУ	200 г			   8
КАРТОФЕЛЬ ФРИ С ТРЮФЕЛЯМИ 
И ВЫДЕРЖАННЫМ ПАРМЕЗАНОМ 150 г M	 8

СоусыСоусы
СОУС ИЗ ЗЕЛЕНОГО ПЕРЦА 50 г		
СИЦИЛИЙСКИЙ СОУС 150 г		
СОУС ТАРТАР 70 г  Я

ДесертыДесерты
ДЕ-ЛЮКС ТАРЕЛКА С ФРУКТАМИ 
И ДЕСЕРТАМИ 1500 г				   90
aссорти из сезонных фруктов / свежие ягоды / 
мусс из темного шоколада / три домашних сорбета

ПЕРСИК НА ПЛЯЖЕ 160 г  Я,M,Г			  9
заварной крем / печенье мадлен / сметана / 
ферментированный персик

«МИЛЬФЕЙ» 160 г  Я,M,Г	 		  9
заварной крем / мадагаскарская ваниль / свежие ягоды

ШОКОЛАДНЫЙ МУСС 180 г  Я,M	 		  9
соус из маракуйи / малина / какао

МЕДОВЫЙ ТОРТ	 160 г	 Я,M,Г,О			  9
соус из маракуйи / заварной крем / соленая 
карамель / арахис

Домашнее Домашнее   мороженое мороженое   и сорбетыи сорбеты
МАДАГАСКАРСКАЯ ВАНИЛЬ 60 г  М		  3.5
ФИСТАШКОВОЕ ПРАЛИНЕ 60 г  М			  3.5
БЕЛЬГИЙСКИЙ ШОКОЛАД	60 г  М			  3.5
ЙОГУРТ И ВИШНЯ 60 г  М	 		  3.5
МАНГО И МАРАКУЙЯ 60 г			   3.5
МАЛИНА	60 г		  			   3.5

Аллергены: О - Орехи, Г - Глютен, Я - Яйца, А - Арахис, М - Молоко, С - Сельдерей
Все цены указаны в евро, включая НДС. Все цены указаны без учета 10% за обслуживание.



Stay in touch
Check us out on Instagram 

@dukleylifestyle and @dukleyrestaurants 

and if you want to reach us later, you can email 

us at reservation@dukley.com 

or call us on +382 69 160 003

Also, if you had a great time, 

we would really like it if 

you leave a review on 

Tripadvisor.


