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infinite

enjoyment



Sve cijene su navedene u eurima, sa uračunatim PDV-om. Naknada od 10% za uslugu biće dodata na ukupan račun.

HRSKAVE LIGNJE G, M   230 g 15
grčki jogurt i srirača sos / Parmigiano Reggiano star 
30 mjeseci / limeta   

GOVEĐI KARPAĆO M   150 g 22
rukola / sir Pecorino Romano / sušeni paradajz / 
grilovani limun i kora od limuna / masline u prahu  
 
TARTAR OD YELLOWFIN TUNE 150 g 12
avokado / limeta / vlašac / soja dresing  
 
ARANCINI SA MOCARELOM G, J, M 170 g 9
hrskave kuglice od riže sa Fior di Latte mocarelom / 
panko prezla / Parmigiano Reggiano star 30 mjeseci / 
paradajz San Marzano / svježi bosiljak

ARANCINI BOLONJEZE G, J, M, O 170 g 9
hrskave kuglice od riže sa goveđim raguom / panko prezla / 
Parmigiano Reggiano star 30 mjeseci / Pesto Genovese 
  
DOMAĆA FOKAČA SA 
ČERI PARADAJZOM G, M  300 g 7
čeri paradajz / sušeni paradajz / sir Pecorino Romano / 
ulje bosiljka   

DOMAĆA FOKAČA SA 
MORTADELOM G, M   300 g 9
mortadela / pasta od pistaća / Ricotta sir

SALATE
KLASIČNA CEZAR 
SA PILETINOM G, J, M   300 g 14
grilovana pileća prsa / Parmigiano Reggiano star 30 
mjeseci / krutoni od bijelog luka / iceberg salata / 
hrskava gvanćale slanina
   
KLASIČNA CEZAR 
SA GAMBORIMA G, J, M  300 g 20
grilovani gambori / Parmigiano Reggiano star 30 mjeseci / 
krutoni od bijelog luka / iceberg salata / hrskava gvanćale 
slanina
  
BURRATA CAPRESE M, O  200 g 18
čeri paradajz / balzamiko krem / Pesto Genovese / ekstra 
djevičansko maslinovo ulje / rukola 

PARADAJZ SALATA   250 g 10
paradajz volovsko srce i čeri paradajz / balzamiko krem 
/ ekstra djevičansko maslinovo ulje / crveni luk / svježi 
bosiljak
  
RUKOLA SALATA M, O   120 g 12
rukola / čeri paradajz / listići Parmigiano Reggiano / pečeni 
pinjoli / balzamiko krem

PASTA
TALJATELE KARBONARA G, J, M 230 g 14
žumance / sir Pecorino Romano / gvanćale slanina / crni 
biber

ŠPAGETI BOLONJEZE G, J, M  230 g 14
goveđi ragu / Parmigiano Reggiano star 30 mjeseci / 
ekstra djevičansko maslinovo ulje

PENNE “ALLO ZAFFERANO” G, J, M 230 g 18
sos od šafrana / sezonsko povrće / Parmigiano Reggiano 
star 30 mjeseci / ekstra djevičansko maslinovo ulje / 
svježi bosiljak

LINGVINI  “CACIO E PEPE” G, J, M 230 g 14
mljeveni crni biber / sir Pecorino Romano / puter

STARTERI

Alergeni: O - Orasi, G - Gluten, J - Jaja, K - Kikiriki, M - Mlijeko, C - Celer



Sve cijene su navedene u eurima, sa uračunatim PDV-om. Naknada od 10% za uslugu biće dodata na ukupan račun.Sve cijene su navedene u eurima, sa uračunatim PDV-om. Naknada od 10% za uslugu biće dodata na ukupan račun.

GLAVNA JELA   
 
“PICCATA AL LIMONE” G, M  240 g 28
teleći scaloppini / sos od limuna / svježi bosiljak

PRIME RIB-EYE TALJATA M  350 g 65
black angus rib-eye / miks zelenih salata / pečeni avokado

PILEĆI “CACCIATORE” G, M  350 g 16
sos od pečenog paradajza / mocarela Fior di Latte / 
svježi bosiljak

SPORO KUVANA HOBOTNICA 
& GREMOLATA   400 g     33
bebi krompir / zelena špargla / čeri paradajz / 
San Marzano paradajz / masline
   
BRANCIN  “AL CARTOCCIO”  240 g 28
filet brancina, pečen u foliji za kuvanje sa limunom, 
čeri paradajzom, maslinama i kaparima

DESERTI
TIRAMISU G, M, J   110 g 6
maskarpone krem / kafa espreso / piškote / kakao

PROFITEROLE G, M, J   130 g 6
poslastičarski krem / preliv od crne čokolade

SICILIJANSKA CASSATA G, M, J 160 g 7
narandža / krem sir / crna čokolada / sos od maline

DOMAĆI 
SLADOLED & 
SORBET
MADAGASKAR VANILA M  60 g 3
BELGIJSKA ČOKOLADA M  60 g 3
JAGODA M    60 g 3
SORBET OD LIMUNA M  60 g 3

PICA   

MARGARITA G, M   600 g 16
Fior di Latte mocarela / San Marzano paradajz / Parmigiano 
Reggiano sir / svježi bosiljak / maslinovo ulje   
 
KAPRIĆOZA G, M   700 g 17
Fior di Latte mocarela / San Marzano paradajz / kuvana 
pršuta / svježe pečurke

MORTADELA G, M, O   750 g 20
krem od pistaća / Fior di Latte mocarela / Ricotta sir / kora 
limuna / sušeni paradajz / ekstra djevičansko maslinovo ulje 
/ pečeni pistaći

AMATRICIANA G, M   750 g 22
Fior di Latte mocarela / San Marzano paradajz / gvanćale 
slanina / Pecorino Romano sir / maslinovo ulje / 
pepperoncini ljute papričice

PRŠUTA I RUKOLA G, M  750 g 24
Fior di Latte mocarela / San Marzano paradajz / sirova 
pršuta / rukola /  Pecorino Romano sir / ekstra djevičansko 
maslinovo ulje / svježi bosiljak

BURRATINA G, M, O   650 g 18
San Marzano paradajz / burata sir / sir Pecorino Romano / 
Pesto Genovese

CARBONARA G, M, J   600 g 22
Fior di Latte mocarela / gvanćale slanina / crni mljeveni 
biber / žumance / Parmigiano Reggiano star 30 mjeseci

M E N I

Alergeni: O - Orasi, G - Gluten, J - Jaja, K - Kikiriki, M - Mlijeko, C - Celer



All the prices are in euros, including VAT. All prices are subject to 10% service charge. 

CRISPY CALAMARI G, M  230 g 15
greek yoghurt with sriracha / 30 months aged Parmigiano 
Reggiano / lime

PRIME BEEF CARPACCIO M  150 g 22
rucola / Pecorino Romano cheese / sun-dried tomatoes / 
grilled lemon & zest / olive dust

YELLOWFIN TUNA TARTARE  150 g 12
avocado / lime / chives / soy dressing  
 
ARANCINI WITH 
MOZZARELLA G, E, M   170 g 9
crispy rice balls with Fior di Latte mozzarella / 
panko bread crumbs / 30 months aged Parmigiano 
Reggiano / San Marzano tomatoes / fresh basil

ARANCINI WITH BEEF 
BOLOGNESE G, E, M, N   170 g 9
crispy rice balls with beef ragout / panko bread crumbs / 
30 months aged Parmigiano Reggiano / Pesto Genovese

HOUSE-MADE FOCACCIA 
WITH CHERRY TOMATO G, M  300 g 7
cherry tomato / sun-dried tomato / Pecorino Romano 
cheese / basil oil

HOUSE-MADE FOCACCIA 
WITH MORTADELLA G, M  300 g 9
mortadella / pistachio paste / Ricotta cheese

SALADS   
CLASSIC CAESAR CHICKEN G, E, M 300 g 14
grilled chicken breast / 30 months aged Parmigiano 
Reggiano / garlic croutons / iceberg lettuce / crispy 
guanciale 

CLASSIC CAESAR PRAWNS G, E, M 300 g 20
grilled prawns / 30 months aged Parmigiano Reggiano / 
garlic croutons / iceberg lettuce / crispy guanciale

BURRATA CAPRESE M, N  200 g 18
cherry tomatoes / balsamic cream / Pesto Genovese / 
extra virgin olive oil / rucola

FARMER’S TOMATO   250 g 10
beefsteak & cherry tomato / balsamic cream / 
extra virgin olive oil / red onion / fresh basil

THE RUCOLA N, M   120 g 12
rucola / cherry tomatoes / shaved Parmigiano Reggiano / 
roasted pine nuts / balsamic cream

PASTA
TAGLIATELLE CARBONARA G, E, M 230 g 14
egg yolk / Pecorino Romano cheese / guanciale / 
black pepper

SPAGHETTI BOLOGNESE G, E, M 230 g 14
beef ragout / 30 months aged Parmigiano Reggiano / 
extra virgin olive oil

PENNE “ALLO ZAFFERANO” G, E, M 230 g 8
saffron sauce / seasonal vegetables / 30 months aged 
Parmigiano Reggiano / extra virgin olive oil / fresh basil

LINGUINE “CACIO E PEPE” G, E, M 230 g 14
crushed black pepper / Pecorino Romano / butter 

APPETIZERS

Allergens: N - Nuts, G - Gluten, E - Eggs, P - Peanuts, M - Milk, CL - Celery



All the prices are in euros, including VAT. All prices are subject to 10% service charge. 

MAIN COURSE
“PICCATA AL LIMONE” G, M  240 g  28
veal scaloppini / lemon sauce / fresh basil  
 
PRIME RIB-EYE TAGLIATA M  350 g 65
black angus rib-eye / mixed green salad / baked avocado

CHICKEN “CACCIATORE” G, M 350 g 16
roasted tomato sauce / mozzarella Fior di Latte / fresh basil
   
SLOW COOKED OCTOPUS 
& GREMOLATA   400 g     33
baby potatoes / green asparagus / cherry tomato / 
San Marzano tomatoes / olives

SEA BASS “AL CARTOCCIO”  240 g 28
sea bass fillet baked in cooking foil with lemon, 
cherry tomatoes, olives and capers   

DESSERTS
TIRAMISU G, M, E   110 g 6
mascarpone cream / coffee espresso / ladyfingers /cacao

PROFITEROLES G, M, E   130 g 6
pastry cream / dark chocolate sauce  
 
SICILIAN CASSATA G, M, E  160 g 7
orange / cream cheese / dark chocolate / raspberry sauce

HOME-MADE ICE 
CREAM & SORBET  
 
MADAGASCAR VANILLA M  60 g 3
BELGIAN CHOCOLATE M  60 g 3
STRAWBERRY M   60 g 3
LEMON SORBET M   60 g 3

PIZZA
MARGHERITA G, M   600 g 16
Fior di Latte mozzarella / San Marzano tomatoes / 
Parmigiano Reggiano / fresh basil / olive oil

CAPRICCIOSA G, M   700 g 17
Fior di Latte mozzarella / San Marzano tomatoes / 
prosciutto cotto / fresh mushrooms

MORTADELLA G, M, N   750 g 20
pistachio cream / Fior di Latte mozzarella / Ricotta cheese 
/ lemon zest / sun-dried tomatoes / extra virgin olive oil / 
roasted pistachio

AMATRICIANA G, M   750 g 22
Fior di Latte mozzarella / San Marzano tomatoes / guanciale 
/ Pecorino Romano cheese / olive oil / pepperoncini

PROSCIUTTO E RUCOLA G, M  750 g  24
Fior di Latte mozzarella / San Marzano tomatoes / 
prosciutto crudo / rucola / Pecorino Romano cheese / 
extra virgin olive oil / fresh basil

BURRATINA G, M, N   650 g 18
San Marzano tomatoes / burrata cheese / 
Pecorino Romano / Pesto Genovese

CARBONARA G, M, E   600 g 22
Fior di Latte mozzarella / guanciale / crushed black pepper / 
egg yolk / 30 months aged Parmigiano Reggiano

M E N U

Allergens: N - Nuts, G - Gluten, E - Eggs, P - Peanuts, M - Milk, CL - Celery



Все цены указаны в евро, включая НДС. Все цены указаны без учета 10% за обслуживание.

ХРУСТЯЩИЕ КАЛЬМАРЫ Г, М 230 г 15
греческий йогурт со шрирачей / Parmigiano Reggiano 
выдержанный / лайм  

КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ 
ПРЕМИУМ КЛАССА M  150 г 22
рукола / сыр пекорино / вяленые помидоры / 
поджаренный лимон с цедрой / "земля" из маслин

ТАРТАР ИЗ 
ЖЕЛТОПЕРОГО ТУНЦА  150 г 12
авокадо / лайм / зеленый лук / соевая заправка

АРАНЧИНИ С 
МОЦАРЕЛЛОЙ Г, Я, М   170 г 9
хрустящие рисовые шарики с моцареллой 
Fior di Latte / панировочные сухари панко / 
Parmigiano Reggiano выдержанный / помидоры San 
Marzano / свежий базилик

АРАНЧИНИ БОЛОНЬЕЗЕ Г, Я, М, O 170 г 9
хрустящие рисовые шарики с рагу из говядины / 
панировочные сухари панко / Parmigiano Reggiano 
выдержанный / песто Genovese

ДОМАШНЯЯ ФОКАЧЧА 
С ПОМИДОРАМИ ЧЕРРИ Г, М 300 г 7
черри помидоры / вяленые помидоры / 
сыр Pecorino Romano / базиликовое масло

ДОМАШНЯЯ ФОКАЧЧА 
С МОРТАДЕЛЛОЙ Г, М  300 г 9
мортаделла / фисташковая паста / сыр Ricotta 

САЛАТЫ    

КЛАССИЧЕСКИЙ ЦЕЗАРЬ 
С КУРИЦЕЙ Г, Я, М   300 г 14
куриная грудка на гриле / Parmigiano Reggiano 
выдержанный / чесночные гренки / салат айсберг / 
хрустящий гуанчиале

КЛАССИЧЕСКИЙ ЦЕЗАРЬ 
С КРЕВЕТКАМИ Г, Я, М  300 г 20
креветки на гриле / Parmigiano Reggiano выдержанный / 
чесночные гренки / салат айсберг / хрустящий гуанчиале

БУРРАТА КАПРЕЗЕ М, O  200 г 18
помидоры черри / бальзамический крем / песто 
Genovese / оливковое масло холодного отжима / рукола

ФЕРМЕРСКИЕ ПОМИДОРЫ 250 г 10
помидоры "бычье сердце" и черри / бальзамический 
крем / оливковое масло холодного отжима / красный 
лук / свежий базилик

РУКОЛА М, O    120 г 12
листья руколы / помидоры черри / тертый Parmigiano 
Reggiano / жареные кедровые орехи / бальзамический крем

ПАСТА    

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ КАРБОНАРА Г, Я, М 230 г 14
яичные желтки / сыр Pecorino Romano / гуанчиале / 
черный перец

СПАГЕТТИ БОЛОНЬЕЗЕ Г, Я, М 230 г 14
рагу из говядины / Parmigiano Reggiano выдержанный / 
оливковое масло extra virgin

ПЕННЕ «ALLO ZAFFERANO» Г, Я, М 230 г 18
шафрановый соус / сезонные овощи / выдержанный 
пармезан / оливковое масло холодного отжима / 
свежий базилик

ПАСТА ЛИНГВИНИ 
«КАЧО Э ПЕПЕ» Г, Я, М  230 г 14
молотый черный перец / сыр Pecorino Romano / 
сливочное масло   

ЗАКУСКИ 

Аллергены: О - Орехи, Г - Глютен, Я - Яйца, А - Арахис, М - Молоко, С - Сельдерей



Все цены указаны в евро, включая НДС. Все цены указаны без учета 10% за обслуживание.

ГЛАВНЫЕ БЛЮДА
“ПИКАТА АЛЬ ЛИМОНЕ” Г, М 240 г 28
телячий эскалоп / лимонный соус / свежий базилик

ТАЛЬЯТА ИЗ ГОВЯДИНЫ 
РИБАЙ ПРЕМИУМ КЛАССА М 350 г        65
рибай блэк ангус / микс зеленых салатов  / запеченный 
авокадо 

КУРИЦА «КАЧЧАТОРЕ» Г, М  350 г 16
соус из запеченных помидоров / моцарелла Fior di Latte 
/ свежий базилик

ОСЬМИНОГ МЕДЛЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
С ГРЕМОЛАТОЙ   400 г      33
молодой картофель / зеленая спаржа / помидоры 
черри / помидоры San Marzano / оливки

СИБАС “AL CARTOCCIO”  240 г 28
филе сибаса, запеченное в фольге с лимоном, 
помидорами черри, оливками и каперсами

ДЕСЕРТЫ    

ТИРАМИСУ Г, M, Я   110 g 6
маскарпоне / кофе эспрессо / печенье cавоярди / какао

ПРОФИТРОЛИ Г, M, Я   130 g 6
заварной крем / соус из темного шоколада  
 
СИЦИЛИЙСКАЯ КАССАТА Г, M, Я 160 g 7
апельсин / cливочный сыр / темный шоколад / 
малиновый соус   

ДОМАШНЕЕ 
МОРОЖЕНОЕ И 
СОРБЕТ    

МАДАГАСКАРСКАЯ ВАНИЛЬ M 60 g 3
БЕЛЬГИЙСКИЙ ШОКОЛАД M 60 g 3
КЛУБНИЧНОЕ M   60 g 3
ЛИМОННЫЙ СОРБЕТ M  60 g 3

ПИЦЦА    

МАРГАРИТА Г, М   600 г 16
моцарелла Fior di Latte / помидоры San Marzano / 
Parmigiano Reggiano / свежий базилик / оливковое масло

КАПРИЧИОЗА Г, М   700 г 17
моцарелла Fior di Latte / помидоры San Marzano / 
прошутто котто / свежие грибы

МОРТАДЕЛЛА Г, М, O   750 г 20
фисташковый крем / моцарелла Fior di Latte / сыр Ricotta 
/ лимонная цедра / вяленые помидоры / оливковое 
масло холодного отжима / жареные фисташки

АМАТРИЧАНА Г, М   750 г 22
моцарелла Fior di Latte / помидоры San Marzano / 
гуанчиале / сыр Pecorino Romano / оливковое масло / 
пепперончини

ПРОШУТТО И РУКОЛА Г, М  750 г 24
моцарелла Fior di Latte / помидоры San Marzano / 
прошутто крудо / руколa / сыр Pecorino Romano / 
оливковое масло холодного отжима / свежий базилик

БУРРАТИНА Г, М, O   650 г 18
помидоры San Marzano / сыр буррата / сыр Pecorino 
Romano / песто Genovese   

КАРБОНАРА Г, М, Я   600 г 22
моцарелла Fior di Latte / гуанчиале / молотый черный 
перец / яичный желток / Parmigiano Reggiano 
выдержанный

М Е Н Ю 

Аллергены: О - Орехи, Г - Глютен, Я - Яйца, А - Арахис, М - Молоко, С - Сельдерей



R E S E R V A T I O N S : 

+382 69 160 003

 

 
dukleyrestaurants.com

@dukleylifestyle    @dukleyrestaurants
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