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Domaine Jean Dauvissat Pére & Fils

Chablis Premier Cru
Homme Mort 2019 (LCHHM19)

L'appellation

L'Homme Mort n'est pas un Premier Cru a part entiere mais un sous lieu dit
de l'appellation Chablis Premier Cru Fourchaume. Les sols kimméridgiens en
sols légérement plus profonds apportent un c6té racé et gras au Chablis
Premier Cru Homme Mort.

Nos parcelles
Notre unique parcelle, d'une superficie de 0,16 hectare a été plantée en 1961.

La Vendange

Un millésime trés sain arrivé a maturité a la mi-septembre. Ce millésime
caractérisé par un hiver relativement doux et humide suivi d'un printemps-été
chaud et sec, est trés équilibré.

La vinification

Aprés un pressurage long et un débourbage statique de 12h la fermentation a
été effectuée dans des demi-muids (500 litres) de 3 et 5 vins dans le but
d'apporter un subtile apport boise.

Elevage

Une fermentation malo-lactique a débutée un élevage long sur lies fines. Un
Iéger collage et une filtration sur terre ont été necessaires afin d'obtenir un vin
limpide et stable dans le temps. La mise en bouteilles (638 cols) a été
effectuée le 13 aolt 2021 soit environ 24 mois aprés la récolte.

Dégustation

Le nez trés riche s'exprime d'abord sur des notes torifiées puis sur des
senteurs fruitées et épicées. L'attaque est franche, nette. Par sa vinification et
son élevage ce vin exprime en bouche beaucoup de rondeur et un bouquet
important.

Accord Met et vin

Ce vin peut se déguster avec des plats de viandes blanches et de poissons
légérement épicés. Servir a 12°C.



