
À PARTAGER / SUR LE POUCE :  
  
Huîtres de Cancale Prestige N°3 x3 : 12 € 

Citron ou Échalote, Balsamique, Pain Toasté x6 : 24 € 
Omelette, Œufs Brouillés, Œufs au Plat 
Truffe ou Caviar Baeri 

19 € 

Club Sandwich Classique 
Volaille, Bacon, Comté, Mayonnaise, Tomate,  
Salade et Chips 

26 € 

Club Sandwich Truite 
Truite fumée, Comté, Mayonnaise, Tomate, Salade et Chips 

26 € 

Burger Cèdre 
Bœuf Charolais, Bacon, Comté et Ketchup de Cassis 

28 € 

Croque Cèdre Jambon Blanc & Truffes  
Jambon Blanc, Béchamel et Truffes                                       

26 €  

Ardoise de Truite Fumée 

Truite Fumée, Beurre, Citron et Toast 

26 € 

Ardoise de Charcuterie de chez Bobosse 

Jambon Blanc, Jambon Cru, Rosette, Terrine, Pâté-Croute 

34 € 

Sélection de Fromages de chez Alain Hess 

Comté, Brillat Savarin, Epoisses, Chèvre, Délice, Citeaux 

32 € 

Ardoise mixte 
Charcuteries, Fromages et Condiments 

48 € 

Boîte de Caviar Maison Petrossian 30g : 120 € 

Caviar Osciètre, Condiments, Beurre et Toasts 50g : 200 € 
 

Cookies Cazette & Caramel 5 € 

Tarte ou Cake du Jour 7 € 
Salade de Fruits Frais                                                                 11 € 
Fondant Chocolat Caramel Beurre Salé 12 € 

  
 
 

Carte disponible du lundi au dimanche de 19h à 21h30 
  

    

Côté Bistrot 
  

  



ENTRÉES :  
  
Cecina de Bœuf, Asperges Blanches et Vinaigrette 
d’Agrumes 

24 € 

 
 

 

Tourte façon Pithiviers aux Porc et Veau fermiers,  
Truffe Melanosporum et Condiment Ail Noir, Mesclun 

22 € 

 
 
 

PLATS :  
  
    
Entrecôte de Bœuf Charolaise,  
Pommes de Terre Sautées Aux Herbes, Sauce Béarnaise 

36 € 

 
 

 

Lieu Jaune au Beurre D’Algues,  
Carottes Rôties à l’Orange, Sabayon Citronné 

34 € 

 
 
 

DESSERTS :  
   
 
Nougat Glacé aux Fruits Secs, Coulis Fruits Rouges                        14 € 

 
 

 

Brownie aux Noix Caramélisées,                                                 
Crème Anglaise et Crème Glacée Vanille    
 

14 € 

 

 
Carte disponible du lundi au dimanche de 19h à 21h30 

 

 

    

Côté Bistrot 
  

  



 TO SHARE / ON THE CHIP :  
  

Oysters from Cancale N°3                                                                                                                        x3 : 12 € 
Lemon or Shallots, Balsamic, Toast                                                                                                                                                                                                                    x6 : 24 € 
Omelet or Scrambled Eggs or Fried Eggs  
Truffe or Caviar Baeri 

19 € 

Club Sandwich Classique 
Chicken, Bacon, Comté Cheese, Mayonnaise, Tomatoes, 
Salad et Chips 

26 € 

Trout Club Sandwich  
Smoked Trout, Comté Cheese, Mayonnaise, Tomatoes, 
Salad et Chips 

26 € 

Cèdre Burger 
Charolais Beef, Bacon, Comté Cheese &  
Blackcurrant Ketchup  

28 € 

Toasted Ham & Black Truffle                                                    
Ham, Bechamel Sauce & Truffle 

26 €  

Smoked Trout Platter  
Smoked Trout, Lemon & Toast 

26 € 

Lyonnaise Cold Cuts Platter                           

Ham, Raw Ham, Rosette Sausage, Terrine, Pâté-Croute 

34 € 

Regional Cheeses Platter from Alain Hess 
Comté, Brillât Savarin, Epoisses, Chèvre, Délice, Citeaux 

32 € 

Mixed Platter of Lyonnaise Cold Cuts & Cheeses    
Cold Cuts, Cheeses & Condiments 

48 € 

Tin of Caviar Maison Petrossian 30g : 120 € 
French Caviar Served with Toasts & Condiments 50g : 200 € 

 

Hazelnut & Caramel Cookies 5 € 

Tart or Cake of the day 7 € 
Fresh Fruit Salad                                                                       11 € 

Melting Chocolate Cake & Salted Butter Caramel  12 € 
 
 

Menu available every evening from 7pm to 9.30pm 
 

    

Côté Bistrot 
  

  



STARTERS :  
   
Beef Cecina, White Asparagus and Citrus Vinaigrette 24 € 
 

 

 

Farm Pork & Veal Pie,                                                            
Black Truffle, Black Garlic Condiment & Salad 

22 € 

 
 
 

MAIN COURSES :  
      
Charolais Beef Ribsteak,                                                    
Sautéed Potatoes with Herbs, Béarnaise Sauce 

36 € 

 
 

 

Pollack with Seaweed Butter,                        
Roasted Carrots with Orange, Lemon Zabaglione     

34 € 

 
 
 

DESSERTS :  
  
  
Iced Nougat with Dried Fruit, Red Fruit Sauce                       14 € 

 
 

 

Caramelized Walnuts Brownies,                                                 
Light Custard Cream & Vanilla Ice-Cream 
 

14 € 

 

 

Menu available every evening from 7pm to 9.30pm 
 

   

Côté Bistrot 
  

  


