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£ vegetarisch

Vorspeisen

Saisonaler Blattsalat £ (e, h, i,j, ). 1
mit knackigem Gemuse, gerdsteten
Kernen garniert an feinstem Hausdressing

Randen-Taschen £ (g, ) ............................... 14
mit Ziegenfrischkase gefillt und Krdutervinaigrette

Schweizer Lachsforelle (a, d, g,i,j,)................... 21
Hausgebeizt mit Vodka und Dill dazu Meerrettichsauce

Franzdsische Zwiebelsuppe (a,i,1)................... 12

mit geréstetem Baguette

Tatar vom Schweizer Rind (5,j,1)............... 26/34
mit Cognac verfeinert, dazu gerdstetes Baguette und
Butter

Salate

Klassiker (c, g, h, i, j, 1) ..o 28
Saisonale Blattsalate und knackiges Gemuse an
Parmesan-Hausdressing mit, gebratener Schweizer
Alpstein-Pouletbrust und Speck

Salade Vaudoise £ (a, ¢, g, h, i, , 1) oovvveeee 24
Saisonale Blattsalate und knackiges Gemise

an Hausdressing, panierter Tomme Vaudoise

und Kirsch-Chutney

Muntermacher V (f, h, i, j, k) ..o 22
Bio-Quinoa, griine Spargeln, Peppadew, Edamame,
gebratene Rande, frische Krauter

und feinstes sizilianisches Olivendl

Deklaration Fleisch und Fisch

~ Fleisch: Schweiz

~ Gefligel: Schweiz

~ Fisch: Alle unsere Fische sind aus
verantwortungsvollem Fang

© © 0 0 0000000000000 0000000000000000000000o0

¥ vegan

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

OO0

\&&‘“ * by
@ ‘g€
ko3 e
T uSp -
> \(na u ge\“;e n
Brot

o

g !aje‘)\’)

Burger

o

5 N
7 u 9®

Brasserie ~ Burger
100% Schweizer Rind, Speck,
Raclettekdse, Rostzwiebeln,
Haussauce, Tomaten,
dazu Pommes Frites
(a,c, 9,0, k1)

28

Poulet ~ Burger
100% Schweizer Alpstein-Pouletbrust,
Barlauch-Mayonnaise, Rostzwiebeln,
Tomaten, Rucola,
dazu Pommes Frites
(a,c, 9,0, k1)
26

Tomme ~Burger &

Frittierter Tomme Vaudoise, gebratene Randen,
Borretane-Zwiebel-Chutney,
Pepperoni-Mayonnaise, Rucola,
dazu Pommes Frites
(¢ g0
23

Kichererbsen~Burger V¥
Hausgemachte Falafel, gebratene Randen,
Borretane-Zwiebel-Chutney,
Pepperoni-Mayonnaise, Rucola
dazu Pommes Frites
(a, e, h,i,j, D
19

OO0

Hausbratwurst a la Brasserie (a,j).......................... 22
Schweinsbratwurst von der beliebten Metzgerei Hammerli in Ins

mit feiner Zwiebelsauce und hausgemachten Country Potatoes

Zander-Chnusperli (a, ¢, d, g, 1. 31
im Teig gebacken mit Sauce Rouille
und Pommes Frites

Kabeljaufilet (d, g)........................... 38
sous vide gegart mit Kressesauce, Caponata
und cremigem Risotto

Supréme vom Alpstein-Ribelmais-Poulet (c, g, I)... 36
mit Morchelfillung, Prosecco-Sauce und Barlauch-Spatzli

Entrecéte vom Schweizer Rind (c,q)...................... 52
mit Marchand de vin-Butter, knusprigen Bratkartoffeln
und buntem GemiUse der Saison

Geschmorte Kalbs-Baggli (g, 1, i) ............................. 59
mit Kartoffelpliree und buntem Gemdse der Saison
Spargelrisotto & (g, i, 1).................o 29
Bester Carnaroli-Reis mit griinem Spargel und Parmesanchips
- mit Schwarzwalder Schinken ...................................... +6
Mille Feuille von Seelidnder Gemiise V¥ (a, i)............ 26

Gemise der Saison und Brickteig mit Krdutervinaigrette
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. Allergene :
E a...... Gluten .
E b.. ... Krebstiere E
. C. Eier E
E d.... Fisch .
E e... Erdnisse E
I S Sojabohnen E
C g Milch (einschliesslich Laktose)
E h.... Schalenfriichte und Nisse .
E [ Sellerie E
g Senf E
E k... Sesamsamen E
E ... Schwefeldioxid und Sulfit .
cm..... Lupinen 3
E n..... Weichtiere S

Der sitsse Ausklang

Moelleux au chocolat (e, c, g, h) ..................... 12
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit cremiger Vanilleglace
und frischen Frichten der Saison

Hausgemachtes Nougatparfait (c,g) .............. 12
mit frischen Frichten der Saison

Brioche perdue aux pommes (s, c,g).............. 12
in Eihille gebackene Scheiben vom Brioche und
karamellisierte Apfel mit Vanilleglace und Rahm

Moévenpick Glace und Sorbet ... pro Kugel 4.5
hergestellt in der Schweiz

Glace: Vanilla Dream, Caramelita, Swiss Chocolate,
Espresso-Croquant (a, ¢, g, h)

Sorbet: Passionsfrucht-Mango, Zitrone-Limette,
Erdbeer-Himbeer, Aprikose

- jede weitere Kugel ... 3.5
= mit Schlagrahm (@) ... 2
Fancy Coupes ......................cccooiiiiiiiiiiii. je9

Mini-Coupes in der perfekten Grosse

Crunchy Danmark (g, ¢, f, g,h) Vanilla Dream Glace,
Hafer-Nuss-Crunch, Schokosauce und Schlagrahm

Cafe Brasserie (3, ¢, g, h) Espresso-Croquant und
Caramelita Glace, Kirschkompott und Schlagrahm

—> mit 2cl Baileys ... +2
Fruity Passion (a, f, g) Passionsfrucht-Mango- und

Erdbeer-Himbeer-Sorbet, Joghurt, Hafer-Frucht-Crunch,
Beerenkompott und Schlagrahm

Sorbet Malibu Passionsfrucht-Mango-Sorbet mit
Kokos-Rum-Likor

Sorbet Abricot Aprikosensorbet mit Abricot

Kulinarisch kompromisslos in Qualitat, stets
im Fokus der Regionalitdt und Saisonalitat.

Wir verarbeiten das Beste aus der Natur und
veredeln die Kostlichkeiten, welche sie uns

prasentiert.

' l
Leicht modern und saisond




