~LEBBENT

Maison fondée en 1861 .

Menu de la Saint-Valentin  +
75€" Ipers

par nos chefs Patricia Perez Mahas & Jean Fagnone

. Accord mets et vins a partir de 20€ et 30€ T'¢ i;;

+ Amuse-Bouche

Délice pané de Jambon Noir de Bigorre AOP
vétu de son léger aioli d'ail noir et blanc +

e | N
. Entrée

Duo de langoustines, huile d'olive d’Alexis Muioz sur son écume d'aneth,
croutons et pickles

........................... | +

J Plats

Filet de merlu sur un lit de fenouil brais¢, +
sauce nantua et brin de salicorne

&

Paleron de boeuf facon rossini +
et son émulsion de pomme terre

Desserl

Grenade « agapi » chocolat noir et fleur de rose

Servi uniquement le soir du 14 Février 2024

+ Service compris - Liste d‘allergenes disponible sur demande



