VOOR BlJ DE BORREL

BITTERBALLEN 7.00 / 6 STUKS
Met Wartenster mosterd

SIDES 4.25 PER STUK

DIKKE FRIETEN
Baconpoeder / Truffelmayonaise / Kaas

MENU

JAN! reist verder dan voorheen en maakt op elke bestemming kennis met nieuwe en
verrassende keukens. Dat zie je terug in onze indrukwekkende, wereldse shared dining
gerechten. Middelgrote gerechten, geserveerd in mooie schaaltjes of op planken, brengen

BITTERBALLEN VAN DE VEGETARISCHE naast lekker eten ook inspiratie en sfeer.

SLAGER 7.00 / 6 STUKS V
Met Wartenster mosterd

ZOETE AARDAPPELFRIET
Hummus / Cajunkruiden
Je stelt zelf je maaltijd samen door verschillende gerechten te bestellen en die te delen met
je tafelgenoten. Om ons menu zo goed mogelijk te ervaren, raden we 5 4 6 gerechten aan
voor 2 personen. Ontdek de wereld aan smaken bij Grand Café JAN!

FRANSE FRIETJES

GEMENGD BITTERGARNITUUR 9.00 / Piccalilly-mayonaise

10 STUKS

KAASTENGELS 8.50 / 8 STUKS V'
Met Kimchi-mayonaise

LOADED WEDGES 9.50 V

Met Cheddarkaas en Kimchi-mayonaise

MINI KAASFONDUE 14.50

Camembert uit de oven / Brood /
Gezonde dippers / Soepstengels

BROODPLANK VAN JAN! 7.75 \/
Zuurdesembrood / Tandoori-boter /
Hummus / Aioli van zwarte knoflook

WORST VAN JAN! 9.50

Met ingemaakte biologische groenten
en mosterd

PORTIE OLIJVEN 4.50 V
In knoflook gemarineerd

BORRELPLANK 13.50 PP (VANAF 2 PERSONEN)

Diverse warme en koude borrelhappen

v/

NACHO'S VAN NEEF JUANI %

Nacho's komen uit de Mexicaanse keuken
en werden voor het eerstin 1943 in de
Victoria Club geserveerd. Inmiddels is het
een populaire snack bij de borrel. JUAN!
deelt zijn recepten met jullie!

OP KLASSIEKE WIJZE 9.50 \/

Gesmolten kaas / Chilisaus /
Tomatensalsa / Zure room

JUAN!'S FAVORIET 11.50
Chorizo / Guacamole / Gesmolten
Cheddarkaas / Jalapeifio

14.00 PER GERECHT

ZEEBAARSTARTAAR

Edamame / Wasabi / Hangop /
Eidooiercréme

GEPOFTE KNOLSELDERLJ V
Groene appel /Soja / Tandoori

GYOZA

Japanse dumpling / Varkensgehakt /
Soja / Sesam

TAKOYAKI

Japanse poffertjes / Octopus /
Sriracha / Furikake

MEERVAL

Kimchi / Brioche / Citroengras /
Zoetzure ui / Gepofte rijst

20.00 PER GERECHT

KROKANTE KOREAANSE KIP
24 uur gemarineerd in karnemelk /
Gochujang lak / Sesam

SCHELVIS

Pompoen / 5 Spices / Rode curry /
King oyster

KROKANT GELAKTE BLOEMKOOL v
Oosterse stijl / Bosui / Sesam

ZEEWOLF

Uienchutney / Harissa beurre blanc /
Krokante aardappel

FOIE GRAS
Brioche / Pruimenchutney / Madeirastroop

IBERICOWANG

Pruimenchutney / Miso / Harissa /
Bier van karamelfudge

GEPOFTE WORTEL V
Vadouvan / Eidooier / Parmezaanse kaas

YUKHOE
Koreaanse steak tartaar / Lavas / Kiwi

BANH XEO

Vietnamese pannenkoek /
Zoetzure groenten / Pindadip

BUTTERCHICKEN
Indiase curry / Jasmijnrijst / Naanbrood

GEBAKKEN AvOocADO
Orzo / Oesterzwam / Kafir limoen

KALFSLENDE VAN PIETER'S FARM
Polenta / Pastinaak / Misojus

NANA’S PORC

Gemarineerd en krokant gebakken /
Nuoc cham / Zwarte knoflook

POLENTA

Parmezaan / Rode curry / Mais /
Kerriecréme / King oyster

Gerechten aangeduid met eenv zijn vegetarisch, of als vegetarisch gerecht te bestellen.
Allergieén? Geef het aan bij ons personeel, dan kunnen wij daar rekening mee houden.

MEAT LOVERS' SPECIAL

Onze Tomahawk steak is een rib eye aan
het bot. Het bot is ongeveer 25 cm lang. De
steak lijkt qua vorm een beetje op een
Indiaanse Tomahawk bijl en is er daarom
naar vernoemd. Het merendeel van het
vlees zit tussen de botten en slechts een
klein gedeelte op het bot zelf. Genoeg om
aan te kluiven! De Tomahawk weegt
inclusief bot ongeveer 1200 / 1500 gram.

TOMAHAWK STEAK VOOR TWEE
PERSONEN 42.50 PP

DESSERTS 11.00 PER STUK

BLONDI

Hazelnoot / Lavendel / Witte chocolade /
Bramenijs

ETON MESS
Blauwe bessen / Mascarpone / Merengue

CREME BROLEE
Witte chocolade / A la minute gebrand

BAKLAVA VAN LALEH

Pistache / Rozen / Kardemon / Vanille ijs

PAVLOVA

Bosvruchtencompodte / Eiwitschuim /
Mascarpone-ijs / Verveine

KOFFIE MET ZOETIGHEDEN 8.00




