
TOUT INOX

18514
FOUR À PIZZAS P50-I
ÉLECTRIQUE
1 CHAMBRE
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Besoin de plus d’informations ?
Venez découvrir les détails complémentaires sur 
la fiche technique mise en ligne !

CATÉGORIE UNIVERS PIZZA

FOUR PETIT, ROBUSTE & FIABLE

Dimensions ext.
L x P x HDébit

740 x 610 x 270 mm48 pièces/h 40 Kg

Dimensions int.
L x P x H

520 x 520 x 92 mm

Puissance

4 000 W

Poids

ACCESSOIRE

CODE DÉSIGNATION

18500 Support - hauteur 860 mm

L’ENGAGEMENT QUALITÉ

Résistance blindée en acier inox à la 
voûte (visible) et à la sole (sous la 

pierre réfractaire). 
Éclairage interne protégé.

Four électrique P50-I faible encombrement. Four robuste et fiable. Four électrique 1 chambre. Finition intérieure et extérieure inox. 
Sole en pierre réfractaire épaisseur 15 mm. Chambre de cuisson calorifugée. Porte à ouverture contrebalancée et avec hublot 
pour visualisation de la cuisson. Régulation thermostatique indépendante de la voûte et de la sole (pour chaque chambre). Gestion 
indépendante des résistances supérieures et inférieures.

LE FOUR À PIZZAS 18514, C’EST : 
• Capacité : 4 pizzas ø 240 mm 
• Tout inox (intérieur et extérieur) 
•  2 thermostats : 1 pour gérer la résistance supérieure et 1 pour la  

résistance inférieure.
• Alimentation : 230/2/N/T


