WOCHENKARTE

VORSPEISE:
Garides Saganaki: 16,50€

Garnelen mit Feta, Tomatensauce, Knoblauch und Chili

Tartar: Rote Bete (Vegetarische):14,90€

frische Bio Rote Bete mit leicht Knoblauch, Chili, Spinat, und Manourikase auf
Guacamole

Tiropitakia(Vegetarische):11,90€

Griechische-Blatterteig gefillt mit Feta-Kdse, Joghurt, Minze und Thymian sowie
Zucchinipuffer mit Tzatziki-Sauce

FISCH&FLEISCH

Korfu Perka:23,90€

frische Zanderfilet(+300gr) das Filet wird vom Grill in Beurre blanc-Dill Sauce
Zubereiter mit Erbsen und griine Bohnen dazu Salat

Santorinio: 22,50€

Original Oktopus(Tentakel) vom Grill auf Fawa (gelbes Erbsenpiiree) mit
Olivendl und Frithlingszwiebeln

Fagri: (Fiir 2Personen):70,00€

Dorade Roze(ganzer Fisch ca +1100 g) Wildfang frisch eingetroffen

vom Grill,mit Oliven-Limonen-Vinaigrette garniert mit Gemiise

Schweine Tomahawk Steak(ca+ 850g): 27,50€

vom Grill mit Rosmarin Baby Kartoffel, Tzatziki und ein kleiner Salat

Pollo alla cacciatora: 19,90€

H&hnchenbrustfilet aus der Pfanne mit Oliven, Kapern, leicht Knoblauch in Frische
Tomatensauce dazu Gnocchi al nero di Sepia

Papoutsaki:16,90€

geflllte Auberginen mit Rinderhackfleisch, und Kése Beschamel

Uberbacken dazu Ofenkartoffel

Sikoti:19,90€

frische Kalbsleber aus der Pfanne mit Petersilien, Knoblauch und Zwiebel
in Butter-Zitronen WeiRweinsauce dazu Kartoffelsalat

Desserts: Crumble a la créme Patissiére: 7,90€

Creme Patissiere Vanille und Butter Crumble mit Salty Caramel-Sauce



